24.11. 2020 г.
Тема:  Отработка практических навыков приготовления холодных соусов, заправок сложного ассортимента. Приготовление салатов из сырых овощей.
Все задания необходимо выполнять в отдельной  тетради  
 Согласно Рецептуре № 51. Салат из свежих помидоров со сладким перцем.

1. Рассчитать технологическую карту приготовления для 1 и 35  порций салата с выходом 1 порции 150 гр.  Используем продукты из выделенной  колонки. 
2. Составить калькуляционную карточку на 1 порцию
3. Приготовить 1 порцию салата, заправить заправкой для салата № 60
4.  Сделать  фото, на котором должен быть студент с приготовленным  
     Блюдом.
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5. Выполненные  задания  необходимо подписать:  дата, фамилия, имя и  отправить на электронную почту
  Конаныхиной  Елене  Геннадьевне   konan-elena@yandex.ru  
         или      Viber,   WhatsApp   т. 89172170945
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S1. CaIaT H3 CBeKHX IOMHIOPOB CO CIaJKHM IlepueM

TToMHIOpEL cBeXIE 365 310 600 510
JIyk 3emeHbIil — — 125 100
JIyk permyaterit 119 100 — —

Tlepen coamkmii 267 200 267 200
OrypusI CBeKHE 250 200 — —

TUTH OTYPIIBI COTEHbIe 250 200 — @—

3ampaBka a1 camatoB Ne 200 200 200 200
603

TTH MaifoHe3 200 200 — @—

Brxon — 1000 — 1000

TIOMIIOPEL, OTYPIBI PeKyT TOHKHMI TOMTHKAMIL, Iepell — COTOMKOI, MyK IHHKYIOT.
OBOITH CMEIIHBAIOT. MOMHBAIT 3aMPaBKoil HIH MaffoHe30M. CalaT MOXHO OTITYCKaTh C
sitoM (1/2—1/4 mT. Ha MOPIHIO).
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603. 3anpaBKa ISl CAIATOB

Macio 500 500 350 350 250 250

pacTHTeTbHOE

Vkcyc 3%-Helil 500 500 650 650 750 750

Caxap 40 40 45 45 50 50

Comp 20 20 20 20 20 20

Tlepell depHBIi 2 2 2 2 2 2

MOIOTBII

Brxon 100 — 100 — 100
0 0 0

3anpaBKy LA CalaToB MPHTOTABIHBAIOT M3 CMECH PAacTHTEIBHOIO Macla H YKCyca ¢
I00aBIeHHEeM COMH, caXapa H Iepla YepHOro MOTOTOro. 3alpaBKy HCIOMb3YIOT LT
cajaToB H BHHETPETOB.




