26.11.2020 г.
Тема:  Организация и ведение процессов приготовления, творческого оформления и подготовки к реализации канапе, холодных закусок сложного ассортимента.
Все задания необходимо выполнять в отдельной  тетради  
I. Согласно Рецептуре  № 15. Канапе с сыром, № 16. Канапе с сыром и окороком,  № 22. Канапе с килькой и яйцом 
1. Составить технологические схемы приготовления.
3. Приготовить по 1 порции каждого вида канапе. Не забудьте про оформление. 
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    4. Сделать  фото, на котором должен быть студент с приготовленным  
     блюдом.

II.     Согласно Рецептуре № 109. Икра овощная

1. Составить технологическую карту для приготовления 1 и  23  порции икры овощной, выход 1 порции - 100 грамм. 
2. Составить калькуляционную карту на 1 порцию
3. Приготовить 1 порцию икры овощной.
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    4. Сделать  фото, на котором должен быть студент с приготовленным  
     блюдом.

5. Выполненные  задания  необходимо подписать: дата, фамилия, имя и отправить на электронную почту
  Конаныхиной  Елене  Геннадьевне   konan-elena@yandex.ru  
         или    Viber,  WhatsApp   т. 89172170945
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OGpaGoTaHHBle GaKTakKaHBl 3aleKaloT B JKAPOYHOM IKadyy. CHHMAIOT KOKHITY.
OXTAKTAOT H H3MeTbualoT. HapesaHHble KPY/KOUKAMH KaGaukH C MHpeIBapHTETBHO
yAaTeHHOff KOKHIeli 3aleKaloT B KapOYHOM IMKady H MeTKo HapesaioT. HapesaHHbIe
PeITyathlil YK H MOPKOBB IIACCEPYIOT C TOMATHEIM IIOpE, COTHHSIOT C IIHHKOBAHHOI
0elOKOYAHHOI KalyCTolf M TymIaT 10 TOTOBHOCTH KAIyCTBL IIOCIe Yero J00aBIIT
Ka0aukH H GaKIakaHBL TyIIaT BMecTe 15—20 MHH. 3aIpaBIAIOT HKPY YKCYCOM. IIepLeM,
COTBIO.

OtmyckarT 1mo 75—100 r Ha IOPIIHIO.
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LIS. Kaname ¢ ceIpoM. TTONOCE! MOATOTOBIEHHOTO X7Te0a MOKPEIBAIOT TOHKHM CII0EM
CIHBOYHOTO MAcla. CBePXY VKIANbIBAIOT JOMTHKH CHIPA TakK. YTOGH OHH IOTHOCTHIO
3aKpEIBATH X7Te6. Ha cepelHHy TOMTHKOB ChIPAa IpPH IIOMONIH KOHIHTEPCKOTO MeIIKa
HAHOCAT PHCYHOK H3 CTTHBOYHOTO Macla H O()OPMIAIOT 3eIeHbI0 H IepIeM.
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16. Kaname ¢ cbIpOM H 0KOPOKOM. J[THHHEIE OTOCKH CBIPa H OKOPOKA YKIAZBIBAKOT
0 KpasM KyCOUKOB HAMA3aHHOTO MAcCIOM X7TeGa, MeKIy HIMH PacIoTaralol MelKo
HapyO.IeHHBIe fAiila 1 3e1eHb. OGOopMISIOT MacIOM.
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22. Kaname ¢ KIWIbKOH M gfinoM. Ha IpeHOK KpyTIIoil (OpMEI H3 pKaHOTO X1Teda
YKIAIBIBAIOT KPY/KOUEK AlIa, Ha HETO KPY/KOUeK CBEKETO OUHIIEHHOTO OTypIIa, a CBEPXY
— ¢mle KWIBKH B BHAE KombIa. CepeIiHy 0)OPMIITIOT ITHHKOBAHHEIM TYKOM.
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109. Mkpa oBomHas

BPYVT HETT
TO o
BaKIaKaHbl 397 397/29
0*
KaGaukn 558  446/29
0*
MopkoBb 200 160
Karmycra ceexas 288 230
JIVK perruatsrit 131 110
TowmarHoe mope 100 100
Macro pacTuTeTEHOE 50 50
Vicyc 3%-Hplii 30 30

Brxon — 1000




