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Тема 1.1. Подготовка рабочего места, оборудования, сырья, исходных материалов для обработки сырья, приготовления полуфабрикатов, кулинарных блюд, закусок в соответствии с инструкциями и регламентами
Цель: 
- познакомиться с инструктажом по соблюдению безопасного труда в учебном лабораторно-кондитерском цехе при работе на механическом оборудовании, с электрооборудованием, с колющими и режущими инструментами, а также с правилами работы по предупреждении травматизма; 
- изучить необходимые методы оказания первой помощи при несчастных случаях;
- подготовка рабочих мест, оборудования, сырья, материалов для приготовления, оформления и подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания в соответствии с инструкциями и регламентами. 
-работа с нормативной и технологической документацией, справочной литературой.  
- повторить материал о расчете сырья, определение количества порций.
Задание1. Подготовиться к практическому занятию по приготовлению и подготовки к реализации полуфабрикатов разнообразного ассортимента для блюд, кулинарных изделий:
- повторить тему о полуфабрикатах, о подготовки продуктов к реализации;
- виды нарезки, формовки овощей, грибов и приготовление отдельных компонентов к приготовлению полуфабрикатов.
Задание 2. Подготовиться к теме 1.2 Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов разнообразного ассортимента для блюд, кулинарных изделий
