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Группа:41 пкд 
Специальность: 43.02.15 Поварское и кондитерское дело

Тема 1.1. Подготовка рабочего места, оборудования, сырья, исходных материалов для обработки сырья, приготовления полуфабрикатов, кулинарных блюд, закусок в соответствии с инструкциями и регламентами
Тема:  Обработка овощей, грибов, рыбы, мяса, птицы различными способами.
Отрабатываемая компетенция:
ПК 7.1 Производить первичную обработку, нарезку и формовку традиционных видов овощей, грибов, плодов; подготовку пряной и овощной листовой зелени.
Цель: закрепить знания и умения проверять органолептическим способом годность овощей и грибов;
- выбирать производственный инвентарь и оборудование для обработки и приготовления блюд из овощей и грибов;
- обрабатывать различными методами овощи и грибы;
Задание 1. 
- подготовить имеющиеся дома продукты: овощи, грибы, рыба, мясо;
- составить таблицу с перечнем данных продуктов;
- внимательно осмотреть эти продукты, проверить органолептическим способом и внести данные в таблицу;
- сделать соответствующий вывод.

Задание 2. Проведите обработку продуктов (на выбор), подобрав соответствующий инвентарь и оборудование. Сделайте записи в тетради.

Задание 3Пользуясь конспектом, учебником и сборником рецептур блюд, составьте технологические схемы обработки различных овощей. (на выбор 4 наименования)
Тестирование:
1.В группах овощей найдите лишние:
а/корнеплоды, клубнеплоды
б/капустные, луковые
в/зерновые, десертные
2.В группу корнеплодов входят овощи:
а/лук репчатый, зелёный, порей
б/укроп, эстрагон, мята
в/морковь, свекла, редька, петрушка корневая, редис,
3.Какие дефекты овощей не допустимы при приемке на производство:
а/позеленевшие
б/покрытые плесенью
в/имеющие дефекты развития
4. При обработке овощей получают отходы, количество которых зависит от:
а/качества поступивших овощей, способа обработки и времени года
б/размеров, способа нарезки и качества поступивших овощей
в/способа обработки, внешнего вида и калибровки.
5.По каким критериям оценивают овощи, поступающие на ПОП:
а/по накладной,
б/по качеству, количеству и сверяют в данными накладной
в/доверяют экспедитору, так как он материальное лицо

Задания отправлять на электронную почту Горбатовой Галине Владимировне на адрес: galinazhadanova@mail.ru  или на Viber | WhatsApp  по телефону: 
8 987 372 88 61



