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1. 
ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
ОГСЭ.03 ИНОСТРАННЫЙ ЯЗЫК В ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ (АНГЛИЙСКИЙ ЯЗЫК)
1.1. Область применения рабочей программы
Рабочая  программа учебной дисциплины ОГСЭ.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности (английский язык) является частью основной профессиональной образовательной программы  в соответствии с ФГОС СПО 43.02.15 Поварское и кондитерское дело, входящей в укрупненную группу 43.00.00 Сервис и туризм.
1.2.        Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы:
Учебная дисциплина ОГСЭ.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности (английский язык) относится к циклу общих гуманитарных и социально-экономических дисциплин программы подготовки специалистов среднего звена, ее изучение направлено на формирование у студентов умения применять полученные знания в практической и профессиональной деятельности.
1.3. Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:
правила построения простых и сложных предложений на профессиональные темы;
основные общеупотребительные глаголы (бытовая и профессиональная лексика);
лексический минимум, относящийся к описанию предметов, средств и процессов профессиональной деятельности;
особенности произношения;
правила чтения текстов профессиональной направленности;
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:
понимать общий смысл четко произнесенных высказываний на известные темы (профессиональные и бытовые);
понимать тексты на базовые профессиональные темы;
участвовать в диалогах на знакомые общие и профессиональные темы;
строить простые высказывания о себе и о своей профессиональной деятельности;
кратко обосновывать и объяснить свои действия (текущие и планируемые);
писать простые связные сообщения на знакомые или интересующие профессиональные темы;

В результате освоения дисциплины обучающийся осваивает элементы  общих и профессиональных компетенций: ОК.2, ОК.3, ОК.5, ОК.9, ОК.10



1.1. Количество часов на освоение программы дисциплины:
   Учебным планом для данной дисциплины определено:
     -  объем образовательной нагрузки обучающегося – 168 часов, 
      в том числе:
     - обязательная аудиторная нагрузка обучающегося - 30 часов;
     - самостоятельная работа обучающегося - 138 часов.

 
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Объём учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объём часов

	Объем образовательной нагрузки обучающегося
	168

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)
	30

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	138

	в том числе:
	

	Промежуточная  аттестация – зачет по семестрам, 8 семестр - экзамен
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2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины 
ОГСЭ.03  Иностранный язык в профессиональной деятельности (английский язык)

	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, самостоятельная работа обучающихся
	Объём часов
	Уровень освоения

	1
	2
	3
	4

	Тема 1.
Вводный лексико-грамматический курс
	Практические занятия
	2
	2-3

	
	Артикли, основные звуки и буквы английский языка.
Владение основными способами написания слов на основе знаний и правил правописания, совершенствование орфографических навыков. Основы грамматики 
	
2
	

	
	Самостоятельная работа по теме 1
	12
	3

	
	1.Чтение и перевод текстов. 
	2
	3

	
	2.Выполнение грамматических упражнений
	2
	3

	
	3.Составление грамматических таблиц 
	2
	3

	
	4.Составление пересказа текста по вопросам
	2
	3

	
	5.Написание визитной карточки 
	2
	3

	
	6.Чтение и перевод текстов
	2
	3

	Тема 2.
Названия продуктов питания
	Практические занятия
	2
	2-3

	
	Лексический материал по теме: 
Спряжение глаголов в Present simple
	2
	

	
	Самостоятельная работа по теме 2
	10
	3

	
	7.Выполнение грамматических упражнений
	2
	3

	
	8.Чтение и перевод текстов
	2
	3

	
	9.Составить грамматическую таблицу
	2
	3

	
	10.Специи  Специальная лексика. 
	2
	3

	
	11.Качественная характеристика овощей
	2
	3

	Тема 3
Овощи, фрукты
	Практические занятия
	2
	2-3

	
	Лексический материал по теме. Порядок слов в английском предложении. 
	2
	

	
	Самостоятельная работа по теме 3
	10
	3

	
	12.Выполнение грамматических упражнений
	2
	3

	
	13.Чтение и перевод текстов
	2
	3

	
	14.Фрукты. Специальная лексика. 
	2
	3

	
	15.Блюда из фруктов и ягод
	2
	3

	
	16.Овощи и зелень. Специальная лексика
	2
	3

	Тема 4
Мясо, птица, дичь
	Практические занятия
	2
	2-3

	
	Лексический материал по теме. Грамматика: порядок слов в повествовательных, вопросительных и побудительных предложениях
Личные местоимения. Склонение личных и притяжательных местоимений.
	2
	

	
	Самостоятельная работа по теме 4
	10
	3

	
	17.Выполнение грамматических упражнений
	2
	3

	
	18.Чтение и перевод текстов
	2
	3

	
	19.Мясо, птица, дичь. Специальная лексика
	2
	3

	
	20.Блюда из мяса, птицы и дичи
	2
	3

	
	21.Составление меню из мяса. Перевод рецептуры
	2
	3

	Тема 5
Рыба и морепродукты 







	Практические занятия
	2
	2-3

	
	Лексический материал по теме. Грамматика: Спряжение глаголов в present continuous.
Словообразование, Сложные имена существительные.
	2

	

	
	Самостоятельная работа по теме 5
	10
	3

	
	22.Выполнение грамматических упражнений
	2
	3

	
	23.Чтение и перевод текстов
	2
	3

	
	24.Рыба. Специальная лексика.
	2
	3

	
	25.Горячие и холодные рыбные блюда. Морепродукты и рыбные товары
	2
	3

	
	26.Составление меню из рыбы. Перевод рецептуры
	2
	3

	Тема 6
Молоко, молочные продукты
	Практические занятия
	2
	2-3

	
	Грамматика: предлоги. Отрицание not  и is not.
	2
	

	
	Самостоятельная работа по теме 6
	8
	3

	
	27.Выполнение грамматических упражнений
	2
	3

	
	28.Чтение и перевод текстов
	2
	3

	
	29.Молоко. Специальная лексика. 
	2
	3

	
	30.Составление меню. Перевод рецептуры.
	2
	3

	Тема 7
Крупы и хлебобулочные изделия
	Практические занятия
	2
	2-3

	
	Грамматика: числительные. Повелительное наклонение. Предлоги 
	2
	

	
	Самостоятельная работа по теме 7
	8
	3

	
	31.Выполнение грамматических упражнений
	2
	3

	
	32.Чтение и перевод текстов. Перевод рецептуры
	2
	3

	
	33.Крупы и хлебобулочные изделия. Специальная лексика
	2
	3

	
	34.Кондитерские изделия. Составление меню.
	2
	3

	Тема 8
Яйцо 
	Практические занятия
	2
	2-3

	
	Грамматика: модальные глаголы. Предлоги с Genitiv.  Предлоги с Dativ и Akkusativ
	2
	

	
	Самостоятельная работа по теме 8
	8
	3

	
	35.Выполнение грамматических упражнений
	2
	3

	
	36.Чтение и перевод текстов. Перевод рецептуры
	2
	3

	
	37.Яйцо. Специальная лексика. Составление меню.
	2
	3

	
	38.Качественные и кулинарные характеристики блюд из яиц
	2
	3

	

Тема 9
Напитки 
	Практические занятия
	2
	2-3

	
	Грамматика: глаголы с отделяемыми приставками
Сложносочинённые предложения. Степени сравнения прилагательных и наречий
	2
	

	
	Самостоятельная работа по теме 9
	10
	3

	
	39.Выполнение грамматических упражнений
	2
	3

	
	40.Напитки. Специальная лексика. 
	2
	3

	
	41.Холодные напитки. Горячие напитки. Алкогольные напитки
	2
	3

	
	42.Рекомендация напитков к закускам и блюдам.
	2
	3

	
	43.Составление карты напитков. Перевод рецептуры
	2
	3

	Тема 10
Диетические блюда
	Практические занятия
	2
	2-3

	
	Грамматика: времена глаголов, основные формы глаголов
Будущее время. Придаточные дополнительные предложения
	2
	

	
	Самостоятельная работа по теме 10
	10
	3

	
	443.Выполнение грамматических упражнений
	2
	3

	
	45.Чтение и перевод текстов
	2
	3

	
	46.Диетические блюда Специальная лексика
	2
	3

	
	47.Качественная характеристика диетических блюд
	2
	3

	
	48.Составление меню. Перевод рецептуры 
	2
	3

	

Тема 11
Посуда и приборы
	Практические занятия
	2
	2-3

	
	Грамматика: времена глаголов, основные формы глаголов.
	2
	

	
	Самостоятельная работа по теме 11
	10
	3

	
	49.Выполнение грамматических упражнений
	2
	3

	
	50.Чтение и перевод текстов
	2
	3

	
	51.Посуда и приборы. Специальная лексика.
	2
	3

	
	52.Названия предметов посуды. Посуда для напитков. 
	2
	3

	
	53.Основные и вспомогательные приборы.
	2
	3

	
Тема 12
Сервировка стола








	Практические занятия
	2
	2-3

	
	Грамматика: Порядковые, количественные числительные, дроби,  неопределенно-личное местоимение man, безличное местоимение es
	2
	

	
	Самостоятельная работа по теме 12
	8
	3

	
	54.Выполнение грамматических упражнений
	2
	3

	
	55.Чтение и перевод текстов. Речевой этикет
	2
	3

	
	56.Сервировка стола. Сервировка стола к завтраку. 
	2
	3

	
	57.Сервировка стола к обеду. Сервировка стола к ужину.
	2
	3

	

Тема 13
Обслуживание
	Практические занятия
	2
	2-3

	
	Грамматика: страдательный залог: образование, употребление в речи.
	2
	

	
	Самостоятельная работа по теме 13
	8
	3

	
	58.Завтрак. Составление меню завтрака. 
	2
	3

	
	59.Обед. Составление меню обеда. Заказ торжественного обеда
	2
	3

	
	60.Ужин. Составление меню ужина. 
	2
	3

	
	61.Специальное обслуживание. Урегулирование жалоб.
	2
	3

	Тема 14
Русская национальная кухня
	Практические занятия
	4
	2

	
	Грамматика: страдательный залог Passive Voice, образование, 
	2
	

	
	Употребление в речи страдательного залога Passive Voice
	2
	

	
	Самостоятельная работа по теме 14
	15
	3

	
	62.Выполнение грамматических упражнений
	2
	3

	
	63.Русская национальная кухня. 
	2
	3

	
	64.Традиционные русские блюда. 
	2
	3

	
	65.Питание иностранных туристов в России
	2
	3

	
	66.Выполнение грамматических упражнений
	2
	3

	
	67.Английские национальные блюда. 
	2
	3

	
	68.Меню дневного рациона. Составление традиционного русского меню
	2
	3

	
	69.Перевод рецептуры английской кухни
	[bookmark: _GoBack]2
	3

	
	Экзамен
	2
	3

	
	Всего:
	30/138/
168
	



3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 
Для реализации программы дисциплины Иностранный язык в профессиональной деятельности (английский язык) имеется учебный кабинет иностранного языка.
 Оборудование учебного кабинета: 
- учебная мебель;
- рабочее место учителя;
- доска;
- раздаточный материал.
  Технические средства обучения: 
 - мультимедийный проектор;
 - ноутбук;
 - экран;
 - аудиовизуальные средства – электронные презентации к занятиям.

3.2. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины
Для реализации программы в библиотечном  фонде имеются печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы, рекомендуемые для использования в образовательном процессе. 

Перечень учебных изданий
Основные источники:
Для преподавателей:
1. Безкоровайная  Г. Т., Койранская  Е. А., Соколова Н. И., Лаврик Г. В. Planet of  English: учебник английского языка для студентов профессиональных образовательных организаций, осваивающих профессии и специальности СПО. – М., 2017. 
2. Голубев А. П., Бессонова Е. И., Смирнова И. Б. Английский язык для специальности «Туризм» = English for Students in Tourism Management: учебник для студентов профессиональных образовательных организаций, осваивающих профессии и специальности СПО. – М., 2016.





Для студентов:

1. Безкоровайная Г. Т., Койранская Е. А., Соколова Н. И., Лаврик Г. В. Planet of English: учебник английского языка для студентов профессиональных образовательных организаций, осваивающих профессии и специальности СПО. – М., 2016.
2. Голубев А. П., Балюк Н. В., Смирнова И. Б. Английский язык: учебник для студентов профессиональных образовательных организаций, осваивающих профессии и специальности СПО. – М., 2017.

Дополнительные источники:

1. Голубев А. П., Коржавый А. П., Смирнова И. Б. Английский язык для технических специальностей = English for Technical Colleges: учебник для студентов профессиональных образовательных организаций, осваивающих профессии и специальности СПО. – М., 2018.
2. Колесникова Н. Н., Данилова Г. В., Девяткина Л. Н. Английский язык для менеджеров = English for Managers: учебник для студ. студентов профессиональных образовательных организаций, осваивающих профессии и специальности СПО. – М.:, 2017
3. Марковина И. Ю., Громова Г. Е. Английский язык для медицинских училищ и колледжей = English for Medical Secondary Schools and Colleges: учебник для студ. учреждений сред. проф. образования. – М., 2018.
4. Щербакова Н. И., Звенигородская Н. С. Английский язык для специалистов сферы общественного питания = English for Cooking and Catering: учебник для студ. учреждений сред. проф. образования. – М., 2017.

Электронное учебное пособие: 
Интернет-ресурсы: 
http://spisok-literaturi.ru/books/planet-of-english-uchebnik-angliyskogo-yazyika-dlya-uchrezhdeniy-spo_34534664.html 
https://nashol.com/2017102797092/planet-of-english-uchebnik-angliiskogo-yazika-dlya-uchrejdenii-bezkorovainaya-g-t-sokolova-n-i-koiranskaya-e-a-lavrik-g-v-2017.html 
http://bglpu62.ucoz.ru/2016/Biblioteka/golubev_a-anglijskij_jazyk.pdf
http://www.чтэк35.рф/St_%D0%9E%D0%91%D0%94.03%20%D0%90%D0%BD%D0%B3%D0%BB%D0%B8%D0%B9%D1%81%D0%BA%D0%B8%D0%B9%20%D1%8F%D0%B7%D1%8B%D0%BA.pdf
https://alleng.org/d/engl/engl1239.htm
https://nashol.com/2015101186906/angliiskii-yazik-dlya-menedjerov-kolesnikova-n-n-danilova-g-v-devyatkina-l-n-2007.html
https://search.rsl.ru/ru/record/01008109212


4.КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

	Результаты обучения
	Методы оценки

	Знания: 
правила построения простых и сложных предложений на профессиональные темы
основные общеупотребительные глаголы (бытовая и профессиональная лексика)
лексический минимум, относящийся к описанию предметов, средств и процессов профессиональной деятельности
особенности произношения
правила чтения текстов профессиональной направленности
	Текущий контроль
при проведении:
-письменного/устного опроса;
-тестирования;
- диктантов;
-оценки результатов самостоятельной работы (эссе, сообщений, диалогов, тематических презентаций и т.д.)












Промежуточная аттестация
в форме экзамена 

	Умения:
понимать общий смысл четко произнесенных высказываний на известные темы (профессиональные и бытовые), 
понимать тексты на базовые профессиональные темы
участвовать в диалогах на знакомые общие и профессиональные темы
строить простые высказывания о себе и о своей профессиональной деятельности
кратко обосновывать и объяснить свои действия (текущие и планируемые)
писать простые связные сообщения на знакомые или интересующие профессиональные темы
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