Приложение № 2
к заявлению о переоформлении свидетельства о государственной аккредитации образовательной деятельности и (или) приложения (приложений) к нему, утвержденному приказом Федеральной службы по надзору в сфере образования и науки 
от 24.12.2021 № 1689
Министерство образования Саратовской области
полное наименование аккредитационного органа
Сведения
о реализации основных образовательных программ среднего профессионального образования,
заявленных для государственной аккредитации образовательной деятельности
43.01.09 Повар, кондитер
основная образовательная программа среднего профессионального образования (далее – основная образовательная программа)
повар-кондитер
присваиваемая квалификация
государственное автономное профессиональное образовательное учреждение Саратовской области «Калининский техникум агробизнеса»
ГАПОУ СО «КТА»
полное и сокращенное (при наличии) наименования образовательной организации или организации, осуществляющей обучение (далее – организация)
Раздел 1. Общие сведения.
1.1. Основная образовательная программа реализуется в соответствии с федеральным государственным образовательным стандартом, утвержденным Министерством образования и науки Российской Федерации или Министерством просвещения Российской Федерации

	от
	«
	9
	»
	декабря 2016
	г. №
	1569
	.



1.2. Основная образовательная программа содержит сведения, составляющие государственную тайну  нет	.

1.3. Основная образовательная программа реализуется с применением исключительно электронного обучения, дистанционных образовательных технологий  нет	.

Раздел 2. Условия реализации основной образовательной программы.
2.1. Сведения о педагогических работниках, участвующих в реализации основной образовательной программы, и лицах, привлекаемых к реализации основной образовательной программы на иных условиях (далее в настоящем пункте – педагогический работник):
	№ п/п
	Наименование учебных предметов, курсов, дисциплин (модулей), практики, иных видов учебной деятельности, предусмотренных 
учебным планом образовательной 
программы
	Фамилия, имя, отчество
(при наличии) 
педагогического работника
	Должность педагогического работника
	Условия привлечения (по основному месту работы, на условиях внутреннего или внешнего совместительства; на условиях гражданско-правового договора) педагогического работника
	Объем учебной нагрузки

	
	
	
	
	
	количество часов
	доля ставки, занимаемая педагогическим работником, 
к целой ставке заработной 
оплаты

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	1
	ОУД 0.1 Русский язык
	Елагина Ольга Николаевна
	Преподаватель
	Основное место работы
	78
	01

	
	ОУД 02 Литература

	Елагина Ольга Николаевна
	Преподаватель
	Основное место работы
	120
	0,2

	2
	ОУД 0.3  Иностранный язык

	Ярочкина Валентина Владимировна
	Преподаватель
	Основное место работы
	171
	0,2

	3
	ОП Иностранный язык в профессиональной деятельности
	Ярочкина Валентина Владимировна
	Преподаватель
	Основное место работы
	52
	0,07

	4
	ОУД 0.4 Математика

	Шпакова Елена Николаевна
	Преподаватель физики и математики
	Основное место работы
	228
	0,3

	5
	ОУД 09 Физика
	Шпакова Елена Николаевна
	Преподаватель физики и математики
	Основное место работы
	108
	0,2

	6
	ОУД 0.5 История

	Бозрикова Ирина Кузьминична
	Преподаватель
	Основное место работы
	
171
	
0,2

	7
	ОУД 11 Обществознание

	Бозрикова Ирина Кузьминична
	Преподаватель
	Основное место работы
	
171
	
0,2

	8
	УД  01 География

	Бозрикова Ирина Кузьминична
	Преподаватель
	Основное место работы
	72
	0,09

	9
	ОП 04Экономические и правовые основы производственной деятельности
	Бозрикова Ирина Кузьминична
	Преподаватель
	Основное место работы
	40
	0,05

	10
	ОУД 06 Физическая культура

	Сорокин Юрий Петрович
	Руководитель физического воспитания
	Основное место работы
	171
	0,2

	11
	ОП 09 Физическая культура
	Сорокин Юрий Петрович
	Руководитель физического воспитания
	Основное место работы
	46
	0,1

	12
	ОУД 07  Основы безопасности жизнедеятельности

	Карасёв Игорь Вячеславович
	Преподаватель-организатор ОБЖ
	Основное место работы
	72
	0,09

	13
	ОП 08 Безопасность жизнедеятельности
	Карасёв Игорь Вячеславович
	Преподаватель-организатор ОБЖ
	Основное место работы
	56
	0,07

	14
	ОУД 08 Информатика

	Дидык Оксана Викторовна
	Преподаватель
	Основное место работы
	144
	0,2

	15
	ОУД 10 Химия

	Данилова Таисия Викторовна
	Преподаватель биологии
	Основное место работы
	171
	0,2

	16
	ОУД 12 Биология

	Данилова Таисия Викторовна
	Преподаватель биологии
	Основное место работы
	144
	0,2

	17
	ОУД 14 Астрономия

	Данилова Таисия Викторовна
	Преподаватель биологии
	Основное место работы
	36
	0,05

	18
	ОП. 01  Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве
	Данилова Таисия Викторовна
	Преподаватель биологии
	Основное место работы
	54
	0,08

	19
	УД  0.2 Искусство трудоустройства
	Иванова Ольга Валентиновна
	Мастер производственного обучения
	Основное место работы
	48
	0,07

	20
	УД Основы финансовой грамотности
	Пенкина Наталья Николаевна
	Мастер производственного обучения
	Основное место работы
	60
	0,08

	21
	ОП. 03  Техническое оснащение и организация рабочего места

	Штепо Екатерина Николаевна
	Мастер производствен-ного обучения
	Основное место работы
	54
	0,08

	22
	ОП. 05  Основы калькуляции и учета

	Штепо Екатерина Николаевна
	Мастер производствен-ного обучения
	Основное место работы
	60
	0,08

	23
	ОП.  06  Охрана труда
	Штепо Екатерина Николаевна
	Мастер производствен-ного обучения
	Основное место работы
	52
	0,07

	24
	ОП. 02  Основы товароведения продовольственных товаров

	Лопасова Тамара Николаевна
	Преподаватель
	Основное место работы
	54
	0,08

	25
	МДК 01.01 Организация приготовления, подготовки к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента

	Лопасова Тамара Николаевна
	Преподаватель
	Основное место работы
	46
	0,06

	26
	МДК 01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов

	Лопасова Тамара Николаевна
	Преподаватель
	Основное место работы
	92
	0,13

	27
	МДК 02.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, кулинарных изделий , закусок разнообразного ассортимента

	Лопасова Тамара Николаевна
	Преподаватель
	Основное место работы
	66
	0,09

	28
	МДК 02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, кулинарных изделий , закусок разнообразного ассортимента
	Лопасова Тамара Николаевна
	Преподаватель
	Основное место работы
	158
	033

	29
	МДК 03.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и хранения холодных блюд, кулинарных изделий и  закусок разнообразного ассортимента

	Лопасова Тамара Николаевна
	Преподаватель
	Основное место работы
	70
	0,1

	30
	МДК 03.02 Процессы приготовления и  подготовки к реализации  холодных блюд, кулинарных изделий  и  закусок разнообразного ассортимента

	Лопасова Тамара Николаевна
	Преподаватель
	Основное место работы
	140
	0,19

	31
	МДК 04.01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации и хранению холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента

	Лопасова Тамара Николаевна
	Преподаватель
	Основное место работы
	74
	0,1

	32
	МДК 04.02 Процессы приготовления и подготовки к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов разнообразного ассортимента

	Лопасова Тамара Николаевна
	Преподаватель
	Основное место работы
	96
	0,13

	33
	МДК 05.01 Организация приготовления, оформления и подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

	Лопасова Тамара Николаевна
	Преподаватель
	Основное место работы
	80
	0,11

	34
	МДК 05.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий.
	Лопасова Тамара Николаевна
	Преподаватель
	Основное место работы
	208
	0,29

	35
	УП 01 Учебная практика «Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд , кулинарных изделий разнообразного ассортимента»

	Бирюкова Вера Поладовна
	Мастер производственного обучения
	Основное место работы
	72
	0,05

	36
	УП 02 Учебная практика «Приготовление , оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок  разнообразного ассортимента»

	
	
	
	108
	0,08

	37
	УП 03 Учебная практика «Приготовление , оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента»
	Бирюкова Вера Поладовна
	Мастер производственного обучения
	Основное место работы
	108
	0,08

	38
	УП 04 - Учебная практика Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента;  

	Полякова Оксана Анатольевна
	Мастер производственного обучения
	Основное место работы
	108
	0,08

	39
	УП 05- Учебная практика "Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента";
	Полякова Оксана Анатольевна
	Мастер производственного обучения
	Основное место работы
	108
	0,08



2.2. Сведения о работниках, участвующих в реализации основной образовательной программы, и лицах, привлекаемых к реализации основной образовательной программы на иных условиях, являющихся руководителями и (или) работниками иных организаций, осуществляющими трудовую деятельность в профессиональной сфере, соответствующей профессиональной деятельности, к которой готовятся обучающиеся (далее – специалисты-практики):
	№ 
п/п
	Фамилия, имя, отчество 
(при наличии) 
специалиста-практика
	Наименование организации, осуществляющей деятельность в профессиональной сфере, 
в которой работает специалист-практик 
по основному месту работы или на условиях внешнего совместительства
	Занимаемая специалистом-практиком 
должность
	Общий трудовой стаж работы специалиста-практика 
в организациях, осуществляющих деятельность в профессиональной сфере, соответствующей профессиональной деятельности, 
к которой готовится обучающийся

	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Алекперов Анатолий Михайлович
	ООО «Луч»
	директор
	49 лет

	2
	Саакян Севада Нверович
	Кафе «Абрикос»
	индивидуальный предприниматель
	3 года

	3
	Мартиросян Сусанна Алексеевна
	Кафе «Березка»
	индивидуальный предприниматель
	13 лет



2.3. Наличие электронной информационно-образовательной среды  ГАПОУ СО «Калининский техникум агробизнеса». (kalininsk-agro.ru) 
адрес ссылки на соответствующую информацию, размещенную на официальном 
сайте в информационно-телекоммуникационной сети «Интернет»
2.4. Наличие внутренней системы оценки качества образования Положение о внутритехникувском контроле. (nubex.ru), Положение о системе внутреннего мониторинга качества образования в ГАПОУ СО КТА. (nubex.ru)
адрес ссылки на соответствующую информацию, размещенную на официальном
сайте в информационно-телекоммуникационной сети «Интернет»
 (
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