1.5. Системы заданий в тестовой форме
В большинстве случаев в педагогическом процессе используют не отдельные задания в тестовой форме, а их системы.

Систему заданий в тестовой форме образуют такие задания, которые имеют все признаки, присущие заданиям в тестовой форме, но не обладают свойствами тестовых заданий.
Система заданий в тестовой форме – это содержательная система, охватывающая взаимосвязанные элементы знаний. В отличие от тестов, в системах заданий вероятность правильного ответа на последующее задание может зависеть от вероятности правильного ответа на предыдущие задания. Результатом применения цепных заданий является не педагогическое измерение, а педагогическая оценка. Тестовый контроль способствует рассмотрению достижений учащихся в процессе продвижения от одного уровня усвоения материала к другому
.
В.С. Аванесовым выделены и исследованы четыре основных вида систем заданий в тестовой форме, эффективные для научной организации учебного процесса: цепные, тематические, текстовые и ситуационные задания
.

Рассмотри более подробно каждую из указанных систем.
Цепные – это такие задания, в которых правильный ответ на последующее задание зависит от ответа на предыдущее задание. Основная причина возникновения такого свойства - зависимость заданий по содержанию. Цепные задания могут быть любой формы.
Пример 1

Дополните или выберите один правильный ответ:

1. ПЛЁНКУ ИЗ ЗАТВЕРДЕВШЕГО ПОЛИМЕРНОГО СОСТАВА НАЗЫВАЮТ _____________________________________
2. КОТОРЫЕ ДЕЛЯТ НА ДВЕ ОСНОВНЫЕ ГРУППЫ

                              А) мягкие и твердые

                              Б) простые и сложные

                  В) холодные и тёплые

                              Г) упругие и пластичные

Эталон: 1 – мастичным покрытием; 2 – В

Пример 2

Выберите один правильный вариант ответа:

1. ПОНЯТИЕ, ХАРАКТЕРИЗУЮЩЕЕ МИНИМУМ СРЕДСТВ, НЕОБХОДИМЫХ ДЛЯ НОРМАЛЬНОГО ВОСПРОИЗВОДСТВА РАБОЧЕЙ СИЛЫ И РАЗВИТИЯ ЛИЧНОСТИ – 

              1) минимальная заработная плата

              2) потребительский бюджет

              3) прожиточный минимум

              4) черта бедности

2. ДЛЯ ВЫРАЖЕНИЯ ЕГО СТОИМОСТНОГО ПОКАЗАТЕЛЯ ИСПОЛЬЗУЮТ ПОНЯТИЕ

              1) минимальный потребительский бюджет

              2) уровень малообеспеченности

              3) среднедушевой доход семьи

              4) потребительская корзина

3. КОТОРОЕ МОЖНО ВЫРАЗИТЬ ФОРМУЛОЙ

              1) стоимость набора продуктов + налоги

              2) стоимость набора продуктов + налоги + обязательные   

                 платежи

              3) стоимость набора продуктов + налоги + обязательные   

                  платежи + материальные блага и услуги

Эталон: 1 – 2), 2 – 1), 3 – 2).

Пример 3

Выберите один правильный вариант ответа:

1. ФЕДЕРАЛЬНЫЙ ЗАКОН, РЕГУЛИРУЮЩИЙ ОТНОШЕНИЯ МЕЖДУ АКЦИОНЕРАМИ

А) «Об акционерных обществах»

Б) «Об индивидуальных предпринимателях»

В) «О хозяйственных товариществах»

Эталон: А.

2. ГОД ПРИНЯТИЯ ЗАКОНА

А) 2000

Б) 1995

В) 1991

Эталон: Б.

3. ГЛАВА ГОСУДАРСТВА, ПОДПИСАВШИЙ ЗАКОН

А) В.В.Путин

Б) Б.Н.Ельцин

В) М.С. Горбачев

Эталон: Б.

4. КОДЕКС, ПРИНЯТЫЙ ПРИ ЭТОМ ГЛАВЕ ГОСУДАРСТВА

А) Земельный кодекс РФ

Б) Семейный кодекс РФ

В) Гражданский кодекс РФ

Эталон: В.

5. ОТНОШЕНИЯ, РЕГУЛИРУЕМЫЕ ЭТИМ КОДЕКСОМ

А) духовные

Б) личные неимущественные

В) экономические

Эталон: Б.

6. ПРЕДМЕТ, ЛЕЖАЩИЙ В ОСНОВЕ ЭТИХ ОТНОШЕНИЙ

А) собственность

Б) производство

В) нематериальные блага

Эталон: В.

Из приведенных примеров становится ясно, что неправильный ответ в предыдущем задании порождает неправильные ответы в последующих заданиях. В результате возникает цепь ответов, зависимых исключительно от успеха в предыдущих заданиях, что и даёт этим заданиям название «цепные».

Новым содержательным принципом композиции таких заданий является принцип детерминации, что означает: правильные ответы в последующих заданиях зависят от правильности ответов в предыдущих заданиях. В хорошо сделанных цепных заданиях содержание последующих заданий не должно содержать намека на правильные ответы в предыдущих заданиях. 

Тематические задания – это совокупность заданий любой формы, созданная для контроля знаний по одной изученной теме. Название темы пишется в самом начале задания, перед инструкцией. Тематическая система – это одна из самых распространённых систем. системы можно успешно комбинировать между собой, так, например, задания могут быть цепными и тематическими одновременно, или же цепными и текстовыми, если их цепные свойства подтверждаются в рамках одной темы или текстового фрагмента учебного материала. Такие задания полезны для организации компьютерного самоконтроля знаний по каждой изученной теме, могут они использоваться и в качестве обучающего материала.
Пример 1 

Тематические задания открытой формы по теме «Сухие растворные смеси»

Дополните:

1. СУХАЯ РАСТВОРНАЯ СМЕСЬ – ЭТО  ___________________________________ 

___________________________________________________________________

Эталон: дозированный и тщательно перемешанный состав из вяжущих заполнителей 

2. РАСТВОРЫ С НИЗКИМ СОДЕРЖАНИЕМ ЦЕМЕНТА НАЗЫВАЮТ _________________________

Эталон: тощие.

3. ДЛЯ УВЕЛИЧЕНИЯ ПЛАСТИЧНОСТИ В РАСТВОР ВВОДЯТ ____________

Эталон: пластификаторы

Заполните таблицу:

	4.
	ХАРАКТЕРИСТИКА РАСТВОРОВ
	НАЗВАНИЕ РАСТВОРОВ

	1
	 Применяют для каменной кладки, монтажа стен из крупноразмерных элементов 
	

	2
	Применяют для оштукатуривания помещений, нанесения декоративных слоев на стеновые блоки и панели
	

	3
	 Гидроизоляционные, акустические, рентгенозащитные.
	


Эталон: 1 – кладочные; 2 – отделочные; 3 – специальные 

	5.
	НАЗВАНИЕ СМЕСИ
	ПРИМЕНЯЮТ ДЛЯ

	1
	Ротбанд  
	

	2
	фугенфюллер
	

	3
	М-150
	


Эталон: 1 – выравнивания стен и потолков; 2 – заделки стыков ГКЛ ; 3-выравнивания пола

Дополните:

6. РАСТВОРЫ С ВЫСОКИМ СОДЕРЖАНИЕМ ЦЕМЕНТА НАЗЫВАЮТ ________

Эталон: жирными

7. СЦЕПЛЕНИЕ  РАСТВОРА С ПОВЕРХНОСТЬЮ – ЭТО_______________

Эталон: адгезия

8. ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ РАСТВОРА – _______________________

Эталон: плотность, твёрдость

9. РАСТВОРЫ ДЛЯ ХИМИЧЕСКИ СТОЙКИХ ПОЛОВ НАЗЫВАЮТ ____________

Эталон: кислотоупорными 

Пример 2

Тема: Основные сведения о токарной обработке

Дополните или обведите кружком номер правильного ответа:

1. ПРОЦЕСС УДАЛЕНИЯ С ПОВЕРХНОСТИ ЗАГОТОВКИ СЛОЯ МЕТАЛЛА НАЗЫВАЮТ ______________.

Эталон: резание.

2. ДЛЯ ОСУЩЕСТВЛЕНИЯ ЭТОГО ПРОЦЕССА ЗАГОТОВКА И РЕЖУЩИЙ ИНСТРУМЕНТ ПЕРЕМЕЩАЮТСЯ

1) параллельно

2) перпендикулярно

3) наклонно

Эталон: 2

3. ДВИЖЕНИЕ, ОПРЕДЕЛЯЮЩЕЕ СКОРОСТЬ ОТДЕЛЕНИЯ СТРУЖКИ, НАЗЫВАЮТ

1) главным

2) подачи

3) вспомогательным

Эталон: 1

4. В РЕЗУЛЬТАТЕ ЭТОГО ДВИЖЕНИЯ РЕЗЕЦ СНИМАЕТ С ДЕТАЛИ

1) фаску

2) припуск

3) торец

Эталон: 2

5. ПОВЕРХНОСТЬ ДЕТАЛИ, С КОТОРОЙ СНИМАЕТСЯ СТРУЖКА, НАЗЫВАЕТСЯ

1) обработанной

2) обрабатываемой

3) резания

Эталон: 2.

Как видно из приведенных примеров, задания могут быть цепными и тематическими одновременно, если их цепные свойства подтверждаются в рамках одной темы или тематического блока. Такие задания полезны для организации компьютерного самоконтроля знаний по каждой изученной теме.

Текстовые задания представляют собой совокупность заданий, созданных для автоматизированного контроля знаний конкретного учебного текста
. Приведём примеры текстовых и одновременно цепных заданий.
Пример 1:
Одна из форм антисоциального поведения – правонарушения. Они делятся на преступления и проступки. Преступление – общественно опасное деяние, предусмотренное уголовным законом, виновно (с умыслом) совершённое вменяемым лицом, достигшим возраста уголовной ответственности. Различают формы преступности: общегосударственную, насильственную, корыстно-насильственную (грабежи, разбои). Проступок – тоже противоправное и виновное деяние, но не представляющее большой общественной опасности. Проявляются в форме вызывающего поведения, сквернословия, пьянства, бродяжничества, мелкого воровства. Проступки регулируются нормами административного, гражданского, трудового права и не являются уголовно наказуемыми.

Выберите один верный вариант ответа:

1. ОБЩЕОПАСНОЕ ДЕЯНИЕ, ВИНОВНО СОВЕРШЁННОЕ ВМЕНЯЕМЫМ ЛИЦОМ

1) проступок

2) преступление

3) правонарушение

2. ЕГО ФОРМЫ
1) корыстно-насильственные

2) административные

3) социально-опасные

3. ДАННАЯ ФОРМА ПРОЯВЛЯЕТСЯ В ВИДЕ

1) мелкого воровства

2) пьянства


3) грабёжа

4. ЭТО ДЕЯНИЕ УГОЛОВНОУ ОТВЕТСТВЕННОСТЬ

1) предусматривает

2) не предусматривает

Эталон: 1 – 2); 2 – 1); 3 – 3); 4 – 1).

Пример 2

Передняя бабка служит для закрепления обрабатываемой детали и передачи ей главного движения – вращения. Наиболее ответственной деталью передней бабки является шпиндель, представляющий собой пустотелый вал. На переднем конце шпинделя нарезана точная резьба, на которую навинчен кулачковый патрон.

Этот текстовый фрагмент представлен в заданиях в тестовой форме:

Вставьте пропущенную информацию:

1. ДЛЯ ЗАКРЕПЛЕНИЯ ОБРАБАТЫВАЕМОЙ ДЕТАЛИ СЛУЖИТ ____________.

Эталон: передняя бабка

2. ГЛАВНОЕ ДВИЖЕНИЕ, передаваемое передней бабкой ОБРАБАТЫВАЕМОЙ ДЕТАЛИ, – _____________

Эталон: вращение

3. НАИБОЛЕЕ ОТВЕТСТВЕННОЙ ДЕТАЛЬЮ ПЕРЕДНЕЙ БАБКИ ЯВЛЯЕТСЯ __________________.

Эталон: шпиндель

4. ОН ПРЕДСТАВЛЯЕТ СОБОЙ _________________ ВАЛ.

Эталон: пустотелый

5. НА ПЕРЕДНЕМ КОНЦЕ ШПИНДЕЛЯ НАРЕЗАНА _____________ РЕЗЬБА.

Эталон: точная

6. НА НЕЕ НАВИНЧИВАЕТСЯ __________________ ПАТРОН.

Эталон: кулачковый

Пример 3
К осетровой рыбе относятся белуга, севрюга, осетр, шип, калуга, форель. Осетровая рыба отличается от других видов рыб тем, что не имеет костного скелета. Заменяет позвоночную кость – визига, представляющая собой хрящ. Поверхность осетровой рыбы покрыта несколькими рядами костных пластинок-жучек. Особенность механической обработки осетровых пород рыб заключается в том, что для удаления костных пластинок-жучек их необходимо ошпарить. 

Этот текстовый фрагмент представлен в заданиях в тестовой форме.

1. к осетровой рыбе относятся

	1) севрюга
	3) белуга
	5) муксун
	7) налим

	2) лосось
	4) осетр
	6) нельма
	8) судак


2. осетровая рыба отличается от других видов рыб тем, что не имеет _________________________.

3. его заменяет

1) визига

2) хорда

4. она представляет собой ___________________________.

5. поверхность осетровой рыбы покрыта

1) чешуей

2) костными пластинами

3) ослизненной кожей

6. особенностью обработки осетровых рыб является удаление _______________ .

7. Для удаления их предварительно

1) брезируют

2) вымачивают

3) ошпаривают

В систему текстовых заданий могут включаться задания любой формы.
Ситуационные задания можно определить как педагогически переработанный фрагмент профессиональной деятельности специалиста. Они разрабатываются для проверки знаний и умений испытуемых действовать в практических, нетипичных, экстремальных и других ситуациях. Данные системы заданий позволяют процесс обучения максимально приблизить к производственному процессу, профессиональным условиям.

Ситуационные системы заданий в тестовой форме могут применяться в процессе формирования и проверки готовности обучаемых к осуществлению профессиональной деятельности. Если принять во внимание, что основной составляющей профессиональных компетенций является знание о способах действий в конкретных производственных ситуациях, то становится очевидным актуальность использования ситуационных заданий в процессе подготовки рабочих и специалистов. Тестовая форма позволяет автоматизировать этот процесс, оптимизировать процесс самоподготовки и самообразования.

Таблица 1 – Одномерная технологическая матрица рубежного теста по теме «Обработка наружных цилиндрических и торцовых поверхностей» на этапе изучения дисциплины «Металлорежущие станки и оборудование»
	№ у.э.
	Название учебных элементов
	Часы по программе
	Часы по программе, %
	Количество т. з.
	Количество т. з., %

	1
	Резцы для обтачивания цилиндрических поверхностей
	2
	14
	3
	15

	2
	Установка и закрепление деталей
	2
	14
	2
	14

	3
	Приемы обтачивания гладких и торцовых поверхностей
	2
	15
	4
	15

	4
	Обработка деталей с уступами
	2
	14
	3
	14

	5
	Обработка деталей в центрах
	2
	14
	2
	14

	6
	Центрование деталей
	2
	14
	2
	14

	7
	Вытачивание канавок. Отрезание деталей
	2
	15
	4
	14

	8
	Контрольная работа
	2
	-
	-
	-

	
	Всего 
	16
	100
	20
	100


В приведенном примере отражена идея отображения основного учебного материала в соответствии с учебной программой дисциплины в заданиях дидактического теста. Иными словами, процентное количество заданий теста должно соответствовать времени (также выраженному в процентах), затраченному на изучение каждой темы в соответствии с учебной программой. Например, если на изучение темы «Установка и закрепление деталей» по программе отводится 14 % от всего учебного времени, то и в тесте заданий по этой теме должен быть тот же процент от всего количества заданий теста. В таком случае нам удастся избежать содержательных перекосов при проектировании содержания теста.

Но кроме формального содержания разработчику необходимо продумать виды учебных действий, производимых учащимися на основе содержания учебного материала. Проектирование учебных действий можно осуществить либо используя классификацию уровней усвоения, либо виды знаний. Примеры макетов двухмерных матриц приведены в таблицах 2 и 3, содержащих две шкалы – по столбцам представлены учебные элементы (дидактические единицы) согласно действующей рабочей программе, построчно – уровни усвоения учебного материала или виды знаний. 

Таблица 2 – Двухмерная технологическая матрица планирования содержания теста, включающая уровни усвоения знаний

	Уровень усвоения
	Номера учебных элементов (по табл. 1)
	Количество заданий в тесте

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	

	1. Знание
	-
	1
	3
	-
	-
	1
	1
	6

	2. Понимание
	1
	-
	-
	1
	1
	-
	1
	4

	3. Применение
	1
	1
	-
	1
	1
	-
	1
	5

	4. Анализ
	1
	-
	-
	1
	-
	-
	1
	3

	5. Синтез
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	6. Оценка
	-
	-
	1
	-
	-
	1
	-
	2

	Количество заданий в тесте
	3
	2
	4
	3
	2
	2
	4
	20


Из приведенной матрицы видно, что мы распределили задания теста не только по содержательным линиям, но и произвели моделирование деятельности студентов. Примерно одинаковое число заданий теста будут проверять уровни «знание» и «применение». И это обосновано тем, что дисциплина готовит будущих специалистов к практической профессиональной деятельности. Не проектируются задания на уровне «синтез», поскольку тестирование тематическое. В итоговом тесте наличие интегративных заданий желательно.

Далее приведем пример двухмерной технологической матрицы, в которой в строках вместо уровней усвоения заложены виды знаний.
Таблица 3 – Двухмерная технологическая матрица планирования содержания теста, включающая виды знаний

	Виды знаний
	Номера учебных элементов 

(по табл. 1)
	Количество заданий в тесте

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	

	1. Понимание смысла названий
	1
	
	
	
	
	
	
	1

	2. Классификационные
	
	
	2
	
	
	
	
	2

	3. Сравнительно-сопоставительные
	1
	
	
	
	
	
	1
	2

	4. Функциональные
	
	
	
	
	1
	
	1
	2

	5. Алгоритмические
	
	
	
	
	
	1
	
	1

	6. Технологические
	1
	2
	1
	3
	1
	
	2
	10

	7. Причинно-следственные
	
	
	1
	
	
	1
	
	2

	Количество заданий в тесте
	3
	2
	4
	3
	2
	2
	4
	20


Из приведенной таблицы видно, что из семи проверяемых видов знаний технологические знания доминируют и включены в половину заданий теста. Причина такой неравномерности вполне объяснима – дисциплина относится к специальной технологии подготовки станочников широкого профиля, и поэтому технологические знания доминируют над другими видами.

После получения проекта теста возможна разработка, так называемой, проверочной матрицы покрытия области знаний заданиями теста. Она содержит учебные элементы (УЭ), номера тестовых заданий, сведения о важности учебного элемента по частоте использования в тесте. Наглядное «покрытие» учебных элементов тестовыми заданиями дает возможность увидеть мощность задания и время его выполнения (табл. 4).

Таблица 4 – Матрица покрытия учебных элементов заданиями теста

	Номер тестового задания
	УЭ 1
	УЭ 2
	УЭ 3
	УЭ 4
	УЭ5
	Информационная мощность 
	Время, мин

	1
	+
	
	
	
	
	1
	0,5

	2
	
	+
	+
	
	
	2
	1,5

	3
	
	
	+
	
	
	1
	1

	4
	+
	
	
	+
	
	2
	2

	5
	
	
	
	
	+
	1
	1

	…
	
	
	
	
	
	
	

	20
	
	+
	
	+
	+
	3
	4

	Важность УЭ по частоте использования в тесте
	5
	5
	7
	5
	4
	26
	30



В матрицу покрытия закладываются те же учебные элементы, что и в технологическую матрицу. Не следует проводить излишнюю дифференциацию  понятий.

Информационная мощность тестового задания (см. табл. 4) – справочный раздел, указывает на количество учебных элементов, знание которых проверяет данное тестовое задание. В зависимости от типа теста и целей тестирования в тест отбираются задания различной мощности. Например, в тесты скорости рекомендуется включать задания, проверяющие знание только одного учебного элемента (информационная мощность равна единице); в тесты мощности – задания с информационной мощностью больше единицы.

При использовании тестов итогового контроля из двух тестов выбирается более мощный тест при прочих равных характеристиках.

Время, отводимое на решение каждого задания и теста в целом (см. табл. 4), зависит от многих характеристик задания: от информационной мощности, формы тестового задания, числа логических операций в задании, наконец, от субъективной трудности задания.

Важность УЭ по частоте использования в тесте (см. табл. 4) находится в зависимости от того, в скольких тестовых заданиях проверяется их знание. На этапе планирования теста необходимо сравнить важность учебных элементов по частоте использования в тесте и их объективную важность, так как может случиться так, что в тесте будет совершенно необоснованно отдано предпочтение проверке каких-то отдельных тем.

Критериями важности УЭ могут быть следующие показатели:

· важность УЭ (темы, раздела) для дальнейшего образования в конкретном учебном заведении или просто для продолжения образования;

· важность УЭ, определяемая на основе достаточно формального показателя – времени, выделяемого в учебной программе на изучение той или иной темы. Здесь наблюдается совпадение числовых значений с технологической матрицей. Расхождение может возникнуть, если информационная мощность некоторых заданий будет больше единицы, иными словами, если в тест будут включены интегративные задания.

Примеры фасетных заданий с одним правильным вариантом ответа
В приведенных примерах фасетная часть задания расположена в фигурных скобочках.

Пример 1 – 7

1. В ЦЕПИ С {емкостной, активной, индуктивной} НАГРУЗКОЙ ТОК ПО ФАЗЕ ОТНОСИТЕЛЬНО НАПРЯЖЕНИЯ

1) отстает

2) опережает

3) совпадает

2. РАСЧЕТ СЛОЖНЫХ ЦЕПЕЙ ПОСТОЯННОГО ТОКА МЕТОДОМ {преобразования, контурных токов, узловых потенциалов, эквивалентного генератора}

1) ведется

2) не ведется

3. ПРИ ВОДОНАСЫЩЕНИИ ГОРНЫЕ ПОРОДЫ {осадочного, метаморфического} ПРОИСХОЖДЕНИЯ

1) разрушаются

2) не разрушаются

4. {гранит, базальт} – ОБЛАДАЕТ 

1) высокой

2) низкой






ПРОЧНОСТЬЮ НА СЖАТИЕ

5. ДОГОВОР, {на основе которого возникают имущественные отношения; направленный на обеспечение в будущем имущественных отношений} НАЗЫВАЕТСЯ

1) организационный

2) имущественный

6. ТОКАРНЫЙ СТАНОК С ВЫСОТОЙ ЦЕНТРОВ НАД СТАНИНОЙ {< 150 мм; 150 -300мм; > 300мм} НАЗЫВАЕТСЯ 
1) мелким

2) средним

3) крупным

7. СТРУЖКА {надлома; сливная; ступенчатая; элементная} ОБРАЗУЕТСЯ ПРИ ОБРАБОТКЕ

1) ст 45

2) чугуна, бронзы

3) мягкой стали, алюминия

4) металлов средней твердости

Приведенные задания являются фасетными. В них есть возможность варьировать содержание задания за счет скобок. Если используются компьютерные программы генерации тестов, то можно задействовать обучающий потенциал фасетных заданий, «натаскивая» учащихся в применении тех или иных правил. 

Когда таких заданий в базе много, это открывает возможности по созданию множества вариантов одного теста, что снижает вероятность списывания учащимися правильных ответов друг у друга.

Составление базы для заданий с несколькими правильными вариантами ответов

В этих заданиях, как уже говорилось выше, могут быть несколько принципиально правильных вариантов ответа, которые не обязательно все войдут в тестовое задание. Фрагмент базы тестовых заданий данной формы может выглядеть следующим образом.

Примеры 8 – 14

8. КОНСТРУКЦИОННЫМИ ЭЛЕМЕНТАМИ КОНДЕНСАТОРА 

    ЯВЛЯЮТСЯ

Правильные ответы:

Неправильные ответы:

· изолятор



● колба

· лапки



● пленка полупроводникового материала

· диэлектрик


● цоколь

· подложка
;


● линза

· пластина



● затвор

9. ВИДЫ ТРАНСФОРМАИОРОВ ПО НАЗНАЧЕНИЮ

Правильные ответы:



Неправильные ответы:

● автотрансформаторы



● вихревые

● измерительные;




● трехобмоточные

● силовые





● двухобмоточные

● сухие

● масляные

● маломощные

● повышающие

● понижающие

10 ОСНОВНЫЕ ПРИНЦИПЫ СОЦИАЛЬНОЙ ПРОФИЛАКТИКИ ПРАВОНАРУШЕНИЙ 

	Правильные ответы
	Неправильные ответы

	1) директивности
	1) авторитарности

	2) системности
	2) взаимодействия

	3) конкретности
	3) систематичности

	4) реальности
	4) перспективности

	5) законности
	


11. ФУНКЦИИ ОПЕКИ ОСУЩЕСТВЛЯЮТСЯ ОРГАНАМИ

	Правильные ответы
	неправильные ответы

	1) образования
	1) муниципальной власти

	2) здравоохранения
	2) правоохранительными

	3) социальной защиты
	3) судебного исполнения


12. ОСНОВНЫЕ ФИЗИКО-ХИМИЧЕСКИЕ СВОЙСТВА ОРГАНИЧЕСКИХ ВЯЖУЩИХ

Правильные ответы


Неправильные ответы

когезия




адгезия

вязкость




набухание

растяжимость

температура размягчения

13. ОСОБЫЕ ВИДЫ ПОРТЛАНДЦЕМЕНТОВ

Правильные ответы


Неправильные ответы

глиноземистый



активный

быстротвердеющий 


карбонатный

пластифицированный


слабо твердеющий 

14. ОСНОВНЫЕ СВОЙСТВА, ХАРАКТЕРИЗУЮЩИЕ КАЧЕСТВА АСФАЛЬТОБЕТОНА

Правильные ответы


Неправильные ответы

прочность 




упругость

ползучесть




пустотность

релаксация 




теплопроводность

При конструировании тестовых заданий из базы варианты ответов подбираются в случайном порядке. Если используется автоматическая программа генерации тестов, то правильные ответы могут быть обозначены, например, каким-то особым значком, или зарезервированы, например, первые пять позиций под правильные ответы. Отбор различных вариантов ведется также по закону случайных чисел; может быть использован и какой-то другой закон.

Примеры фасетных заданий открытой формы

Для заданий открытой формы многовариантность реализуется следующим образом:

Примеры 15 – 16

15. {односторонние сделки; договор} – ЭТО _________________________

_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

16. ДОГОВОР, {заключенный коммерческой организацией и устанавливающей её обязанности по продаже товаров, проведению работ, оказанию услуг, которые она обязана осуществлять в отношении любого лица, которое к ней обратился; условия которого устанавливает только одна сторона, а друга сторона к ним присоединяется} – ЭТО ДОГОВОР ______________.

Важно, чтобы варианты одного задания были одинаковы по трудности. Когда понятия перечисляются, можно организовать множество вариантов за счет исключения какого-то одного. Компьютерная программа производит это автоматически.

Приведем примеры применения принципа фасетности в заданиях с несколькими правильными ответами.

Примеры 17 – 20

17. {задачи, принципы} СОЦИАЛЬНОЙ ЗАЩИТЫ СЕМЬИ

	1) реализация прав и гарантий
	5) учёт неблагоприятных факторов

	2) развитие сети учреждений
	6) уважение прав родителей

	3) расширение перечня услуг
	4) конфиденциальность

	4) использование активных форм социальной поддержки
	8) приоритет прав и интересов ребёнка


18. ОСНОВНЫЕ ВИДЫ {пенсий, пособий}



	1) по выслуге лет
	6) по беременности и родам

	2) по старости
	7) по безработице

	3) социальные
	8) многодетным матерям

	4) по потере трудоспособности
	9) одиноким матерям

	5) по потере кормильца
	10) по временной нетрудоспособности 


19. ХАРАКТЕРНЫЕ ПРИЗНАКИ ПЕРВОЙ {второй, третьей} СТАДИИ АЛКОГОЛИЗМА

	Правильные ответы

(первая стадия)
	Правильные ответы

(вторая стадия)
	Правильные ответы

(третья стадия)

	1) рост выносливости к   алкоголю в 2-3 раза
	1) рост выносливости к алкоголю в 5-6 раз
	1) ослабление интеллектуальных функций

	2) патологическое влечение

3) отсутствие эйфории при опьянении

4) симптом утраты количественного контроля
	2) возникновение запоев

3) депрессивное состояние

4) забывание периода опьянения
	2) низкая выносливость к алкоголю

3) утрата интересов, привязанностей

4) развитие физиологических патологий


20. ДЛЯ ПОЛУЧЕНИЯ {болта; гайки; винта} ПРИМЕНЯЮТ

1) плашку                                                                                       

2) метчик                                                                                   

3) зенковку

4) фасонный резец

5) резьбовой резец

6) резьбовые накатки

7) резьбовые раскатки

Приведенные примеры демонстрируют образец технологичного конструирования тестовых материалов по дисциплинам, возможность создания большого количества параллельных по содержанию и трудности заданий в тестовой форме. Приведем еще один пример многофасетного задания, которое при раскрытии всех фигурных скобок дает расширенные возможности для формирования тематических знаний.

Пример 21

21. {прочность; морозостойксоть; водонепроницаемость; жесткость; пластичность} {бетона; раствора} ПРИ {увеличении; уменьшении} ДОЛИ {цемента; воды; гравия; песка; добавок}

1) возрастает   

2) убывает

Таким образом, можно сделать вывод, что применение фасетного принципа при создании баз заданий в тестовой форме позволяет создать систему учебных заданий по дисциплине, которую можно применять в режиме самоподготовки студентов. Особенно такие базы становятся актуальными при организации дистанционного обучения, заочной формы обучения, при реализации программ бакалавриата и магистратуры, в которых особое внимание уделяется самостоятельной работе студентов.

Системы ситуационных заданий в тестовой форме
Пример 1
Вашему вниманию предлагается система заданий по содержанию профессионального модуля «Приготовление супов и соусов», ПК 3.1. «Готовить бульоны и отвары».

Внимательно прочитайте описанную ниже ситуацию и решите предложенные задания.

Практиканту необходимо приготовить мясокостный бульон для приготовления 36 порций борща. Оцените его действия и выявите нарушения.
Котел электрический КПЭ-40 выключен. Практикант заполняет варочный сосуд горячей водой в объеме 20 л. Взвешивает говяжью грудинку 0,94 кг и закладывает их в котел. Включает котел на 1 режим работы. После включения котла загорается красная сигнальная лампа, давление на манометре 0,65 атм. Практиканту сделаны замечания по правилам эксплуатации котла электрического, наставник выполнил необходимые действия по эксплуатации оборудования. Время варки составило 1,5 часа. Согласно показателям качества бульон имеет мутный цвет, осадок белков, не достаточно выраженный аромат.

Установи правильную последовательность:

1. ПРИ ЭКСПЛУАТАЦИИ КОТЛА ЭЛЕКТРИЧЕСКОГО ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ БУЛЬОНА

      
1) добавить в котел мясопродукты 

      
2) включить котел на 1режим работы  


3) закрыть кран уровня на парогенераторе

      
4) проверить наличие воды в парогенераторе

      
5) заполнить парогенератор холодной кипяченой водой

      
6) налить необходимое количество воды в варочный котел

      
7) проверить положение стрелок на манометре (не превышает 0,55 атм)


8) убедиться в исправности электропроводки и надежности заземления






 


Выбери один правильный вариант ответа:

2. ПРИ ВАРКЕ СУПОВ В ПИЩЕВАРОЧНЫХ КОТЛАХ ДОВЕДЕНИЕ СОДЕРЖИМОГО ВАРОЧНОГО СОСУДА ДО КИПЕНИЯ ПРОИЗВОДИТСЯ НА ПОЛНОЙ МОЩНОСТИ, А ЗАТЕМ АВТОМАТИЧЕСКИ ПЕРЕКЛЮЧАЕТСЯ НА 1/6 МОЩНОСТИ ДЛЯ ПРОДОЛЖЕНИЯ ВАРКИ, ЧТО СООТВЕТСТВУЕТ 

    
1) 1- режиму


    
2) 2- режиму


3) 3- режиму











3. ПРИ ПРИГОТОВЛЕНИИ БУЛЬОНА ДЛЯ ВАРКИ СУПА КОСТИ НЕОБХОДИМО ЗАКЛАДЫВАТЬ В ВОДУ 

     
1) горячую 

     
2) холодную









4. ПРИ ПРИГОТОВЛЕНИИ 36 ПОРЦИЙ БОРЩА НЕОБХОДИМО БУЛЬОНА 


1) 12,6 л

     
2) 14,4 л


3) 16,2 л











5. ПРИ ПРИГОТОВЛЕНИИ БУЛЬОНА ДЛЯ 36 ПОРЦИЙ БОРЩА СООТНОШЕНИЕ ВОДЫ И МЯСА ДОЛЖНО БЫТЬ

1) 2:1


2) 3:1


3) 4: 1

 
4) 5:1              










6. КРАСНАЯ СИГНАЛЬНАЯ ЛАМПА КОТЛА ЭЛЕКТРИЧЕСКОГО СИГНАЛИЗИРУЕТ    


1) отсутствие воды в парогенераторе

    
2) отсутствие воды в варочном котле

  
3) нормальное рабочее состояние котла 











Выбери один правильный и наиболее полный ответ:

7. ПОСЛЕДОВАТЕЛЬНОСТЬ И ВРЕМЯ ВАРКИ ГОВЯЖЬЕГО МЯСОКОСТНОГО БУЛЬОНА ОПРЕДЕЛЯЕТСЯ    


1) варка костей 2-3 часа

    
2) варка костей 2-3 часа, добавление мяса и продолжение варки 2,5- 3 часа

 
3) варка костей 2-3 часа, добавление мяса, продолжение варки 2,5- 3 часа, добавление кореньев, лука, моркови за 20-30 мин до готовности бульона











Выбери все правильные варианты ответа:

8. ПОКАЗАТЕЛЯМИ ХОРОШЕГО КАЧЕСТВА МЯСНОГО БУЛЬОНА ЯВЛЯЮТСЯ


1) прозрачность

    
2) вкус без соли 

  
3) мутноватый цвет

  
4) вкус вмеру соленый 

    
5) аромат укропа, петрушки


6) цвет желтоватый с коричневым оттенком 


7) аромат кореньев петрушки, моркови, луки

Установи соответствие. Одному элементу левого множества может соответствовать один или несколько элементов правого: 

	9. ДЕФЕКТЫ КАЧЕСТВА БУЛЬОНА
	ПРИЧИНА ДЕФЕКТА

	1. Свернувшиеся хлопья белков 

2. Слабо выражен аромат и вкус

3. Мутноватый цвет и салистый вкус
	А) до закипания бульона с поверхности не снята накипь и пена 

Б) уменьшена норма мясных продуктов

В) при варке бульона не добавлены коренья и лук

Г) эмульгация жира в следствии длительного или бурного кипения


10. ПРИ ПРИГОТОВЛЕНИИ МЯСОКОСТНОГО БУЛЬОНА ПРАКТИКАНТОМ БЫЛИ ДОПУЩЕНЫ ОШИБКИ
	       Правильные ответы:                                  
	Дистракторы:

	• заполнение варочного котла горячей водой в объеме больше нормы                                         
	• заполнение варочного котла холодной водой в объеме 14,4л                                        

	• уменьшение массы мясных продуктов на 1 кг

	• увеличение массы мясных продуктов до 1,94 кг                                

	• продолжил работу на котле при 

загорании красной сигнальной лампы    
	•  при загорании красной сигнальной лампы котел необходимо выключить 

	• продолжил работу на котле при повышенном давлении на манометре до 0,65 атм
	• при показаниях давления на манометре свыше 0,55 атм котел необходимо выключить

	• значительно сокращено время варки бульона  
	• увеличить время варки бульона до 4,5-6 ч   


Пример 2

Вашему вниманию предлагается задание для проверки качества изготовленной детали. Внимательно ознакомьтесь с описанием ситуации. В большинстве случаев может оказаться несколько правильных ответов. В остальных заданиях устанавливайте правильную последовательность. За каждое правильно выполненное задание дается по одному баллу.
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Учащийся I курса на уроке производственного обучения выточил деталь типа «втулка» по предложенному эскизу. При осмотре детали обнаружились: несоответствие диаметра обточенной поверхности; длина отрезанной детали не соответствует заданной; внутренняя фаска неравномерная; часть торцевой поверхности осталась необработанной и имеется бобышка; шероховатость внутренней поверхности не соответствует требуемой; глубина просверленного отверстия меньше заданного; отверстие «уведено» в сторону; диаметр отверстия больше {меньше} требуемого.
1. ВЫЯВЛЕННЫЕ ПРИЧИНЫ ОТНОСЯТ ИЗГОТОВЛЕННУЮ ДЕТАЛЬ К

А) браку исправимому

Б) годной

В) браку неисправимому

2. ПРИЧИНОЙ НЕСООТВЕТСТВИЯ ДИАМЕТРА ОБТОЧЕННОЙ ПОВЕРХНОСТИ ЯВИЛОСЬ

А) установки резца не по центру

Б) неточной установки резца на глубину резания

В) недостаточного припуска на обработку

Г) неправильного чтения чертежа

Д) вибрации резца

Е) неправильного измерения детали при снятии пробной стружки

Ж) прогиба заготовки под действием отжимающего усилия резца

З) недостаточное охлаждение

3. ДЛИНА ДЕТАЛИ НЕ СООТВЕТСТВУЕТ ЗАДАННОЙ В СЛЕДСТВИЕ

А) установки резца не по центру

Б) неправильной разметки рисок на заготовке

В) вибрации резца

Г) невнимательности при отрезании

Д) биения шпинделя

Е) неправильного чтения чертежа

Ж) неправильного установленного упора

4) ВНУТРЕННЯЯ ФАСКА НЕРАВНОМЕРНАЯ В СЛЕДСТВИЕ

А) биения детали в патроне

Б) биения шпинделя

В) не по центру установленного расточного резца

Г) неправильной заточки проходного резца

Д) вязкости металла

5) ЧАСТЬ ТОРЦЕВОЙ ПОВЕРХНОСТИ ОСТАЛАСЬ НЕОБРАБОТАННОЙ И ИМЕЕТСЯ БОБЫШКА В СЛЕДСТВИЕ

А) неправильной установки резца по центру

Б) биения детали

В) недостаточного охлаждения 

Г) установке резца не перпендикулярно относительно заготовки

Д) неправильного измерения торца

6) ШЕРОХОВАТОСТЬ ВНУТРЕННЕЙ ПОВЕРХНОСТИ НЕ СООТВЕТСТВУЕТ ТРЕБУЕМОЙ В СЛЕДСТВИЕ

А) затупившегося спирального сверла

Б) заниженной скорости резания

В) недостаточного охлаждения

Г) попадания стружки на ленточки сверла

Д) длинного сверла

Е) завышенной подачи

Ж) затупившегося резца

7) ГЛУБИНА ПРОСВЕРЛЕННОГО ОТВЕРСТИЯ МЕНЬШЕ ЗАДАННОГО В СЛЕДСТВИЕ

А) смещения задней бабки

Б) ошибки при контроле глубины сверления

В) не достаточного «вылета» сверла

Г) установки роликового упора

Д) недостаточного охлаждения

8) ПРИЧИНОЙ «УВОДА» ОТВЕРСТИЯ В СТОРОНУЯВИЛОСЬ

А) неправильно заточено сверло

Б) неперпендикулярность торцевой поверхности к оси заготовки

В) смещение суппорта

Г) неправильная установка сверла в пиноль задней бабки

Д) биение шпинделя

9. ДИАМЕТР ОТВЕРСТИЯ БОЛЬШЕ ТРЕБУЕМОГО, В СЛЕДСТВИЕ

А) неправильного контроля детали

Б) неправильной заточки инструмента

В) резец установлен ниже оси центров

Г) биения шпинделя станка

Д) установки сверла с перекосом по отношению к отверстию

Е) недостаточного охлаждения

Ж) завышенной подачи сверла

10. ДИАМЕТР ОТВЕРСТИЯ МЕНЬШЕ ТРЕБУЕМОГО, В СЛЕДСТВИЕ

А) неправильного контроля детали

Б) износа спирального сверла

В) заниженной подачи сверла

Г) посадочный конус пиноля загрязнен

Д) переходная втулка не по размеру

11. ПРИЧИНЫ ЭТОГО БРАКА

А) неточно установленные режущие инструменты

Б) неправильно прочитанный чертеж

В) неверно установленные режимы резания 

Д) неверное измерение детали

Г) неправильно настроенный станок

12. ПРОВОЦИРУЮЩИМИ ФАКТОРАМИ ЯВЛЯЮТСЯ

А) погодные условия

Б) неправильное объяснение мастера п/о

В) недостаточные знания студента

Г) нежелание получить качественную деталь

Д) вибрация

Е) невнимательность

Ж) неаккуратность

13. ДЛЯ КОНТРОЛЯ ДЕТАЛИ ИСПОЛЬЗОВАЛИСЬ МЕТОДЫ

А) на ощупь 

Б) наглядный

В) измерения измерительными инструментами

Г) визуальный 

Д) проб и ошибок

14. ДЛЯ КОНТРОЛЯ ТОЧНОСТИ РАЗМЕРОВ ПРИМЕНЯЛИ

А) линейку

Б) кронциркуль

В) калибр–пробку

Г) калибр–скобу

Д) микрометр

Е) штихмасс 

Ж) штангенциркуль

З) радиусомер

И) глубиномер

К) нутромер

Л) контргайку

15) ПОСЛЕДОВАТЕЛЬНОСТЬ ВЫПОЛНЕНИЯ ДЕТАЛИ ТИПА «ВТУЛКА»

А) обработка диаметра 18мм

Б) подрезание торцовой поверхности

В) отрезание

Г) обработка фаски 2Х450

Д) обработка внутренней фаски 2Х450

Е) проточка пояска

Ж) разметка линейных размеров

З) обработка фаски 2Х450

И) измерение диаметров

К) сверление отверстия сверлом 10мм

Л) центрование заготовки

Эталоны ответов: 1–А;   2–Б; В; Г; Е;   3–Б; Г; Е; Ж;  4–А; Б;  5–А; Г;   6–А; В; Г;Е;
                                 7–Б;   8–А; Б;    9–Б; Г; Д;  10–Б;  11–Б; В; Д;  12–В; Г; Е; Ж; 13–В;
                               14–В; Ж; И;   15–Б; Ж; Е;Л; А; Г; К; Д; В; З

Пример 3

Вашему вниманию предлагаются описание производственной ситуации и задания для проверки готовности к действиям в подобных ситуациях. Внимательно ознакомьтесь с описанием ситуации. В заданиях необходимо вставить недостающую информацию или обвести кружком номера всех правильных ответов. Среди предложенных вариантов могут быть один, несколько или все ответы правильные. 

Описание ситуации

Повару в кафе «Эдельвейс» дано задание приготовить биточки рубленные со сметанным соусом по второй колонке Сборника рецептур блюд и кулинарных изделий. После приготовления была собрана бракеражная комиссия. При проведении бракеража блюда «Биточки рубленные со сметанным соусом» на срезе биточков отмечался красноватый цвет, запах, свойственный запаху жареного мяса. Поверхность биточков ровная, панировка однородная. Соус густой, присутствуют комочки муки, вкус слегка сладковатый, цвет – кремово-коричневый, запах сметаны. Общая оценка блюда комиссией - «хорошо».

1. способ тепловой обработки биточков 

1) жарка основным способом

2) жарка во фритюре

3) запеканке в жарочном шкафу

2. При таком способе тепловой обработки температура греющей среды достигает

1) 280-320ºC

2) 180-220 ºC

3) 120-160 ºC

3. биточки готовят из массы

1) котлетной

2) рубленной

3) натуральной

4. используют панировку

1) мучную

2) сухарную

3) двойную

5. кроме измельченного мяса в состав фарша входят

1) сырые яйца             4) пассерованный репчатый лук

2) шпик                       5) хлеб, замоченный в молоке

3) соль, перец             6) мелко нарубленная зелень

6. комочки муки в готовом соусе присутствуют, если

1) соус недостаточно промешан

2) мука недостаточно спассерована

3) соус переварен

4) сметана не соответствует качеству

7. КАСНЫЙ ЦВЕТ НА СРЕЗЕ ГОТОВЫХ БИТОЧКОВ ОБУСЛОВЛЕН

1) использованием недоброкачественного мяса

2) несоответствием времени тепловой обработки

8. ВЫХОД ГОТОВОГО ИЗДЕЛИЯ СОСТАВЛЯЕТ по второй колонке Сборника рецептур ___________г и соуса__________ г.

9. устранить обнаруженные дефекты

1) возможно

2) невозможно

10. оценка «хорошо» требованиям к качеству готового изделия 

1) соответствует

2) не соответствует

Правильные ответы:
	1 – 1
	3 – 1
	5 – 3,6
	7 – а
	9 – 2

	2 – 3
	4 – 2
	6 – 2
	8 – 100 и 75
	10 – 2


Кроме правильных ответов, к ситуациям даются обоснования правильных ответов, что позволяет учащимся в процессе самообразования формировать аргументированные знания. 

Обоснование правильных ответов  к заданиям данного варианта:
1. Жарка основным способом – это способ тепловой обработки на поверхности плиты в небольшом количестве жира (5-10%) от общей массы продукта. Чтобы не было агнезии (это прилипание продукта к сковороде в связи с разностью температур) и биточки получились сочными с хрустящей корочкой сковороду с маслом необходимо хорошо нагреть.

2. Именно в этом диапазоне температур происходит формирование колера снаружи, а внутри мясо остается сочным и нежным.

3. Котлетная масса отличается тем, что в ее состав обязательно входит замоченный в молоке черствый пшеничный хлеб. 

4. Сухарная панировка используется только для жарки основным способом изделий  из котлетной массы. Панировка служит как бы «панцирной защитой», препятствующей вытеканию мясного сока, сохранению питательных веществ и способствует образованию аппетитной хрустящей корочки.

5. Именно хлеб придает готовым изделиям пышность и сочность. Главное при подготовке хлеба – это срезать перед замачиванием корочки. В корочках хлеба сконцентрированы экстрактивные вещества. Если корочки не срезать, то в готовом изделии запах хлеба будет преобладать над запахом мяса, и будет такое ощущение, что хлеба больше, чем мяса. Соль и перец обеспечат изделие калием и натрием, придадут вкус готовому блюду.

6. Для того, чтобы не было комочков муку необходимо тщательно спассеровать. Определить готовность пассерованной муки можно по следующим признакам: цвет муки светло-желтый, масляный комок легко рассыпается, запах не горелый.

7. Красный цвет в готовом изделии признаком двух серьезных нарушений. Первое нарушение связано со  сроками и режимами хранения. Возможно, мясо несколько раз замораживали и размораживали, при хранении происходили существенные перепады температуры, что вызвало изменения миоглобина крови. Второе нарушение связано с серьезными нарушениями санитарного контроля. Возможно животное умерло естественной смертью и впоследствии было сдано на мясоперерабатывающий комбинат.

8.  Выход готового изделия зависит от категории предприятия общественного питания, чем выше наценочная категория, тем больше выход блюд и изделий.

9.  Устранить дефекты не возможно. Красный цвет мяса не устранишь, т.к. химический процесс распада красящих веществ нарушен на стадии хранения. Что касается соуса, то его необходимо готовить снова, такой соус можно использовать лишь в качестве загустителя в фаршированные блюда.

10.  Оценка «хорошо» выставляется блюдам, имеющим слегка пересоленный или недосоленный вкус, с небольшими изменениями цвета и консистенции. В данном случае биточки категорически не допускаются к реализации, а соус отправляется на переработку. 
Пример 4

Профессор консерватории, обладая скрипкой Страдивари, хотел, чтобы после его смерти скрипка перешла в собственность его талантливого ученика, зная, что это вызовет недовольство членов его семьи, он совершил с учеником в простой письменной форме сделку купли-продажи скрипки. Никаких денег от него за нее не получил. Об этом знали два товарища скрипача. После смерти профессора они рассказали обо всем членам его семьи. Наследники потребовали возврата скрипки. Владелец скрипки отказался ее возвратить и предложил наследникам принять у него денежную сумму, указанную в письменном договоре. Наследники от этого отказались и обратились в суд с иском о возврате скрипки.

1. ИСК НАСЛЕДНИКОВ ПРОФЕССОРА УДОВЛЕТВОРЕНИЮ

А) подлежит

Б) не подлежит

2. СДЕЛКА, О КОТОРОЙ ИДЕТ РЕЧЬ, ЯВЛЯЕТСЯ

А) мнимой

Б) претворной

3. В СООТВЕТСТВИИ С п. 1 ст. 223 ПРАВО СОБСТВЕННОСТИ НА ДВИЖИМУЮ ВЕЩЬ ПЕРЕХОДИТ С МОМЕНТА

А) передачи вещи

Б) соглашения

4. ПОД КУПЛЕЙ-ПРОДАЖЕЙ БЫЛА ПРИКРЫТА СДЕЛКА

А) дарение

Б) завещание

В) наследование

5. ПРОФЕССОР ПЕРЕДАТЬ СВОЕМУ УЧЕНИКУ СКРИПКУ

А) вправе

Б) не вправе

6. ДЕЛО НАСЛЕДНИКОВ БУДЕТ РАССМАТРИВАТЬ

А) Районный суд

Б) Мировой судья

В) Арбитражный суд

7. ПОСЛЕ СМЕРТИ ПРОФЕССОРА НАСЛЕДНИКИ ПРЕТЕНДОВАТЬ НА СКРИПКУ ПО ОБЩЕМУ ПРАВИЛУ

А) могут

Б) не могут

8. ПРОФЕССОР ЗАКЛЮЧИТЬ СДЕЛКУ С УЧЕНИКОМ В ПРОСТОЙ ПИСЬМЕННОЙ ФОРМЕ

А) вправе

Б) не вправе

9. УСЛОВИЕ, ПРИ КОТОРОМ СОХРАНЯЕТСЯ ПРАВО СОБСТВЕННОСТИ ЗА ПРОДАВЦОМ В СООТВЕТСТВИИ СО ст. 491 ГК РФ
А) после оплаты товара

Б) до оплаты товара

10. ОСНОВАНИЕ, ПРИ КОТОРОМ ПРОИСХОДИТ ПЕРЕХОД ПРАВА СОБСТВЕННОСТИ НА ОСНОВАНИИ СДЕЛКИ ОБ ОТЧУЖДЕНИИ, СОДЕРЖИТСЯ В

А) Ст. 216 ГК РФ

Б) Ст. 217 ГК РФ

В) Ст. 218 ГК РФ

Эталоны: 1 – Б; 2 – Б; 3 – А; 4 – А; 5 – А; 6 – А; 7 – А; 8 – А; 9 – Б; 10 – В
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