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	1. Разработка технологического процесса приготовления блюд из морепродуктов.
	

	2. Разработка технологического процесса приготовления блюд из творога.
	

	3. Разработка технологического процесса приготовления блюд из овощей.
	

	4. Разработка технологического процесса приготовления блюд из рубленой массы.
	

	5. Разработка технологического процесса приготовления блюд из птицы.
	

	6. Разработка технологического процесса приготовления блюд из субпродуктов.
	

	7. Разработка технологического процесса приготовления блюд диетического питания.
	

	8. Разработка технологического процесса приготовления блюд для пасхального стола.
	

	9. Разработка технологического процесса приготовления блюд для Рождественского стола.
	

	10. Разработка технологического процесса приготовления блюд из яиц.
	

	11. Разработка технологического процесса приготовления блюд и гарниров из круп.
	

	12. Разработка технологического процесса приготовления блюд из жареной рыбы.
	

	13.Разработка технологического процесса приготовления блюд из сыра.
	

	14.Разработка технологического процесса приготовления блюд из рыбной котлетной массы.
	

	15.Разработка технологического процесса приготовления сладких блюд и напитков.
	

	16. Разработка технологического процесса приготовления супов.
	

	17. Разработка фирменных блюд предприятия питания - кафе «Римэкс».
	

	18.Организация работы школьной столовой на 200 мест. Организация выпуска готовой кулинарной продукции в горячем цехе.
	

	19.Организация работы пельменной на 100 человек. Организация выпуска готовой продукции горячего цеха.
	


