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	Недели
	 
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	 Итого
	
	

	Основы организации производства предприятий общественного питания
	20
	4
	4
	4
	2
	4
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	20
	
	6

	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Основы товароведения пищевых продуктов
	14
	2
	2
	2
	2
	2
	4
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	14
	
	

	Основы физиологии питания, санитарии, гигиены
	15
	2
	2
	2
	2
	2
	5
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	15
	
	

	Основы калькуляции и учета
	12
	2
	2
	2
	2
	1
	2
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	12
	
	3

	
	
	
	
	
	
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Оборудование предприятий
	34
	4
	4
	4
	4
	4
	8
	 6
	 
	 
	 
	 
	 
	34
	
	4

	Спецтехнология
	137
	26
	26
	26
	26
	18
	3
	2
	 
	 
	 
	 
	 
	137
	
	10

	
	
	
	
	
	
	
	10
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Учебная практика
	72
	 
	 
	 
	 
	8
	8
	32
	24
	 
	 
	 
	 
	72
	
	

	Производственная практика
	168
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	6
	16
	40
	40
	40
	26
	168
	
	

	Квалификационный экзамен
	8
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	8
	8
	
	

	 
	 
	40
	40
	40
	40
	40
	40
	40
	40
	40
	40
	40
	34
	480
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