



Дорогой друг!
Я – новый повар в школьной столовой, помоги, пожалуйста, разобраться с рецептом теста для булочек! 
Мне не понятно, какую воду нужно использовать для разведения дрожжей: ледяную или тёплую? Нужно ли добавлять соль для активации? Может, лучше сахар? Или ничего не добавлять?
Выясни лабораторным способом, как правильно подготовить дрожжи, чтобы тесто было действительно пышным, а булочки – мягкими и вкусными! 
Запиши для меня свои рекомендации.










Рекомендации:
1. Развести дрожжи в _______________________воде.
Тщательно перемешать.
2. Добавить для активации дрожжей ________________________.
3. Накрыть ёмкость пакетом и оставить на 10 минут. 
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