
ДОГОВОР № 1
На оказание услуг по организации питания детей 

ГКОУ «Тверская школа № 3» 

г. Тверь « О ̂ ^  ̂  2019 г.

Государственное казенное общеобразовательное учреждение «Тверская школа № 3», 
именуемое в дальнейшем ЗАКАЗЧИК, в лице директора В.В. Татаринова, действующей на 
основании Устава с одной стороны, и ООО «Лиман», именуемый в дальнейшем 
ИСПОЛНИТЕЛЬ, в лице генерального директора А.И. Митрякова, действующей на 
основании Устава, с другой стороны, заключили настоящий договор о нижеследующем:

1. ПРЕДМЕТ ДОГОВОРА

1.1.Предметом настоящего договора является оказание услуг по организации питания 
учащихся ГКОУ «Тверская школа № 3».
1.2. Услуги по организации питания учащихся ГКОУ «Тверская школа № 3» оказываются 
в течение пяти месяцев в период действия настоящего договора.

2. ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ СТОРОН

2.1.ЗАКАЗЧИК обязуется:
2.1.1. Ежемесячно перечислять денежные средства ИСПОЛНИТЕЛЮ, согласно списку 
обучающихся в ГКОУ «Тверская школа № 3» в количестве 14 человек из расчета 103,36 
рублей на 1 человека в день Юбед, полдник). 30 человек из расчета 120,29 рублей на 1 
человека в день (Обед, полдник) Всего на сумму -  171 895,16 руб.
2.1.2. Обеспечить контроль за организацией питания обучающихся, в соответствии с 
выделенными денежными средствами на каждого ребенка.
2.1.3. Организовать контрольные проверки организации питания детей в соответствии с 
технологическими требованиями по стоимости, весу и качеству, а также достоверности 
отчетной документации.
2.1.4. Порядок оплаты: по факту оказания услуг -  в течение 10 дней после 
предоставления ИСПОЛНИТЕЛЕМ акта выполненных работ, счета и счета-фактуры.
2.2. ИСПОЛНИТЕЛЬ обязуется:
2.2.1. Обеспечить ежедневное горячее питание, согласно меню (Приложение 1,2), 
стоимостью 103,36 руб. и 120,29 руб. согласно возрасту обучающихся.
2.2.2. Цены на продукцию формировать на уровне, не превышающем сложившиеся 
среднерыночные показатели.

3. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН

Стороны за ненадлежащее исполнение условий настоящего договора отвечают в 
порядке, предусмотренном действующим законодательством.

4. ИЗМЕНЕНИЕ И РАСТОРЖЕНИЕ ДОГОВОРА

4.1. Настоящий договор вступает в силу с даты его подписания и распространяется на 
отношения сторон, возникшие с 01 апреля 2019 года по 23 мая 2019 г., а в части 
исполнения денежных обязательств до полного исполнения обязательств сторонами.

• /



4.2. Договор может быть расторгнут досрочно по соглашению сторон, либо на 
основаниях, предусмотренных законодательством РФ.

4.3. Любые изменения и дополнения к настоящему договору имеют юридическую силу 
только в том случае, если они оформлены в письменном виде и подписаны сторонами 
договора.

5. ЗАКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ
ft

5.1.Настоящий договор составлен в 2-х экземплярах, имеющих одинаковую юридическую 
силу.

5.2.Все споры и разногласия, возникающие между сторонами по настоящему договору 
или в связи с ним, разрешаются путем переговоров между ними.

5.3. Все претензии по выполнению условий настоящего договора заявляются сторонами в 
письменной форме и рассматриваются в пятидневный срок с момента их получения.

АДРЕСА И РЕКВИЗИТЫ СТОРОН

Исполнитель: Заказчик:
ООО «Лиман» ГКОУ «Тверская школа № 3»
ИНН/КПП 6901062934/695001001 170033 г. Тверь ул. Попова д.34
р/с 40702810505000042172, ИНН/КПП 6905058343/695001001
Филиал Центральный ПАО Банка «ФК Р/сч. № 40201810700000000019
Открытие», Л/сч№ 03075047520
115114, г. Москва, ул. Кожевническая, Отделение Тверь г. Тверь
д. 14.,стр. 2 vzor 65(%nail.ru
ИНН 7706092528,КПП 770543003
ОГРН 1027739019208
к/с 30101810945250000297 в ГУ Банка
России по ЦФО, ■
БИК 044525297 ■ '
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П рилож ение 2 к договор] 
fb '  от _______ 2019г

М еню обедов и полдников по 120.29 руб. 
для учащ ихся с 11 лет ГК О У  «Т верская ш кола № 3»

( ________________________
№
пп

Наименование блю д Выход(г) Цена

1 2 3ft 4

1-й день  
О БЕ Д
1. С алат из моркови с маслом растит. 40 15-00
2. Суп картофельны й с вермиш елью  с курицей 250/10 23-00
3. Биточек «Ш кольны й» 50 35-00
4. М акароны  отварные 150 13-00
5. Кисель фруктовый 200 15-29
6, Хлеб 1/20 2-00

П О Л ДН И К
1. Булочка с сахаром 1/60 12-00
2. Чай 200/15 5-00

120-29

2-й день
О БЕ Д
1. С алат из свеклы с маслом растительным 60 18-00
2. Суп картофельны й с рыбой 250/15 23-00
3. С осиска отварная 40 30-00
4. Рис отварной 150 13-00
5. Н апиток из лимона 200 15-29
6. Хлеб 1/20 2-00

П О Л ДН И К
1. П ирог с повидлом 1/60 14-00
2. Чай 200/15 5-00

120-29

3-й день
О БЕД
1. Салат «В итаминны й» 40 15-00
2. Щ и из св.капусты  с говядиной туш енной 250/10 23-00
3. Гуляш 30/30 35-00
4. Греча отварная 150 13-00
5. К омпот из свеж их яблок 200 15-29
6. Хлеб 1/20 2-00

П О Л ДН И К
1. Плю ш ка 1/60 12-00
2. Чай 200/15 5-00

120-29
4-й день
О БЕД
1. Суп картофельны й с горохом с курицей 250/10 28-00
2. Запеканка картофельная 150 58-00
3. Чай с сахаром и лимоном 200/15/9 15-29
4. Хлеб 1/20 2-00

П ОЛ ДН И К
1. П ирог с картош кой 1/60 14-00
2. Чай 200/15 5-00

120-29



5-й день
О Б Е Д
1. С алат м оркови с изю мом и сахаром 60 18-00
2. Суп овощ ной с говядиной тушенной 250/10 23-00
3. Зразы  с луком и яйцом 50 27-00
4. М акароны  отварные 150 13-00
5. К ом пот из изю ма с лимоном 200 15-29
6. Хлеб 1/20 2-00

П О Л Д Н И К ft
1. Б улочка с сахаром 1/60 12-00
2. Сок 200 10-00

120-29

6-й день
О Б Е Д
1. С алат из моркови с маслом растит. 40 15-00
2. Суп крестьянский с курицей 250/10 23-00
3. С тейк из птицы 40 35-00
4. Рож ки отварны е 150 13-00
5. Чай с сахаром и лимоном 200/15/7 15-29
6. Хлеб 1/20 2-00

П О Л Д Н И К
1. П ирог с повидлом 1/60 12-00
2. Чай 200/15 5-00

120-29

7-й день
О Б Е Д
1. С алат «В итаминны й» 60 18-00
2. Суп картофельны й с вермиш елью  и курицей 250/10 23-00
3. Ш ницель «Ш кольны й» 40 32-00
4. Рис отварной 150 13-00
5. К ом пот из изю ма с лимоном 200 15-29
6. Х леб 1/20 2-00

П О Л Д Н И К
1. Плю ш ка 1/60 12-00
2. Чай 200/15 5-00

120-29

S-й день
О Б Е Д
1. С алат из свеклы с маслом растительным 40 15-00
2 Борщ  из свежей капусты с говядиной туш еной 250/10 26-00
3. Ж аркое по-домаш нему 150 53-29
4. Чай с сахаром 200/15 5-00
5. Хлеб 1/20 2-00

П О Л Д Н И К
1. П ирог с яблоком 1/60 14-00
2 Чай 200/15 5-00

120-29

9-й день
О Б Е Д

30-001. Суп м олочны й с вермиш елью 250
-» С осиска отварная 40 30-00

3. Греча отварная 150 13-00

4. Кисель фруктовый 200 15-29
> Хлеб 1/20 2-00

6. Ш толик с повидлом 50 13-00

П О Л Д Н И К
1. Булочка с сахаром 1/60 12-00



2. Чай 200/15 5-00

120-29
10-й день
ОБЕД
1. С алат из свежей капусты с маслом растит. 40 15-00
2. Рассольник по-ленинградски с курицей 250/10 24-00
3. К отлета рыбная «А ппетитная» 50 32-00
4. К артоф ельное пюре 150 13-00
5. Н апиток из лимона 200 15-29
6. Хлеб 1/20 2-00

ПОЛДНИК а

1. П ирог с картош кой 1/60 14-00
2. Сок 200 5-00

120-29

11-й день
ОБЕД
1. Борщ  из св. капусты с картофелем и говяд. туш еной 250/10 30-00
2. К отлета «Ш кольная» 50 40-00
3. Рис отварной 150 13-00
4. К ом пот из сухофруктов 200 15-29
5, Хлеб 1/20 2-00

ПОЛДНИК
1. Булочка Янтарная 1/60 15-00
2. Чай 200/15 5-00

120-29

12-й день
ОБЕД
1. С алат «В итаминны й» 40 15-00
2. Суп картоф ельны й с крупой и курицей 250/10 28-00
3. С осиска отварная 40 30-00
4. М акароны  отварные 150 13-00
5. К ом пот из апельсинов 200 15-29
6. Х леб 1/20 2-00

полдник
I. Булочка Д орож ная 1/60 12-00
2. Чай 200/15 5-00

120-29

13-й день
ОБЕД
1. Суп картофельны й с фрикадельками 250/10 30-00
2. Ф иле из кур по-домаш нему 40/40 40-00
3. Греча отварная 150 13-00
4. Н апиток из лимона 200 15-29
5. Хлеб 1/20 2-00

полдник
1. Булочка Космическая 1/60 15-00
2. Чай 200/15 5-00

120-29

14-й лень
ОБЕД
I . С алат из свежей капусты с маслом растит 40 15-00
2. Щ и из свежей капусты с говяд. туш енной 250/10 28-00
3. Биточки рыбные 40 28-00
4. К артоф ельное пю ре 150 13-00

5. К ом пот из свежих яблок 200 15-29

6. Хлеб 1/20 2-00

полдник
1. П ирог с повидлом 1/60 15-00



2. Чай 200/15 5-00
120-29

15-й день
О Б Е Д
1. Суп картофельны й с горохом и курицей 250/10 30-00
2. Ш ницель «Ш кольны й» 50 38-00
3. К апуста туш енная 100 13-00
4. Н апиток из ш иповника 200 15-29
5. Хлеб 1/20ft 2-00

П О Л Д Н И К
1. Булочка с сахаром 1/60 12-00
2. Сок 200 10-00

120-29

16-й день
О Б Е Д
1. С алат из моркови с маслом растительным 40 15-00
2. Рассольник «Д омаш ний» с курицей 250/15 28-00
3. С осиска отварная 40 30-00
4. Рож ки отварны е 150 13-00
5. К ом пот из сухофруктов 200 15-29
6. Х леб 1/20 2-00

полдник
1. П лю ш ка 1/60 12-00
2. Чай 200/15 5-00

120-29

l ' -й день
О Б Е Д

Суп картофельны й с рыбой 250/10 32-00
2. Гуляш 30/30 41-00
3. Греча отварная 150 13-00

Н апиток из лим она 200 15-29
5. Хлеб 1/20 2-00

полдник
I. Булочка Домаш няя 1/60 12-00
2. Чай 200/15 5-00

120-29

18-й день
О Б Е Д

С алат из свеж ей капусты с маслом раст. 40 15-00
1 С уп-лапш а «Домаш няя» с курицей 250/10 28-00
3 Ежики рыбные 40/40 30-00
-  К артофельное пюре 150 13-00
5 К ом пот из свежих яблок 200 15-29
с Хлеб 1/20 2-00

полдник
Булочка с сахаром 1/60 12-00

2. Чай 200/15 5-00

120-29

1 --н день
О Б Е Д

Щ и по-уральски с перловкой и говядиной туш енной 250/10 32-00
2 К отлета «Ш кольная» 50 39-00
3 Рож ки отварны е 150 13-00

Н апиток из апельсина 200 15-29
5 Хлеб 1/20 2-00

полдник
П ирог с повидлом 1/60 14-00



г. Чай 200/15 5-00
120-29

20-н день
О Б Е Д
1. Салат из свеклы с маслом растительным 40 15-00
2. Суп молочны й с рисом 250 21-00
3. Ж аркое по-домаш нему 150 43-00
4. К ом пот из изю ма с лимоном 200 15-29
5. Хлеб « 1/20 2-00

П О Л ДН И К
1. П ирог с яблоком 1/60 14-00
2. Сок 200 10-00

120-29



(

№
М еню обедов и полдников по 103,36 руб. 

для учащ ихся 7-10 лет ГК О У  « Тверская ш кола № 3»

П рилож ение 1 к договор 
от 2019i

S o Наименование блю д Выход(г) Ц ена
пп

1 2 3 4

1-й лень
ft

О БЕД
1. С алат из моркови с маслом растит. 20 7-50

Суп картофельны й с вермиш елью  с курицей 200/10 18-50
3. Биточек «Ш кольны й» 50 35-00

М акароны  отварны е 100 9-00
5. Кисель фруктовый 180 14-36
6. Хлеб 1/20 2-00

полдник
I. Булочка с сахаром 1/60 12-00
— Чай 180/15 5-00

103-36

2-й лень
О БЕД
1. Салат из свеклы с маслом растительным 30 9-00
2. Суп картофельны й с рыбой 200/15 20-00
3. С осиска отварная 40 30-00
« Рис отварной 100 9-00
5. Н апиток из лимона 180 14-36
6. Хлеб 1/20 2-00

П О Л ДН И К
1I. П ирог с повидлом 1/60 14-00
- Чай 180/15 5-00

103-36

5-н лень
О БЕ Д
I. С алат «Витаминны й» 20 7-50
I Щ и из св.капусты с говядиной туш енной 200/10 18-50
3 Гуляш 30/30 35-00
- Греча отварная 100 9-00
5 К ом пот из свежих яблок 180 14-36

Хлеб 1/20 2-00

полдник
Плю ш ка 1/60 12-00

I Чай 180/15 5-00

103-36
—' ~с.ЧЬ— т —

Суп картофельны й с горохом с курицей 200/10 25-00
- Запеканка картофельная 125 43-00

Чай с сахаром и лимоном 180/15/9 14-36
- Хлеб 1/20 2-00

П О Л ДН И К
Пирог с картош кой 1/60 14-00

1 Чаи 180/15 5-00
103-36

с



5-й ден ь
ОБЕД
1. С алат м оркови с изю мом и сахаром 30 10-00
2. Суп овощ ной с говядиной тушенной 200/10 21-00
3. Зразы  с луком и яйцом 50 27-00
4. М акароны  отварные 100 9-00
5. К ом пот из изю ма с лимоном 180 14-36
6. Хлеб 1/20 2-00

ПОЛДНИК ft
1. Булочка с сахаром 1/60 12-00
2. Сок 180 8-00

103-36

6-й день
ОБЕД
L  С алат из моркови с маслом растит. 20 7-50
2. Суп крестьянский с курицей 200/10 19-50
3. Стейк из птицы 40 35-00
4. Рож ки отварны е 100 9-00
5. Чай с сахаром и лимоном 180/15/7 11-36
6. Хлеб 1/20 2-00

полдник
1. П ирог с повидлом 1/60 14-00
2. Чай 180/15 5-00

103-36

"-й день
ОБЕД
1. С алат «В итаминны й» 30 9-00
2. Суп картофельны й с вермиш елью  и курицей 200/10 20-00
3. Ш ницель «Ш кольны й» 40 37-00
4. Рис отварной 100 9-00
5. К ом пот из изю ма с лимоном 180 14-36
6. Хлеб 1/20 2-00

ПОЛДНИК
1. П лю ш ка 1/60 12-00
2. Чай 180/15 5-00

103-36

S-й день
ОБЕД
I . С алат из свеклы с маслом растительным 20 7-50
2. Борщ  из свежей капусты с говядиной туш еной 200/10 19-50
3. Ж аркое по-домаш нему 150 44-00
4. Чай с сахаром 180/15 11-36
5. Хлеб 1/20 2-00

ПОЛДНИК
I. П ирог с яблоком 1/60 14-00
2. Чай 180/15 5-00

-
103-36

9-й день
ОБЕД

Суп м олочны й с вермиш елью 200 21-00
2. С осиска отварная 40 30-00
3- Греча отварная 100 9-00

Кисель фруктовый 180 14-36

5. Хлеб 1/20 2-00
5. Ш толик с повидлом 40 10-00

полдник
I. Булочка с сахаром 1/60 12-00

2. Чай 180/15 5-00



103-36
10-й л ен ь
О Б Е Д
1. С алат из свежей капусты  с маслом растит. 20 7-50
2. Рассольник по-ленинградски с курицей 200/10 15-50
3. К отлета рыбная «Аппетитная» 50 33-00
4. К артоф ельное пюре 100 9-00
5. Н апиток из лимона 180 14-36
6. Хлеб 1/20 2-00

полдник ft
1. П ирог с картош кой 1/60 14-00
2. Сок 180 8-00

103-36

11-й день
О Б Е Д

Борщ  из св. капусты с картофелем и говяд. туш еной 200/10 18-00
2. К отлета «Ш кольная» 50 40-00
3. Рис отварной 100 9-00
4. К ом пот из сухофруктов 180 14-36
5. Хлеб 1/20 2-00

П О Л Д Н И К
Булоч ка Я нтарная 1/60 15-00

2. Чай 180/15 5-00
103-36

12-й день
О Б Е Д
I. С алат «В итаминны й» 20 10-50
2. Суп картофельны й с крупой и курицей 200/10 20-50
3. С осиска отварная 40 30-00
4. М акароны  отварные 100 9-00
5. К ом пот из апельсинов 180 14-36
6. Хлеб 1/20 2-00

полдник
I. Булочка Дорож ная 1/60 12-00
2. Чай 180/15 5-00

103-36

13-й д ен ь
О Б Е Д
I . Суп картофельны й с фрикадельками 200/10 18-00
2. Ф иле из кур по-домаш нему 40/40 40-00
3. Г реча отварная 100 9-00
4. Н апиток из лимона 180 14-36
5. Х леб 1/20 2-00

П О Л Д Н И К
1. Булочка К осмическая 1/60 15-00
2. Чай 180/15 5-00

103-36

14-й ден ь
О Б Е Д

С алат из свеж ей капусты с маслом растит 20 10-50
2. Щ и из свежей капусты с говяд. туш енной 200/10 20-50
3. Биточки рыбные 40 28-00
4. К артоф ельное пюре 100 9-00
5. К ом пот из свеж их яблок 180 14-36
6. Хлеб 1/20 2-00

полдник
1. П ирог с повидлом
2. Чай

1/60
180/15

14-00
5-00



103-36

15-й лен ь
О БЕД
1. Суп картофельны й с горохом и курицей 200/10 16-00
2. Ш ницель «Ш кольны й» 50 38-00
3. К апуста туш енная 100 13-00

Напиток из ш иповника 180 14-36
5. Хлеб 1/20 2-00

П О Л ДН И К
I . Булочка с сахаром '  1/60 12-00
2. Сок 180 8-00

103-36

16-й л ен ь
О БЕД

Салат из моркови с маслом растительным 20 11-00
2. Рассольник «Домаш ний» с курицей 200/15 20-00
3. С осиска отварная 40 30-00
4. Рож ки отварны е 100 9-00
5. К ом пот из сухофруктов 180 14-36
6. Хлеб 1/20 2-00

П О Л ДН И К
1. П лю ш ка 1/60 12-00
2. Чай 180/15 5-00

103-36

Г - й  л ен ь
О БЕД
I . Суп картофельны й с рыбой 200/10 20-00
2. Гуляш 30/30 41-00
3. Греча отварная 100 9-00
4. Н апиток из лимона 180 14-36
5. Хлеб 1/20 2-00

полдник •

1. Булочка Домаш няя 1/60 12-00
2. Чай 180/15 5-00

103-36

18-й ден ь
О БЕД

Салат из свежей капусты с маслом раст. 20 11-00
2. С уп-лапш а «Домаш няя» с курицей 200/10 20-00
3. Ежики ры бны е 40/40 30-00
4. К артоф ельное пюре 100 9-00
5. К ом пот из свежих яблок 180 14-36
6. Хлеб 1/20 2-00

П О Л ДН И К
1. Б улочка с сахаром 1/60 12-00
2. Чай 180/15 5-00

103-36

19-й день
О БЕД

Щ и по-уральски с перловкой и говядиной туш енной 200/10 20-00
2. К отлета «Ш кольная» 50 39-00
3. Рож ки отварны е 100 9-00
4. Н апиток из апельсина 180 14-36

5. Хлеб 1/20 2-00

П О Л ДН И К
1. П ирог с повидлом 1/60 14-00

2. Чай 180/15 5-00



103-36

1 -й лень 
ОБЕД

С алат из свеклы с маслом растительным 
Суп молочны й с рисом 
Ж аркое по-домаш нему 
К ом пот из изю ма с лимоном 
Хлеб

П О Л ДН И К
1. П ирог с яблоком
2. Сок

20
200
125
180

1/20

8-50
19-50
37-00
14-36
2-00

1/60
180

14-00
8-00

103-36

*



Договор № 1 на оказание услуг по организации питания учащихся ГКОУ «Тверская
школа № 3 » от______________ 2019г.
Между ООО «Лиман» 
и ГКОУ «Тверская школа № 3»
на сумму 171 895 Л 6 (Сто семьдесят одна тысяча восемьсот девяносто пять ) рублей 16 
копеек.
За счет средств областного бюджета.
КОСГУ 226 РК 2261

ЗАВИЗИРОВАН:

Начальник управления развития ^
образования и обеспечения деятельности О ,

образовательных учреждений - M.JL Шлинчак

2 1 Ш  2019
« » 20 г

РАССМОТРЕН:

Начальник управления планирования, 
бухгалтерского учета и о
организационно-кадровой работы у д

«  £ % / »  2 0  г

Начальник обеспечения управления 
развития образования и обеспечение 
деятельности образовательных 
учреждений J1.B. Калинина

: / < * »  ®  2 0

П ы лаева С.В. 
43-30-30

Разумова

У с * '

скреплено 
п

ечатью


