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 ПРОГРАММА 
организации и проведения производственного контроля

за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий

На 2026-2027 учебный год
Наименование юридического лица, индивидуального предпринимателя Муниципальное бюджетное дошкольное образовательное учреждение детский сад  № 5 х. Шебалин

· ФИО руководителя, телефон Мысливцева Елена Григорьевна 
· Телефон 8(86378) 24-3-38
· Юридический адрес 347435,х. Шебалин ул. Зеленая,28  Заветинский район, Ростовская область
· Фактический адрес 347435,х. Шебалин ул. Зеленая,28  Заветинский район, Ростовская область
Свидетельство о государственной регистрации № 063932 серия 61 АГ от 23.04.2012 г  Межрайонная инспекция Федеральной налоговой службы №9 по Ростовской области

· ОГРН      1026100945529

·  ИНН  6110003823
· Лицензия №4400 от 26 февраля 2015 года Региональная служба по надзору и контролю в сфере образования Ростовской области

· Количество работающих     11   чел., 

Пояснительная записка

Целью производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических мероприятий является обеспечение безопасности всех участников образовательного процесса МБДОУ, объектов производственного контроля путем должного выполнения всех санитарных правил,


Программа производственного контроля за соблюдением правил и проведением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий (далее по тексту-Программа) муниципального бюджетного дошкольного образовательного учреждения детский сад №5 х. Шебалин (далее МБДОУ) разработана на основе официально изданных санитарных правил, законов в соответствии с осуществляемой деятельностью:
1 Перечень официально изданных нормативных документов
· Федеральный закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;

· Федеральный закон от 17.09.1998 № 157-Ф3 «Об иммунопрофилактике инфекционных болезней»;

· Федеральный закон от 21.11.2011 № 323-ФЗ «Об основах охраны здоровья граждан в Российской Федерации»;

· Федеральный закон от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;

· СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-эпидемиологических (профилактических) мероприятий»;

· СП 2.4.2.4283-26 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»;

· СП 2.2.4285-26 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям труда»;

· СП 2.1.4284-26 «Санитарно-эпидемиологические требования к эксплуатации помещений, зданий, сооружений, оборудования и транспорта, а также условиям деятельности хозяйствующих субъектов, осуществляющих продажу товаров, выполнение работ или оказание услуг»;

· СанПиН 2.3/2.4.4282-26 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»;

· СанПиН 2.1.3684-21 «Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию территорий городских и сельских поселений, к водным объектам, питьевой воде и питьевому водоснабжению, атмосферному воздуху, почвам, жилым помещениям, эксплуатации производственных, общественных помещений, организации и проведению санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»;

· СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания»;

· СанПиН 3.3686-21 «Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике инфекционных болезней»;

· СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;

· СанПиН 2.3.2.1324-03 «Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;

· ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;

· ТР ТС 007/2011 «О безопасности продукции, предназначенной для детей и подростков»;

· ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;

· ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

· ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей»;

· ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию»;

· ТР ТС 025/2012 «О безопасности мебельной продукции»;

· ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»;

· приказ от 31.12.2020 Минтруда России № 988н, Минздрава России № 1420н «Об утверждении перечня вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при выполнении которых проводятся обязательные предварительные медицинские осмотры при поступлении на работу и периодические медицинские осмотры»;

2. Перечень должностных лиц (работников), на которых возложены функции по осуществлению производственного контроля 

	Ф.И.О.
	Должность
	Телефон

	Мысливцева Елена Григорьевна
	Заведующий д/с
	2-43-38

	Журавлева Алла Николаевна
	Медсестра
	2-43-89

	Идаева Инна Александровна
	Завхоз
	243-38


3.Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам, профессиональной гигиенической подготовке и аттестации:
	№ п/п
	должность
	Периодичность в течение года

	1
	Заведующий
	1 раз в год

	2
	Воспитатель
	1 раз в год

	3
	Помощник воспитателя
	1 раз в год

	4
	Завхоз
	1 раз в год

	5
	Рабочий по стирке и ремонту белья
	1 раз в год

	6
	Уборщик производственных помещений
	1 раз в год

	7
	Сторож
	1 раз в год

	8
	Дворник
	1 раз в год

	9
	Повар
	1 раз в год

	10
	Кухонный работник
	1 раз в год


5. Перечень мероприятий, проведение которых необходимо для контроля за соблюдением санитарных правил и гигиенических нормативов, выполнением санитарно-гигиенических (профилактических) мероприятий 
	№ п/п
	Наименование мероприятий
	Периодичность 

	1
	Проверка наличия дезинфицирующих и моющих средств для обработки инвентаря и правильности их использования
	Постоянно

	2
	Проверка сроков прохождения сотрудниками гигиенической подготовки, аттестации, медицинских осмотров и исследований, проведения профилактических прививок
	Постоянно

	3
	Осмотр сотрудников на наличие гнойничковых заболеваний кожи рук и открытых поверхностей тела, а также ангин, катаральных явлений верхних дыхательных путей, своевременное их отстранение от работы
	Ежедневно

	4
	Организация проведения лабораторных исследований песка
	1 раз в год (весной)

	5
	Проверка качества и своевременности уборки помещений, соблюдения режима дезинфекции, соблюдения правил личной гигиены
	Постоянно 

	6
	Организация работ по дератизации, дезинсекции и дезинфекции
	Ежемесячно

	7
	Проверка санитарно-технического состояния пищеблока: исправность и эффективность работы вентиляционной системы, хозяйственно-питьевого холодного и горячего водоснабжения, холодильного оборудования, осветительных приборов
	Постоянно

	8
	Проверка наличия соответствующих документов, подтверждающих безопасность и качество поступающих на пищеблок пищевых продуктов и продовольственного сырья, моющих и дезинфицирующих средств.
	Постоянно

	9
	Проверка сроков годности и условий хранения пищевых продуктов
	ежедневно

	10
	Организация проведения лабораторных исследований блюд и кулинарных изделий, воды, воздуха, освещения рабочей зоны
	В соответствии с разделом 6 Программы

	11
	Контроль за организацией питания
	ежедневно

	11.1
	Контроль примерного меню (зима-осень, весна-лето)
	1 раз в полгода

	11.2
	Наличие достаточного  количества маркированного производственного оборудования, инвентаря, кухонной посуды, тары. Соблюдение правил мытья столовой и кухонной посуды.
	ежедневно

	11.3
	Составление ежедневного меню, соблюдение питьевого режима, объема порций и выполнения норм питания с учетом возраста детей, проведение искусственной «С» витаминизации
	ежедневно

	11.4
	Подготовка сведений о качественном и количественном составе рациона питания: калорийность, содержание белков, жиров и углеводов, витаминов
	1 раз в 10 дней

	11.5
	Отбор суточных проб, соблюдение сроков хранения
	ежедневно

	11.6
	Контроль за ведением учетной документации, указанной в разделе7
	Ежедневно.


5. Перечень ситуаций, создающих угрозу санитарно-эпидемиологическому благополучию населения, при возникновении которых осуществляется информирование населения, органов местного самоуправления, Управления Роспотребнадзора по Ростовской области (территориальный отдел Управления): 

получение сообщений об инфекционном, паразитарном заболевании (острая кишечная инфекция, вирусный гепатит А, трихинеллез и др.), отравлении, связанном с употреблением изготовленных блюд, аварий на водопроводной системе, отсутствие воды, аварий на канализационной системе. 

6. Перечень объектов производственного контроля, представляющих потенциальную опасность для человека и среды его обитания,  в отношении которых необходима организация лабораторных исследований, испытаний: 

- производственные помещения организации общественного питания;
- освещённость

- реализуемые блюда;

- рационы питания;

- технологические процессы;

- вода

- почва (песок)
Организация лабораторных исследований, испытаний 

в организации питания ДОУ

	Контроль
	Вид исследований
	Объект исследования (обследования)
	Норм.документ
	Кратность, не реже
	Выход

	Санитарно-бактериологические исследования пищевой продукции
	Микробиологические иследования проб готовых блюд


	Салаты, сладкие блюда, напитки, вторые блюда, гпрниры, соусы, творожные, яичные, овощные 

блюда (2-3 блюда исследуемого приема пищи
	МР 2.4.017920.2.4.


	2 раза в год


	Протокол

	
	Калорийность, выход блюд в соответствие состава рецептуре
	Рацион питания (2 пробы)
	СанПин 2.3/2.4.3590-20
	1 раз в год
	

	
	Витаминизация
	Третьи блюда (1 проба)
	СанПин 2.3./2.4.3590-20
	2 раза в год
	

	Качество питьевой воды
	Микробиологические исследования воды
	Питьевая вода из разводящей сети помещений: моечных, столовой и кухонной посуды (2 пробы)
	СанПин 2.1.4.1074-01; МР 2.4.0179-20.2.4
	1 раз в год; внепланово после ремонта систем водоснабжения
	Протокол

	Контроль санитарного фона
	Смывы на наличие санитарно-показательной микрофлоры (БГКП)
	Пищеблок 5-10 смывов
	СанПин 3.2.321-14; МР 2.4.0179-20.2.4
	1 раз в год
	Протокол

	Исследование почвы на яйца гельминтов (песок)
	Микробиологические исследования почвы (песка)
	
	
	1 раз в год (весной)
	Протокол


8.Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим законодательством по вопросам, связанным с осуществлением производственного контроля:

	Наименование форм учета и отчетности
	Периодичность заполнения
	Ответственное лицо

	Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях
	ежедневно
	Ответственный по питанию

	Гигиенический журнал сотрудников
	Ежедневно до начала работы пищеблока
	Медработник

	Ведомость контроля за рационом питания
	ежедневно
	Медработник

	Отчет об органолептической оценке готовых блюд
	Каждая партия
	завхоз

	Журнал учета температурного режима холодильного оборудования
	ежедневно
	Медработник

	Личные медицинские книжки работников
	1 раз в год
	Заведующий

	Удостоверения качества и безопасности вырабатываемой продукции (для продукции, реализуемой вне организации через торговую сеть)
	Каждая партия
	Завхоз

	Договоры и акты приема выполненных работ по договорам (вывоз отходов, дератизация, дезинсекция)
	По графику
	завхоз

	Акты отбора проб и протоколы лабораторных исследований аккредитованных лабораторий
	По графику
	Проверяющая сторона

	Журнал здоровья
	ежедневно
	Медработник


