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Примерное 

10-ти дневное меню горячих завтраков 

 для организации питания детей

возрастная категория от 7 до 11 лет 

на 2020-2021 учебный год                       

  МБОУ «Волошевская школа»


Пояснительная записка к организации горячих завтраков для детей от 7 до 11 лет                            

в школьной столовой на 2020 - 2021 учебный год.

Сведения о материально - технической базе столовой, оснащенности тепловым, технологическим, холодильным оборудованием и организации питания учащихся 

1. Наименование общеобразовательного учреждения: МБОУ «Волошевская школа »

2.  Принадлежность столовой: МБОУ «Волошевская   школа»

3. Вид столовой по форме производства: на сырье.

4. Инженерно-техническое обеспечение:

	Инженерно-техническое обеспечение
	Вписать

	Водоснабжение:
	Ручной поднос

	Холодное, куда подведено
	-

	Горячее, куда подведено
	-

	Наличие резервного горячего водоснабжения (наименование оборудования и место установки)
	Бак электрический 20 литров, горячий цех

	Канализация
	Выгребная яма

	Отопление
	Централизованное

	Вентиляция
	Фрамуги

	Локальные вытяжные системы установлены над:
	Дровяная печь


5. Состав и оснащение производственных цехов и помещений:

	Производственные цеха, раздаточная, складские  помещения (перечислить)
	Перечень оборудования по производственным цехам и помещениям
	Год выпуска.

Процент износа оборудования, 


	Срок замены

	Раздаточная
	жарочный шкаф

мармит
	2012 г.100%

2012 г.100%
	

	Горячий цех
	Холодильник

Весы

эл.плита

морозильник

мясорубка

овощерезка

миксер

Бак электрический 20 литров
	2007год.50%

2012 г.100%

2012 г.80%

2009г.,80%

2012 г.100%

2012 г.50%

2014г. 100%

2013 г 80%
	


6. Обеспечение условий для:

6.1. Приготовления холодных закусок и салатов: ножи, разделочные доски, кухонная и столовая посуда.                                                                       

6.2. Реализации холодных блюд и пищевых продуктов в индивидуальной промышленной упаковке (с особыми условиями хранения): не используется.
7. Расчетное число мест обеденного зала на одну посадку: по норме - 32; фактически - 10

8.Число учащихся: всего 35

с 7 до 11 лет –10

9. График приема пищи:

	Завтрак 1 – 4класс
	09:45-10:05

	Завтрак 5– 11 класс
	09:45-10:05

	Обед 5-11 класс
	12:40-13:00

	Обед 2-4 класс
	13:45-14:05

	ПОЛДНИК
	13:45-14:05

	
	


11. Организация доставки  пищевых продуктов и продовольственного сырья: 

	Перечень групп пищевых продуктов и продовольственного сырья
	Перечень поставщиков и 

юридический

адрес
	Наименование продовольствен-

ных  баз,  предприятий торговли, предприятий пищевой и иной промышленности, адреса
	Номер договора, срок действия
	Периодичность доставки
	Санитарный паспорт на машину

(номер, срок действия)

	1.Рыба , хлебобулочные изделия, творог, сметана, фрукты. Крупы , соки, кондитерские изделия, сахарный песок, соль.
	ЧП Ванюкова А.Н.

Архангельская область

Плесецкий район

с. Конёво

ул. Коневская 9
	--164297

Архангельская область

Плесецкий район

П.Поча

Ул.Советская 89
	
	2 раз в неделю
	--

	2. Овощи , масло растительное, томат паста, молоко .
	ООО»Валентина»

Ч/п. Минина

Архангельская область

Плесецкий район

Д. Корякино
	-164297

Архангельская область

Плесецкий район

П.Поча

Ул. Коммунальная 74
	
	1 раз в неделю
	-


	3. Мясные продукты, кура,

сливочное масло,

колбасные изделия.
	ООО»Каравелла»

Архангельск

Ул. Дачная 65


	ООО»Каравелла»

Архангельск

Ул. Дачная 65


	
	1 раз в неделю
	-


15.Сведения об укомплектованности кадрами, прохождению работниками профилактических медицинских осмотров и гигиенического обучения.

15.1. Укомплектованность кадрами: по штату - 3, фактически -3.

15.2. Не укомплектованы должности – 0.

Сведения об укомплектованности кадрами, прохождению работниками профилактических медицинских осмотров и гигиенического обучения.

	Ф.И.О.

Должность
	Образование
	Квалификационный разряд
	Наличие медицинской книжки, установленного законодательством образца 
	Профилактические

 медицинские 

осмотры

 (год, дата прохождения)


	Гигиеническое обучение (дата прохождения)

 

	Семенова

Вера  

Васильевна

повар
	Среднееспециальное
	3
	имеется
	
	


	Богданова Татьяна Сергеевна

кухонная
	Среднееспециальное
	3
	имеется
	
	

	Артемьева 

Елена 

Геннадьевна

кладовщик
	Среднееспециальное
	4
	имеется
	
	


16. Договор на вывоз мусора и пищевых отходов: номер, дата, организация, периодичность вывоза- 

нет.
17.Договор на проведение дезинсекции и дератизации: номер, дата, организация, периодичность проведения- нет

18.Договор на обслуживание теплового, технологического и холодильного оборудования- нет

19. Примерное 10- дневное меню  завтраков  от 7 до 11 лет и биохимический состав рациона питания .                                                                                                   

20. Альтернативное меню по свободному выбору (если планируется) -нет 

21. Ассортиментный перечень буфетной продукции -нет

22. Перечень нормативной и иной документации, которая была использована при разработке меню и имеется в столовой: Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для общественного питания при общеобразовательных школах. Хлебпродинформ. Москва. 2004г., Издательство «Лада», Москва 2010г. «Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для питания школьников» под ред. Могильного М. П. 2008 год.  «Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для питания школьников» под ред. Могильного М. П.  2011 год 

Подпись директора школы:




Н. В. Головкова

Дата: 10 сентября 2020 г.
