Справка

о проверке  организации горячего питания в образовательных организациях Ординского муниципального округа.
   На основании приказа Министерства образования и науки Пермского края от 14.08.2020 №26-01-06-238 «О повышении эффективности системы контроля качества предоставления питания обучающимся муниципальных организаций, расположенных на территории Пермского края», приказа управления образования администрации Ординского муниципального округа от 12.01.2021 №  7 «Об утверждении графика проверок по организации горячего питания в образовательных организациях», с 14.03.2022  по 18.03.2022 года проводилась проверка  по организации горячего питания в общеобразовательных организациях Ординского муниципального округа.
 Проверены 7 школ округа.
- МБОУ «Ординская СОШ»

- МБОУ «Ординская СОШ» филиал «Шляпниковская ООШ»;

- МБОУ «Карьевская СОШ»;

- МБОУ «Ашапская СОШ»;

- МБОУ «Ашапская СОШ». филиал «Малоашапская ООШ»

- МКОУ «Ашапская ОШИ»;

- МБОУ «Медянская СОШ».

14.03.2022 проверены сайты школ по размещению нормативной базы по организации горячего питания:

- приказы об организации горячего питания по возрастам;

- графики питания;

- приказы,  положение о  бракеражной комиссии;

- приказ о проверках горячего питания родительской общественности;   
- положение  и график проверок родительской общественности;

-  акты проверок.

-  десятидневное меню:
-  единое типовое меню; 

-  программа производственного контроля;
-  телефоны горячей линии.
Проверка показала, что все образовательные организации на своих сайтах имеют  информацию о горячем питании, размещена  вся нормативная база.

 Выездные проверки по организации горячего питания в образовательных организациях округа показали:
16.03.2022 года:
 МБОУ «Карьевская СОШ»:
   На пищеблоке отсутствовал прибор обеззараживания воздуха (рециркулятор), что не соответствует требованиям СП.

Проверено прохождение медицинского осмотра работников, в медицинских книжках не у всегоперсонала поставлена отметка о прохождении осмотра специалистами.

 В складском помещении не оборудовано место для хранения сыпучей продукции (крупы, горох, сахарный песок и т.д.).
Не оборудовано место для хранения  дезинфицирующих  средств.
Создана комиссия из родительской общественности. При проверке пищеблока комиссия поставила удовлетворительную оценку по организации горячего питания. 
МКОУ «Ашапская ОШ»: проверка пищеблока (Советская 86).
   Проверялось наличие дез.средств,  масок, перчаток – обеспечены -100%.
Приготовление завтрака соответствует типовому меню. Приготовлено качественно. 
Проведена влажная уборка обеденного зала (в соответствии с графиком уборки). Столы обработаны дез. средством. Дезинфицирующее  средство разведено в соответствии с инструкцией.
МБОУ «Ашапская СОШ»:

    Проведена проверка организации горячего питания (обед).

Горячее питание организовано в соответствие требований СанПин. 

Имеется вся документация. Обед приготовлен качественно. Оставлена суточная проба.  Температура в холодильном оборудовании  соответствует требованиям.  На пищеблоке и в обеденном зале проведена  влажная уборка согласно разработанному графику. На раздаче персонал находятся в масках и перчатках. Дезинфицирующими средствами обеспечены на 100%.
В МБОУ «Ашапская СОШ» филиале «Малоашапская ООШ»  
    Проверялось наличие отметок в медицинских книжках,  медицинский осмотр работники прошли своевременно.

Приготовление обеда в соответствии с утвержденным типовым меню. Суточные пробы оставлены, подписаны. Все холодильное оборудование имеет  термометры, температурный режим соблюдается.

Персонал при раздаче использует перчатки, маски, обеспеченность – 100%.

Сыпучие продукты хранятся в мешках, ярлычки присутствуют, соответствуют сертификатам. 
17.03.2022 года - МБОУ «Ординская СОШ».
  На момент проверки использовалось  утвержденное  типовое меню. Выход блюд соответствовал требованиям СанПин. 
 На раздаче персонал работал в масках и перчатках, в цехах имеются все необходимые инструкции по применению дезинфицирующих средств,  100% работники обеспечены перчатками и масками. 
Выявлено нарушение - в мясном цехе,  в холодильном оборудовании вместе  хранились мясные и рыбные продукты, что недопустимо при хранении продуктов. Посуда не имеет сколов. Имеется запас посуды, своевременно проводится замена.
18.03.2022
 МБОУ «Ординская СОШ», «Шляпниковская ООШ»:
  Проверялось прохождение медицинского осмотра сотрудниками пищеблока. 

В санитарных книжках имеются все отметки о прохождении медицинского осмотра, проведение анализов, обучение, нарушений нет.
В цехах: имеются инструкции по применению дез. средств.  Персонал обеспечен масками, перчатками на -100%.

На момент проверки выдержано типовое меню, приготовлено качественно, имеется контрольное блюдо, оставлена суточная проба. 

В обеденном зале имеются средство для обработки рук, 2 сушилки (в рабочем состоянии).
Влажная уборка обеденного зала  и проветривание  проводится согласно разработанного графика.

МБОУ «Медянская СОШ».
  На момент проверки заведующей  столовой представлена вся документация по организации горячего питания.

Проверены сыпучие продукты, наличие сертификатов, наличие бирок на мешках. Нарушений не выявлено. Продукты хранятся в соответствии с требованиями.  Имеется меню на день проверки, контрольное блюдо (порции соответствуют). Оставлены суточные пробы (тара подписана). Холодильное оборудование обеспечено термометрами.
В обеденном зале:

Оборудовано место для питьевого режима, установлена помпа, имеются одноразовые стаканчики.

Для мытья рук  используется жидкое мыло, оборудованы сушилки для рук.

Примечание:
МБОУ « Ординская СОШ»:

-предусмотреть хранение рыбных и мясных продуктов раздельно, использовать разное холодильное оборудование;

МБОУ «Карьевская СОШ»:

- предусмотреть в складских помещениях место для хранения сыпучих продуктов;

 предусмотреть место для содержания дез.средств и уборочного инвентаря. 

Всем учреждениям ежедневно на пищеблоке проводить обеззараживание воздуха с использование рециркулятора.
Выявленные нарушения устранить до 21.03.2021 года

Специалист управления образования                                       Т.Г.Щербинина.
