
муниципапьное бюджетное общеобразовательное учреждение
кСурская средняя школа N9 2)

муниципалЬного образования <Пt,tнежский муниципальный район>
Архангельской области

(МБОУ кСурская СШ ЛЬ 2))

АКТ ПРОВЕРКИ ЛЪ 2

.ь

на основании Графика посещения помещений для приёма пищи

Была проведена проверка поN4ещений для приема пищи мБоУ <Сурская СШ N9 2))

Время проверки : 2Ч . LC; . 2С:2 А, "iO е.ф,"еru-tr,- "ii р, -(.С x.ex*-rt 
.

проверку провели: члены комиссии по родительскому контролю за организацией

питания обучаюrцихся:

. Хромцова Г.Щ.

. Павлова Г.В,

. Панфилова Г.Н.

при проведении проверки присутствовали: представитель образовательной

организации - ответственный за организацию питания Чиндина О.А.

В ходе проведения проверки:

- выявлены нарушения:

- сформированы предложения:

Приложения к акту:



- оценочный лист комиссии по родительскому контролю за организацией питания

обучаюшихся на 1л., в 1 экз.

Щата 2,Х lC "1С,Д3 
,r.

Подпись

е-

щ

С актом проверки ознакомлен(а), копию акта полr{ил(а):

Ответственный за организацию питания О.А.Чиндина

7

t

Члены комиссии tlо родительскоNtу контроJю за организацией питания обучающихся:

ь



МБОУ (Сурская СШ Ns 2)

оценочный лист
комиссиli-по родительскому контролю за организацией питания обучающихся

.I

.Щата и время проведения проверки:27 ,!О.7О23, 1о.30-11.].0, обед для L-4 классов

Члены Комиссии, проводившие проверку: Хромцова Г.Д,, Павлова Г,В,, Панфилова

г.н,

Ща НетГ[оказатель качества/вопросль
пlл

условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

даИмеется достуII:

да- к раковинам для мытья рук;

да- мылу и антисептикам;

да

L

- средствам для сушки рук

да2 обучающиеся польз),ются созданными условиями

санитарно-техническое состояние помещений для приема пищи

да3 Помещение для приема пищи чистое

да.уборка помещений для приема пищи проводится после каждого

приема пищи
4

дакачественно ли проведена уборка помещений для приема пищи на

момент работы комиссии
5

да6 Насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности в помещениях дJIJI

приема пищи отсутствуют

да7 Обеденные столы чистые (протертые)

да8 Обеденные столы и стулья без видимьrх повреждений

да9 на столовых приборах и столовой посуде отсутствует влага

да10

Режим работы помещений для приема пищи

да11 Имеется утвержденный график приема пиЩи обучающимися

Столовая посуда без сколов и трещин



t2 пре:остав,l1ение горячего питания обучающимся осуществляется в

соответствии утвержденным графиком приема пиLци

да

Рацион питания

13 имеется утвержденное меню основного питания для всех возрастных
гр},пп и режимов функuионирования

да

1,4 В осн'бвном меню отсутств)Iют повторы блюд да

15 количество обязательныхъриемов пищи соответствуют
продолжительности, либо времени нахождения ребенка в

образовательноЙ организации

да

16 Ежедневное меню размеtцено для ознакомления родителей да

17 Факты исключения или замены блюд при сравнении основного меню с

ежедневным не выявлены
да

18 В рационе отсугствуют запрещенные продукты и блюда да

19 питание обrIающихся организовано с rIетом особенЕостей здоровья

детей

да

20 да

Культура обслуживания

2t Работники пищеблокФ осуществJUIющие раздачу готовых блюд, одеты

в санитарную одежду
да

22 внешний вид и подача блюд эстетичен, вызывает аппетит да

члены комиссии:

27,Lо,202з

27,L0.202з

27.t9.zozз

/"j-й
ýfo'л,л*

Хромцова Г.Д.

Павлова Г,В.

Панфилова Г.Н.

/

Блюда подают детям в соответствии с температурой, указанной в

технологических картах


