Урок 
Основы социальной жизни 5 класс
Тема «Кухонные принадлежности»
Учитель Егорова Т.М.
Цели урока: 
Образовательно-коррекционные:  Знакомить и повторять названия и назначение кухонной посуды и принадлежностей, актуализировать знания о безопасном пользовании режущими, колющими, горячими кухонными принадлежностями и посудой;
Развивающе-коррекционные: развитие логического мышления через игры «Найди», «Угадай-ка!», «Кухонное лото», развитие памяти через отгадывание кроссворда,   расширение активного  словаря;
Воспитательно-коррекционные: Воспитывать коммуникативные навыки через работу в парах.
Оборудование: презентация, иллюстрации предметов кухонной посуды  и столовой посуды, кухонное лото, карточки для отгадывания, бланки с кроссвордами.
Ход урока:
1. Оргмомент.
-Какой урок начался?
-Как расшифровывается название предмета?
        2. Определение темы и цели урока.
             А) - На слайде зашифровано название раздела, который мы изучаем и  попробуйте его отгадать. 
               ПИТАНИЕ 
              Б) У вас на партах лежат конверты , откройте их и достаньте картинки, внимательно рассмотрите их с соседом по парте и разделите на 2 группы, а какие,  сами определите.
(должы разделить на кухонные принадлежности и столовую посуду).
-По какому признаку разделили?
- Каких принадлежностей больше?
-Так о чем пойдет речь на уроке?
-А для чего нужно их знать? (чтобы правильно применять, и соблюдать правила техники безопасности).
ИТАК, мы сегодня вспомним  названия кухонных принадлежностей, узнаем о новых приспособлениях, которые полезно применять на кухне.
-А почему так называются? (нужны только на кухне).
3. Работа по теме урока.
Слово учителя. 
В кухне у нас красота, чистота:
Кухонный стол, сковородки, плита...

Там кастрюли всех размеров,
Сковородки всех мастей…

- В отрывке говорится о чем? (о кухне)
-Где кухонная зона находится в классе, можете посмотреть, да, там сейчас находится Настя.


А)Сбор кухонных принадлежностей в классе

-Есть  основной небольшой набор кухонных принадлежностей, который должен быть на каждой  кухне. Такой набор есть и на нашей кухне. Для его определения  нужно эти принадлежности собрать в классе и вернуть в кухню, на выполнение задания 30 секунд. Собирают только по одному предмету (находят в классе, приносят к кухонному столу, правильно называют, рассказывают, для чего нужны, какие правила техники безопасности нужно соблюдать).
· Разделочные доски
· Шумовки
· Лопатка
· Нож
· Чайник
· Кастрюли
· Сковороды
· Половник
· Терки
· Толкушка 
- Что мы сейчас возвратили на кухню?  
- Почему этот набор считается основным? (так как применяется почти каждый день).
- Какие из этих принадлежностей нужно использовать с осторожностью и почему? 
Б) Игра «Кухонное лото»
- Кроме этих принадлежностей, есть ещё очень много приспособлений, которые находятся на кухне, а чтобы их вспомнить или узнать, давайте сыграем в игру «Кухонное лото».
Работаете парами, на столах файлы. Достаете игровое поле с названиями, и распределяете по нему иллюстрации этих предметов в соответствии с названиями. (Рассказывают о приспособлениях и сравнивают правильность выполнения со слайдом). 
- При работе с какими принадлежностями нужно соблюдать осторожность и почему? 
В) Игра «Угадай-ка!»
А теперь давайте ещё раз повторим по назначению, какая это кухонная принадлежность. Мне поможет Анна, а  остальные отгадывают, какой это предмет. 

· Нужна для нарезания хлеба, овощей, мяса, рыбы, для того, чтобы не испортить стол. (доска)
· Нужна для измельчения чеснока (чесноковыжималка)
· Нужна для измельчения овощей, фруктов, сыра. (терка)
· Нужна для раскатывания теста (скалка)
· Нужны для нарезания, измельчения продуктов (ножи)
· Нужна для чистки овощей, фруктов. (овощечистка)
· Нужна для помешивания на сковороде, в кастрюле, выкладывания пищи в тарелки  (лопатка)
· Нужен для открывания консервных банок, домашних консервов (консервный нож)
С её помощью можно сделать сразу 37 изделий из теста с начинкой (пельменница).

-Какие приспособления вы не видели? 
Г) Отгадывание кроссворда.
А сейчас прочитайте маленькие стихотворения – загадки. И отгадайте кроссворд. 
Самостоятельно отгадывают кроссворд.
4. Итог урока.
- Есть ещё множество приспособлений для кухни, про которые мы не говорили,  и  сейчас я предлагаю рассмотреть некоторые из них и определить для чего они и как правильно ими пользоваться. 
Ножеточка
Нож для чистки рыбы
Удалитель сердцевины яблок
Приспособление для варки яиц

Приспособления на слайде.
-А какими вы уже пользовались?
- С какими нужно быть осторожными? И почему?
Рефлексия.
- У вас на партах листочки с 4 утверждениями. Я их вам прочту, вы должны подчеркнуть одно выражение,  которое отражает ваше отношение к уроку. 
Урок полезен, всё понятно.
Лишь кое-что чуть-чуть неясно.
Ещё придется потрудиться.
Да, трудно все-таки учиться!
