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[bookmark: _Toc151844042][bookmark: _Toc156301299][bookmark: _Hlk156486035]Раздел 1. Общие положения

[bookmark: _Toc151844043][bookmark: _Toc156301300]1.1. Назначение примерной образовательной программы
[bookmark: _Hlk157501177]Настоящая примерная образовательная программа «Профессионалитет» (далее – ПОП-П) по профессии разработана в соответствии с федеральным государственным образовательным стандартом среднего профессионального образования по профессии  19.01.18 Аппаратчик-оператор производства продуктов питания из растительного сырья, утвержденным приказом Министерства просвещения Российской Федерации от 11 ноября 2022 года № 973 (далее – ФГОС, ФГОС СПО). 
ПОП-П разработана с учетом отраслевого подхода, предусматривающего механизмы трансформации до основной профессиональной образовательной программы, с учетом запросов конкретных работодателей.
ПОП-П определяет рекомендованный объем и содержание среднего профессионального образования по профессии 19.01.18 Аппаратчик-оператор производства продуктов питания из растительного сырья, планируемые результаты освоения образовательной программы, примерные условия реализации образовательной программы.
ПОП-П разработана для реализации образовательной программы на базе среднего общего образования. Основная профессиональная образовательная программа (далее – образовательная программа), реализуемая на базе основного общего образования, разрабатывается образовательной организацией на основе требований соответствующих федеральных государственных образовательных стандартов среднего общего и среднего профессионального образования и положений федеральной основной общеобразовательной программы среднего общего образования, а также с учетом получаемой профессии среднего профессионального образования.

[bookmark: _Toc151844044][bookmark: _Toc156301301]1.2. Нормативные документы.
Федеральный закон от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации»;
Порядок разработки примерных основных образовательных программ среднего профессионального образования, проведения их экспертизы и ведения реестра примерных основных образовательных программ среднего профессионального образования (Приказ Минпросвещения России от 08.04.2021 № 153);
Федеральный государственный образовательный стандарт среднего профессионального образования по профессии 19.01.18 Аппаратчик-оператор производства продуктов питания из растительного сырья (Приказ Минпросвещения России от  11 ноября 2022 года № 973);
Порядок организации и осуществления образовательной деятельности по образовательным программам среднего профессионального образования (Приказ Минпросвещения России от 24.08.2022 № 762);
Порядок проведения государственной итоговой аттестации по образовательным программам среднего профессионального образования (Приказ Минпросвещения России от 08.11.2021 № 800);
Положение о практической подготовке обучающихся (Приказ Минобрнауки России № 885, Минпросвещения России № 390 от 05.08.2020);
Перечень профессий рабочих, должностей служащих, по которым осуществляется профессиональное обучение (Приказ Минпросвещения России от 14.07.2023 № 534);
Перечень профессий среднего профессионального образования, реализация образовательных программ по которым не допускается с применением исключительно электронного обучения, дистанционных образовательных технологий (приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 13 декабря 2023 г. № 932);
Приказ Министерства науки и высшего образования Российской Федерации
и Министерства просвещения Российской Федерации от 05.08.2020 № 882/391 
«Об организации и осуществлении образовательной деятельности при сетевой форме реализации образовательных программ».
Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 28.10.2019 № 694н «Об утверждении профессионального стандарта «Специалист 
по технологии продуктов питания из растительного сырья».

[bookmark: _Toc151844045][bookmark: _Toc156301302]1.3. Перечень сокращений.
ГИА – государственная итоговая аттестация;
ДЭ – демонстрационный экзамен;
ДПБ – дополнительный профессиональный блок;
МДК – междисциплинарный курс;
ОК – общие компетенции;
ОП – общепрофессиональный цикл;
ОТФ – обобщенная трудовая функция;
СГ – социально-гуманитарный цикл
ПА – промежуточная аттестация;
ПК – профессиональные компетенции;
ПМ – профессиональный модуль;
ПМн – профессиональный модуль по направленности;
ПОП-П – примерная образовательная программа «Профессионалитет»;
ПП – профессиональный цикл;
ПС – профессиональный стандарт,
СГ – социально-гуманитарный цикл;
ТФ – трудовая функция;
ФГОС СПО – федеральный государственный образовательный стандарт среднего профессионального образования.

[bookmark: _Toc151844046][bookmark: _Toc156301303]Раздел 2. Основные характеристики образовательной программы 
	Параметр
	Данные

	Отрасли, для которых разработана ПОП-П
	Туризм и сервис 

	Перечень профессиональных стандартов, соответствующих профессиональной деятельности выпускников (при наличии)
	[bookmark: _Hlk165907836]Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 28.10.2019 № 694н "Об утверждении профессионального стандарта «Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья».


	Специализированные допуски для прохождения учебно-производственной практики, в том числе по охране труда и возраст до 18 лет
	Не требуются / требуются (если требуются, то описать требования)

	Реквизиты ФГОС СПО 
	Приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 11 ноября 2022 года № 973

	Квалификация выпускника 
	Аппаратчик-оператор производства продуктов питания из растительного сырья

	Направленности (при наличии): 
	Направленность 1: Производство хлеба, хлебобулочных, мучных кондитерских и макаронных изделий на автоматизированных технологических линиях	
Направленность 2: Производство сахаристых кондитерских изделий и шоколада на автоматизированных технологических линиях


	Рекомендуемые виды деятельности по освоению профессии рабочих, должности служащих 
	-

	Нормативный срок реализации
на базе ООО:
на базе СОО:
	
10 мес.
1 год 10 мес.

	Нормативный объем образовательной программы
    на базе ООО:
    на базе СОО:
	

 1476 ак.ч.
 2952 ак.ч.

	Допустимый срок реализации образовательной программы
	-

	Допустимый объем образовательной программы
	-

	Рекомендуемое количество часов практики за весь период обучения / из них количество часов производственной практики
	Суммарно из учебного плана
468/360

	[bookmark: _Hlk156306819]Структура образовательной программы
	Объем, в ак.ч.
	в т.ч. в форме практической подготовки

	Обязательная часть образовательной программы
	1008
	698

	социально-гуманитарный цикл
	240
	134

	общепрофессиональный цикл
	186
	70

	профессиональный цикл
	582
	494

	в т.ч. практика:
- учебная
- производственная

	468
- 108
- 360

	468
- 108
- 360


	Вариативная часть образовательной программы
	432
	288

	       в т.ч. дополнительный профессиональный блок (не менее 50% объема вариативной части образовательной программы), включая цифровой модуль
	432
	288

	ГИА в форме ДЭ 
	36
	

	Всего
	1476
	1022



[bookmark: _Toc151844053][bookmark: _Toc156301304]Раздел 3. Характеристика профессиональной деятельности выпускника

[bookmark: _Toc151844054][bookmark: _Toc156301305]3.1. Область(и) профессиональной деятельности выпускников:
22 Пищевая промышленность, включая производство напитков и табака.

[bookmark: _Toc151844055][bookmark: _Toc156301306]3.2. Профессиональные стандарты
Перечень профессиональных стандартов, учитываемых при разработке ПОП-П:
	№
	Код и Наименование ПС
	Реквизиты утверждения
	Код и наименование ОТФ
	Код и наименование ТФ

	1

	22.003 Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья
	Приказ Минтруда России от 28.09.2019 № 694н
	ОТФ А Ведение технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
	ТФ А/01.4 Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией
ТФ А/03.4 Выполнение технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий в соответствии с технологическими инструкциями
Инструкциями
А/04.4Выполнение технологических операций производства крахмала, сахара и сахаристых продуктов в соответствии с технологическими инструкциями

	
	
	
	ОТФ В Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья
	В/01.4 Проведение организационно-
технических мероприятий для обеспечения лабораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья
В/02.4 Проведение лабораторных исследований качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья

	
	
	
	ОТФ С Организационно- технологическое обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях	

	С/01.5 Организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических лини	
С/03.5 Технологическое обеспечение производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
С/04.5 Технологическое обеспечение производства крахмала, сахара и сахаристых продуктов





[bookmark: _Toc151844056][bookmark: _Toc156301307]3.3. Осваиваемые виды деятельности
	Наименование видов деятельности
	Код и наименование ПМ

	Виды деятельности (общие) 

	Наименование вида деятельности:
Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией
	ПМ.01 Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией





[bookmark: _Hlk157507551]
[bookmark: _Hlk165985567]Производство хлеба, хлебобулочных, мучных кондитерских и макаронных изделий на автоматизированных технологических линиях	
	Наименование видов деятельности
	Код и наименование ПМ

	Виды деятельности (общие) 

	Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией
	ПМ.01 Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией

	Виды деятельности по выбору 

	Выполнение технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий в соответствии с технологическими инструкциями
(по выбору)

	ПМ.02н Выполнение технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий






Производство сахаристых кондитерских изделий и шоколада на автоматизированных технологических линиях
	Наименование видов деятельности
	Код и наименование ПМ

	Виды деятельности (общие) 

	Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией
	ПМ.01 Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией

	Виды деятельности по выбору 

	[bookmark: _Hlk157787989]Выполнение технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий в соответствии с технологическими инструкциями
(по выбору)

	[bookmark: _Hlk157672300][bookmark: _Hlk157787945]ПМ.02н Выполнение технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий в соответствии с технологическими инструкциями





	
[bookmark: _Toc151844057][bookmark: _Toc156301308]Раздел 4. Планируемые результаты освоения образовательной программы

[bookmark: _Toc103593996][bookmark: _Toc156153677][bookmark: _Toc156301309]4.1. Общие компетенции 
	Код ОК
	Формулировка компетенции
	Код ЗУ
	Знания, умения [footnoteRef:1] [1: Приведенные знания и умения имеют рекомендательный характер и могут быть скорректированы в зависимости от профессии (специальности). При этом присваивают соответствующие коды, соблюдая последовательную нумерацию.] 


	ОК 01
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	Умения: 

	
	
	Уо 01.01
	распознавать задачу и/или проблему в профессиональном и/или социальном контексте, анализировать и выделять её составные части

	
	
	Уо 01.02
	определять этапы решения задачи, составлять план действия, реализовывать составленный план, определять необходимые ресурсы

	
	
	Уо 01.03
	выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения задачи и/или проблемы

	
	
	Уо 01.04
	владеть актуальными методами работы в профессиональной и смежных сферах

	
	
	Уо 01.05
	оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с помощью наставника)

	
	
	Знания:

	
	
	Зо 01.01
	актуальный профессиональный и социальный контекст, в котором приходится работать и жить 

	
	
	Зо 01.02
	структура плана для решения задач, алгоритмы выполнения работ в профессиональной и смежных областях

	
	
	Зо 01.03
	основные источники информации и ресурсы для решения задач и/или проблем в профессиональном и/или социальном контексте

	
	
	Зо 01.04
	методы работы в профессиональной и смежных сферах

	
	
	Зо 01.05
	порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности

	ОК 02
	Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Умения: 

	
	
	Уо 02.01
	определять задачи для поиска информации, планировать процесс поиска, выбирать необходимые источники информации

	
	
	Уо 02.02
	выделять наиболее значимое в перечне информации, структурировать получаемую информацию, оформлять результаты поиска

	
	
	Уо 02.03
	оценивать практическую значимость результатов поиска

	
	
	Уо 02.04
	применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач

	
	
	Уо 02.05
	использовать современное программное обеспечение в профессиональной деятельности

	
	
	Уо 02.06
	использовать различные цифровые средства для решения профессиональных задач

	
	
	Знания:

	
	
	Зо 02.01
	номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности

	
	
	Зо 02.02
	приемы структурирования информации

	
	
	Зо 02.03
	формат оформления результатов поиска информации

	
	
	Зо 02.04
	современные средства и устройства информатизации, порядок их применения и 

	
	
	Зо 02.05
	программное обеспечение в профессиональной деятельности, в том числе цифровые средства

	ОК 03
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по правовой и финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях
	Умения: 

	
	
	Уо 03.01
	определять актуальность нормативно-правовой документации в профессиональной деятельности

	
	
	Уо 03.02
	применять современную научную профессиональную терминологию

	
	
	Уо 03.03
	определять и выстраивать траектории профессионального развития и самообразования

	
	
	Уо 03.04
	выявлять достоинства и недостатки коммерческой идеи

	
	
	Уо 03.05
	определять инвестиционную привлекательность коммерческих идей в рамках профессиональной деятельности, выявлять источники финансирования

	
	
	Уо 03.06
	презентовать идеи открытия собственного дела в профессиональной деятельности

	
	
	Уо 03.07
	определять источники достоверной правовой информации

	
	
	Уо 03.08
	составлять различные правовые документы

	
	
	Уо 03.09
	находить интересные проектные идеи, грамотно их формулировать и документировать

	
	
	Уо 03.10
	оценивать жизнеспособность проектной идеи, составлять план проекта

	
	
	Знания:

	
	
	Зо 03.01
	содержание актуальной нормативно-правовой документации

	
	
	Зо 03.02
	современная научная и профессиональная терминология

	
	
	Зо 03.03
	возможные траектории профессионального развития и самообразования

	
	
	Зо 03.04
	основы предпринимательской деятельности, правовой и финансовой грамотности

	
	
	Зо 03.05
	правила разработки презентации

	
	
	Зо 03.06
	основные этапы разработки и реализации проекта

	ОК 04
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	Умения: 

	
	
	Уо 04.01
	организовывать работу коллектива и команды

	
	
	Уо 04.02
	взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности

	
	
	Знания:

	
	
	Зо 04.01
	психологические основы деятельности коллектива

	
	
	Зо 04.02
	психологические особенности личности

	ОК 05
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста
	Умения: 

	
	
	Уо 05.01
	грамотно излагать свои мысли и оформлять документы по профессиональной тематике на государственном языке

	
	
	Уо 05.02
	проявлять толерантность в рабочем коллективе

	
	
	Знания:

	
	
	Зо 05.01
	правила оформления документов 

	
	
	Зо 05.02
	правила построения устных сообщений

	
	
	Зо 05.03
	особенности социального и культурного контекста

	ОК 06
	Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения
	Умения: 

	
	
	Уо 06.01
	проявлять гражданско-патриотическую позицию

	
	
	Уо 06.02
	демонстрировать осознанное поведение

	
	
	Уо 06.03
	описывать значимость своей профессии

	
	
	Уо 06.04
	применять стандарты антикоррупционного поведения

	
	
	Знания:

	
	
	Зо 06.01
	сущность гражданско-патриотической позиции

	
	
	Зо 06.02
	традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений

	
	
	Зо 06.03
	значимость профессиональной деятельности по профессии

	
	
	Зо 06.04
	стандарты антикоррупционного поведения и последствия его нарушения

	ОК 07
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях
	Умения: 

	
	
	Уо 07.01
	соблюдать нормы экологической безопасности

	
	
	Уо 07.02
	определять направления ресурсосбережения в рамках профессиональной деятельности по профессии

	
	
	Уо 07.03
	организовывать профессиональную деятельность с соблюдением принципов бережливого производства

	
	
	Уо 07.04
	организовывать профессиональную деятельность с учетом знаний об изменении климатических условий региона

	
	
	Уо 07.05
	эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях

	
	
	Знания:

	
	
	Зо 07.01
	правила экологической безопасности при ведении профессиональной деятельности 

	
	
	Зо 07.02
	основные ресурсы, задействованные в профессиональной деятельности

	
	
	Зо 07.03
	пути обеспечения ресурсосбережения

	
	
	Зо 07.04
	принципы бережливого производства

	
	
	Зо 07.05
	основные направления изменения климатических условий региона

	
	
	Зо 07.06
	правила поведения в чрезвычайных ситуациях

	ОК 08
	Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности
	Умения: 

	
	
	Уо 08.01
	использовать физкультурно-оздоровительную деятельность для укрепления здоровья, достижения жизненных и профессиональных целей

	
	
	Уо 08.02
	применять рациональные приемы двигательных функций в профессиональной деятельности

	
	
	Уо 08.03
	пользоваться средствами профилактики перенапряжения, характерными для данной профессии

	
	
	Знания:

	
	
	Зо 08.01
	роль физической культуры в общекультурном, профессиональном и социальном развитии человека

	
	
	Зо 08.02
	основы здорового образа жизни

	
	
	Зо 08.03
	условия профессиональной деятельности и зоны риска физического здоровья для профессии

	
	
	Зо 08.04
	средства профилактики перенапряжения

	ОК 09
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках
	Умения: 

	
	
	Уо 09.01
	понимать общий смысл четко произнесенных высказываний на известные темы (профессиональные и бытовые), понимать тексты на базовые профессиональные темы

	
	
	Уо 09.02
	участвовать в диалогах на знакомые общие и профессиональные темы

	
	
	Уо 09.03
	строить простые высказывания о себе и о своей профессиональной деятельности

	
	
	Уо 09.04
	кратко обосновывать и объяснять свои действия (текущие и планируемые)

	
	
	Уо 09.05
	писать простые связные сообщения на знакомые или интересующие профессиональные темы

	
	
	Знания:

	
	
	Зо 09.01
	правила построения простых и сложных предложений на профессиональные темы

	
	
	Зо 09.02
	основные общеупотребительные глаголы (бытовая и профессиональная лексика)

	
	
	Зо 09.03
	лексический минимум, относящийся к описанию предметов, средств и процессов профессиональной деятельности

	
	
	Зо 09.04
	особенности произношения

	
	
	Зо 09.05
	правила чтения текстов профессиональной направленности














[bookmark: _Toc156301310][bookmark: _Toc151844060]4.2. Профессиональные компетенции 
	[bookmark: _Hlk131166161]Виды деятельности
	Код и наименование компетенции
	Код НУЗ
	Показатели освоения компетенции

	Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией 














	ПК 1.1. 
Проверять исправность технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией
	Навыки:

	
	
	Н 1.1.01
	Работы и технического обслуживания оборудования и систем безопасности автоматизированных технологических линий по производству продуктов питания из растительного сырья

	
	
	Умения:

	
	
	У 1.1.01
	Визуально оценивать исправность технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией

	
	
	Знания:

	
	
	З 1.1.01
	Правил эксплуатации и инструкции по техническому обслуживанию технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях по производству продуктов питания из растительного сырья


	
	ПК 1.2
Выполнять технологические операции по устранению неисправностей в работе технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией
	Навыки: 

	
	
	Н 1.2.01
	Проверки исправности технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией

	
	
	Умения:

	
	
	У 1.2.01
	Визуально оценивать исправность технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией

	
	
	Знания:

	
	
	З 1.2.01
	Назначения, принципов действия и устройство оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях по производству продуктов питания из растительного сырья



	
	ПК 1.3.
Очищать от загрязнений, смазывать и проводить санитарную обработку механических деталей и узлов оборудования по производству продуктов питания из растительного сырья согласно графикам профилактической обработки
	Навыки:

	
	
	Н 1.3.01
	Очистки от загрязнений, смазки и санитарной обработки механических деталей и узлов оборудования по производству продуктов питания из растительного сырья согласно графикам профилактической обработки

	
	
	Умения:

	
	
	У 1.3.01
	Использовать инструмент для очистки от загрязнений, смазки и санитарной обработки механических деталей и узлов оборудования по производству продуктов питания из растительного сырья согласно графикам профилактической обработки

	
	
	Знания:

	
	
	З 1.3.01
	Порядка проведения подготовки, пуска и наладки, ремонта технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях по производству продуктов питания из растительного сырья

	
	ПК 1.4.	
Готовить рабочее место, технологическое оборудование, системы безопасности и сигнализации, контрольно-измерительные приборы и автоматику на автоматизированных технологических линиях к запуску технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией
	Навыки:

	
	
	Н 1.4.01
	Подготовки рабочего места, технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях к запуску технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией

	
	
	Умения:

	
	
	У 1.4.01
	Применять методы, приемы наладки, настройки, ремонта и регулировки и инструмент по наладке, настройке, ремонту и регулировке оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики для обеспечения заданной производительности и качества выполнения технологических операций на автоматизированных технологических линиях по производству продуктов питания из растительного сырья

	
	
	Знания:

	
	
	З 1.4.01
	Правил эксплуатации и инструкции по техническому обслуживанию технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях по производству продуктов питания из растительного сырья

	Выполнение технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий в соответствии с технологическими инструкциями (по выбору).

	ПК 2.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями
	Навыки: 

	
	
	Н 2.1.01
	Регулирования параметров и режимов технологических операций производства и параметров качества продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями

	
	
	Умения:

	
	
	У 2.1.01
	Подготавливать сырье и расходные материалы к процессу производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий в соответствии с технологическими инструкциями.

	
	
	У 2.1.02
	Оценивать качество сырья и полуфабрикатов по органолептическим показателям при выполнении технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий.

	
	
	У 2.1.03
	Рассчитывать необходимый объем сырья и расходных материалов в процессе выполнения технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий в соответствии с технологическими инструкциями

	
	
	Знания:

	
	
	З 2.1.01
	Основ технологии производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях.

	
	
	З 2.1.02
	Назначения, принципов действия и устройства оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях по производству хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий

	
	ПК 2.2 Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
	Навыки: 

	
	
	Н 2.2.01
	Проведения технических наблюдений за ходом технологического процесса производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий

	
	
	Умения:

	
	
	У 2.2.01
	Поддерживать установленные технологией режимы и режимные параметры оборудования для производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях

	
	
	Знания:

	
	
	З 2.2.01
	Основных технологических операций и режимов работы технологического оборудования по производству хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях

	
	ПК 2.3. Регулировать параметры качества готовой продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями
	Навыки: 

	
	
	Н 2.3.01
	Мониторинга показателей качества готовой продукции в процессе выполнения технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий

	
	
	Умения:

	
	
	У 2.3.01
	Определять готовность изделий, оценивать качество хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий по всем показателям, определять выход готовой продукции

	
	
	Знания:

	
	
	З 2.3.01
	Порядка регулирования параметров работы технологического оборудования и средств автоматики по определению качества хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий

	
	ПК 2.4 Упаковывать и маркировать готовую продукцию (хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий) на специальном технологическом оборудовании.
	Навыки: 

	
	
	Н 2.4.01
	Упаковки готовой продукции (хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий) в тару на специальном технологическом оборудовании Маркировки готовой продукции (хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий) на специальном технологическом оборудовании

	
	
	Умения:

	
	
	У 2.4.01
	Эксплуатировать оборудование для упаковки и маркировки готовой продукции (хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий) в тару на специальном технологическом оборудовании

	
	
	Знания:

	
	
	З 2.4.01
	Стадий технологического процесса и правила упаковки хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий) на специальном технологическом оборудовании

	Выполнение технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий в соответствии 
с технологическими инструкциями (по выбору)
	ПК 2.1 Регулировать параметры и режимы технологических операций производства различных видов кондитерских сахаристых изделий в соответствии с технологическими инструкциями, техническое обслуживание оборудования на автоматизированных технологических линиях
	Навыки: 

	
	
	Н 2.1.01
	Регулирования параметров и режимов технологических операций производства и параметров качества продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями

	
	
	Умения:

	
	
	У 2.1.01
	Подготавливать сырье и расходные материалы к процессу производства кондитерских сахаристых изделий в соответствии с технологическими инструкциями 

	
	
	У 2.1.02


	Эксплуатировать оборудование для производства кондитерских сахаристых изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями

	
	
	Знания:

	
	
	З 2.1.01
	Основных технологических операций и режимов работы технологического оборудования по производству кондитерских сахаристых изделий на автоматизированных технологических линиях

	
	
	З 2.1.02
	Правил эксплуатации технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях по производству кондитерских сахаристых изделий

	
	ПК 2.2 Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства кондитерских сахаристых изделий
	Навыки: 

	
	
	Н 2.2.01
	Проведения технических наблюдений за ходом технологического процесса кондитерских сахаристых изделий

	
	
	Умения:

	
	
	У 2.2.01
	Поддерживать установленные технологией режимы и режимные параметры оборудования для производства кондитерских сахаристых изделий на автоматизированных технологических линиях

	
	
	Знания:

	
	
	З 2.2.01
	Основных технологических операций и режимов работы технологического оборудования по производству кондитерских сахаристых изделий на автоматизированных технологических линиях

	
	2.3 Регулировать параметры качества продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями
	Навыки: 

	
	
	Н 2.3.01
	Мониторинга показателей качества готовой продукции в процессе выполнения технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий

	
	
	Умения:

	
	
	У 2.3.01
	Определять готовность изделий, оценивать качество кондитерских сахаристых изделий по всем показателям, определять выход готовой продукции

	
	
	Знания:

	
	
	З 2.3.01
	Порядка регулирования параметров работы технологического оборудования и средств автоматики по определению качества кондитерских сахаристых изделий

	
	ПК 2.4 Упаковывать и маркировать готовую продукцию (кондитерских сахаристых изделий) на специальном технологическом оборудовании
	Навыки: 

	
	
	Н 2.4.01
	Упаковки готовой продукции (кондитерских сахаристых изделий) в тару на специальном технологическом оборудовании Маркировки готовой продукции кондитерских сахаристых изделий) на специальном технологическом оборудовании

	
	
	Умения:

	
	
	У 2.4.01
	Эксплуатировать оборудование для упаковки и маркировки готовой продукции (кондитерских сахаристых изделий) в тару на специальном технологическом оборудовании

	
	
	Знания:

	
	
	З 2.4.01
	Правил маркировки готовой продукции при производстве кондитерских сахаристых изделий 

	
	
	З 2.4.02
	Стадий технологического процесса и правила упаковки кондитерских сахаристых изделий) на специальном технологическом оборудовании

	
	
	З 2.4.02
	Стадий технологического процесса и правила упаковки субтропических, пищевкусовых продуктов и табака) на специальном технологическом оборудовании


[bookmark: _Toc151844061]

[bookmark: _Toc156301311][bookmark: _Hlk156463833]4.3. Матрица компетенций выпускника
4.3.1. Матрица соответствия видов деятельности по ФГОС СПО профессиональным стандартам, квалификационным справочникам с учетом отраслевой специфики
Направленность Производство хлеба, хлебобулочных, мучных кондитерских и макаронных изделий на автоматизированных технологических линиях
	Наименование вида деятельности
	Код и наименование профессиональной компетенции
	Профессиональный стандарт
	Код обобщенной трудовой функции
	Код трудовой функции

	ВД 1
Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией
	ПК 1.1 Проверять исправность технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией 

	22.003 Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья
	ОТФ А Ведение технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

	А/01.4 Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией



	
	ПК 1.2 Выполнять технологические операции по устранению неисправностей в работе технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией
	22.003 Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья
	ОТФ А Ведение технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

	А/01.4 Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией


	
	ПК 1.3 Очищать от загрязнений, смазывать и проводить санитарную обработку механических деталей и узлов оборудования по производству продуктов питания из растительного сырья согласно графикам профилактической обработки
	22.003 Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья
	ОТФ А Ведение технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

	А/01.4 Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией


	
	ПК 1.4 Готовить рабочее место, технологическое оборудование, системы безопасности и сигнализации, контрольно-измерительные приборы и автоматику на автоматизированных технологических линиях к запуску технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией
	22.003 Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья
	ОТФ А Ведение технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

	А/01.4 Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией


	ВД 2
Выполнение технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий в соответствии с технологическими инструкциями (по выбору).
	ПК 2.1 Регулировать параметры и режимы технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями
	22.003 Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья
	ОТФ А Ведение технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

	А/03.4 Выполнение технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий в соответствии с технологическими инструкциями

	
	ПК 2.2 Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
	22.003 Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья
	ОТФ А Ведение технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
сырья
ОТФ С Организационно- технологическое обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
	А/03.4 Выполнение технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий в соответствии с технологическими инструкциями 
С/03.5 Технологическое обеспечение производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
























	
	ПК 2.3 Регулировать параметры качества готовой продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями
	22.003 Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья
	ОТФ В Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья

	В/01.4 Проведение организационно-
технических мероприятий для обеспечения лабораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья
В/02.4 Проведение лабораторных исследований качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья


	
	ПК 2.4 Упаковывать и маркировать готовую продукцию (хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий) на специальном технологическом оборудовании.
	22.003 Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья
	ОТФ С Организационно- технологическое обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
	С/01.5 Организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
С/03.5
Технологическое обеспечение производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий










Направленность Производство сахаристых кондитерских изделий и шоколада на автоматизированных технологических линиях
	Наименование вида деятельности
	Код и наименование профессиональной компетенции
	Профессиональный стандарт
	Код обобщенной трудовой функции
	Код трудовой функции

	ВД 1
Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией
	ПК 1.1 Проверять исправность технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией 

	22.003 Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья
	ОТФ А Ведение технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

	А/01.4 Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией



	
	ПК 1.2 Выполнять технологические операции по устранению неисправностей в работе технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией
	22.003 Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья
	ОТФ А Ведение технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

	А/01.4 Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией


	
	ПК 1.3 Очищать от загрязнений, смазывать и проводить санитарную обработку механических деталей и узлов оборудования по производству продуктов питания из растительного сырья согласно графикам профилактической обработки
	22.003 Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья
	ОТФ А Ведение технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

	А/01.4 Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией


	
	ПК 1.4 Готовить рабочее место, технологическое оборудование, системы безопасности и сигнализации, контрольно-измерительные приборы и автоматику на автоматизированных технологических линиях к запуску технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией
	22.003 Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья
	ОТФ А Ведение технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

	А/01.4 Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией


	ВД 2
Выполнение технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий в соответствии с технологическими инструкциями (по выбору)
	ПК 2.1 Регулировать параметры и режимы технологических операций производства различных видов кондитерских сахаристых изделий в соответствии с технологическими инструкциями, техническое обслуживание оборудования на автоматизированных технологических линиях
	22.003 Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья
	ОТФ А Ведение технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

	А/04.4 Выполнение технологических операций производства крахмала, сахара и сахаристых продуктов в соответствии с технологическими инструкциями

	
	ПК 2.2 Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства кондитерских сахаристых изделий
	22.003 Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья
	ОТФ А Ведение технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
сырья
ОТФ С Организационно- технологическое обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
	А/04.4 Выполнение технологических операций производства крахмала, сахара и сахаристых продуктов в соответствии с технологическими инструкциями 
С/04.5
Технологическое обеспечение производства крахмала, сахара и сахаристых продуктов























	
	ПК 2.3 Регулировать параметры качества продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями
	22.003 Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья
	ОТФ В Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья

	В/01.4 Проведение организационно-
технических мероприятий для обеспечения лабораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья
В/02.4 Проведение лабораторных исследований качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья


	
	ПК 2.4 Упаковывать и маркировать готовую продукцию (кондитерских сахаристых изделий) на специальном технологическом оборудовании
	22.003 Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья
	ОТФ С Организационно- технологическое обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
	С/01.5 Организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
С/04.5
Технологическое обеспечение производства крахмала, сахара и сахаристых продуктов















4.3.2. Матрица соответствия дополнительных квалификаций[footnoteRef:2], видов деятельности, компетенций выпускника, не отраженных в матрице компетенций выпускника по ФГОС СПО, требованиям работодателя[footnoteRef:3]  [2:  В соответствии с перечнем профессий рабочих, должностей служащих, по которым осуществляется профессиональное обучение (Приказ Минпросвещения России от 14.07.2023 № 534).]  [3:  Заполняется при разработке ОПОП-П по результатам проведенного анализа запросов работодателя и выявления дефицитов.] 

При наличии ПС
	Дополнительные квалификации, компетенции, востребованные работодателем
	Соответствие ПС код и Наименование
	Виды деятельности, реализуемые в рамках дополнительного профессионального блока
	Код и наименование структурного компонента ОПОП-П, в рамках которого реализуется освоение компетенций 

	
	Код и наименование ОТФ
	Код и наименование ТФ
	Наименование ВД
	Код и наименование ПК
	

	…
	
	
	
	
	

	…
	
	
	
	
	


[bookmark: _Toc156300436][bookmark: _Hlk156306792]
При отсутствии ПС
	Дополнительные квалификации, компетенции, (по отрасли)
	Соответствие ЕКС, ЕТСК или иным классификаторам
	Виды деятельности, реализуемые в рамках дополнительного профессионального блока

	
	Раздел
	Должностные характеристики
	Наименование ВД
	Код и наименование ПК

	…
	
	
	
	

	…
	
	
	
	














[bookmark: _Hlk158391587]4.3.3. Матрица соответствия компетенций и составных частей ПОП СПО профессии:19.01.18 Аппаратчик-оператор производства 
продуктов питания из растительного сырья

	Индекс
	Наименование
	Код общих и профессиональных компетенций, осваиваемых в рамках дисциплин (профессиональных модулей)

	
	
	Общие компетенции (ОК)
	Профессиональные компетенции (ПК)

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	1.1.
	1.2.
	1.3.
	1.4.
	2.1.
	2.2.
	2.3.
	2.4.
	2.1.
	2.2.
	2.3.
	2.4.

	Обязательная часть образовательной программы
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	СГ.00 
	Социально-гуманитарный цикл 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	СГ.01
	История России
	О
	О
	 
	 
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	СГ.02
	Иностранный язык в профессиональной деятельности
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	СГ.03
	Безопасность жизнедеятельности
	 О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	СГ.04
	Физическая культура
	 О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	СГ.05
	Основы бережливого производства
	О 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	СГ.06
	Основы финансовой грамотности
	 О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.00
	Общепрофессиональный цикл
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.01
	Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	О
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.02  
	Основы товароведения продовольственных товаров
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.03
	Охрана труда
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.04
	Техническое оснащение и организация рабочего места
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	О
	О
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.05
	Организация технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	О
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	П.00
	Профессиональный цикл
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ПМ.01
	Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	О
	О
	О
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	МДК.01.01
	Основы технического обслуживания оборудования и сопровождение производства продуктов питания из растительного сырья
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	О
	О
	О
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	УП. 01
	Учебная практика
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	О
	О
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ПП.01
	Производственная практика
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	О
	О
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ПМн.02
	Выполнение технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	О
	О
	О
	 
	 
	 
	 

	МДК.02.01
	Технико-технологические основы производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	О
	О
	О
	 
	 
	 
	 

	УП.02
	Учебная практика
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	О
	О
	О
	 
	 
	 
	 

	ПП.02
	Производственная практика
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	О
	О
	О
	 
	 
	 
	 

	ПМн.02
	ПМ.02н Выполнение технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий в соответствии с технологическими инструкциями
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	О
	О
	О

	МДК.02.01
	Технико-технологические основы производства кондитерских сахаристых изделий
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	О
	О
	О

	УП.02
	Учебная практика
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	О
	О
	О

	ПП.02
	Производственная практика
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	О
	О
	О
	О

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	




[bookmark: _Toc151844062][bookmark: _Toc156301312]Раздел 5. Примерная структура и содержание образовательной программы
[bookmark: _Toc151844063][bookmark: _Toc156301313]5.1. Примерный учебный план [footnoteRef:4] [4:  Образовательная организация распределяет часы в учебном плане в зависимости от срока реализации и объема ОПОП-П, согласованных с работодателем, с учетом примерного распределения объема в ПОП-П. ] 


	Индекс
	[bookmark: RANGE!E3]Наименование
	Всего
	В т.ч. в форме практической подготовки
	Объем образовательной программы в академических часах
	Рекомендуемый курс

	
	
	
	
	Учебные занятия
	Практики
	Курсовой проект (работа)
	[bookmark: RANGE!K4]Самостоятельная работа
	Промежуточная аттестация
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	Обязательная часть образовательной программы
	[bookmark: RANGE!F6]1008
	704
	504
	468
	0
	0
	36
	 

	СГ.00 
	Социально-гуманитарный цикл
	240
	134
	240
	 
	 
	 
	 
	 

	СГ.01
	История России
	36
	 
	36
	 
	 
	 
	 
	1

	СГ.02
	Иностранный язык в профессиональной деятельности
	40
	40
	40
	 
	 
	 
	 
	1

	СГ.03
	Безопасность жизнедеятельности
	36
	16
	36
	 
	 
	 
	 
	1

	СГ.04
	Физическая культура
	52
	50
	52
	 
	 
	 
	 
	1

	СГ.05
	Основы бережливого производства
	40
	14
	40
	 
	 
	 
	 
	1

	СГ.06
	Основы финансовой грамотности
	36
	14
	36
	 
	 
	 
	 
	1

	ОП.00
	Общепрофессиональный цикл
	186
	70
	186
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.01
	Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены
	36
	12
	36
	 
	 
	 
	 
	1

	ОП.02
	Основы товароведения продовольственных товаров
	36
	16
	36
	 
	 
	 
	 
	1

	ОП.03
	Охрана труда
	36
	12
	36
	 
	 
	 
	 
	1

	ОП.04
	Техническое оснащение и организация рабочего места
	36
	12
	36
	 
	 
	 
	 
	1

	ОП.05
	Организация технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья
	42
	18
	42
	 
	 
	 
	 
	1

	П.00
	Профессиональный цикл
	546
	500
	78
	468
	0
	0
	36
	 

	ПМ.01
	Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией
	234
	196
	36
	180
	 
	 
	 18
	1

	МДК.01.01
	Основы технического обслуживания оборудования и сопровождение производства продуктов питания из растительного сырья
	36
	16
	36
	 
	 
	 
	 
	1

	УП.01
	Учебная практика
	36
	36
	 
	36
	 
	 
	 
	1

	ПП.01
	Производственная практика
	144
	144
	 
	144
	 
	 
	 
	1

	ПМн.02
	Выполнение технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий 
	348
	304
	42
	288
	 
	 
	 18
	1

	МДКн.02.01
	Технико-технологические основы производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
	42
	16
	42
	 
	 
	 
	 
	1

	УПн.02
	Учебная практика
	72
	72
	 
	72
	 
	 
	 
	1

	ППн.02
	Производственная практика
	216
	216
	 
	216
	 
	 
	 
	1

	ПМн.02
	Выполнение технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий в соответствии с технологическими инструкциями 
	348







	304
	 
	288
	 
	 
	 18
	 

	МДКн.02.01
	Технико-технологические основы производства кондитерских сахаристых изделий
	42
	16
	42
	 
	 
	 
	 
	1

	УПн.02
	Учебная практика
	72
	72
	 
	72
	 
	 
	 
	1

	ППн.02
	Производственная практика
	216
	216
	 
	216
	 
	 
	 
	1

	Вариативная часть образовательной программы
	432
	360
	216
	216
	 
	 
	 
	 

	 
	Дополнительный профессиональный блок, включая цифровой модуль
	216
	180
	108
	108
	 
	 
	 
	1

	 
	Часть, формируемая участниками образовательного процесса
	216
	180
	108
	108
	 
	 
	 
	1

	ГИА.00
	Государственная итоговая аттестация
	36
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	1

	Итого:
	1476
	1064
	720
	684
	 
	 
	36
	 




[bookmark: _Toc151844064]

[bookmark: _Toc156301314]5.2. Примерный календарный учебный график[footnoteRef:5] [5: Форму календарного учебного графика (КУГ) образовательная организация разрабатывает для каждого курса и семестра обучения. В КУГ указывается количество часов, включающих 
и самостоятельную работу, и нагрузку во взаимодействии с преподавателем. Суммарная недельная нагрузка не должна превышать 36 часов.] 


	Курс
	ВУП
	Сентябрь
	Октябрь
	Ноябрь
	Декабрь
	Январь
	Февраль
	Март
	Апрель
	Май
	Июнь
	Июль
	Август
	Курс

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28
	29
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	44
	45
	46
	47
	48
	49
	50
	51
	52
	

	1
	ОЧ
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	=
	=
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	::
	=
	=
	=
	=
	=
	=
	=
	=
	=
	1

	
	ВЧ
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



Сокращения: ОЧ – обязательная часть образовательной программы; ВЧ – вариативная часть образовательной программы.

	Обозначения:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	Модули и дисциплины (обязательная часть)
	
	
	
	
	
	Модули и дисциплины (вариативная часть)
	
	
	
	
	

	
	
	
	::
	Промежуточная аттестация
	=
	Каникулы
	
	Г
	       Государственная итоговая аттестация

	
	
	
	П
	Практики
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	




[bookmark: _Toc151844065][bookmark: _Toc156301315]5.3. Примерные рабочие программы учебных дисциплин и профессиональных модулей
Рабочая программа учебной дисциплины (модуля) является составной частью образовательной программы и определяет содержание дисциплины (модуля), запланированные результаты обучения, составные части учебного процесса, формы и методы организации учебного процесса и контроля знаний обучающихся, учебно-методическое и материально-техническое обеспечение учебного процесса по соответствующей дисциплине (модулю). 
Совокупность запланированных результатов обучения по дисциплинам (модулям) должна обеспечивать формирование у выпускника всех компетенций, установленных ФГОС СПО.
Примерные рабочие программы профессиональных модулей и учебных дисциплин обязательной части образовательной программы приведены в Приложениях 1, 2 к ПОП-П.

[bookmark: _Toc151844066][bookmark: _Toc156301316]5.4. Примерная рабочая программа воспитания и примерный календарный план воспитательной работы
Цель рабочей программы воспитания – развитие личности, создание условий для самоопределения и социализации на основе социокультурных, духовно-нравственных ценностей и принятых в российском обществе правил и норм поведения в интересах человека, семьи, общества и государства, формирование у обучающихся чувства патриотизма, гражданственности, уважения к памяти защитников Отечества и подвигам Героев Отечества, закону и правопорядку, человеку труда и старшему поколению, взаимного уважения, бережного отношения к культурному наследию и традициям многонационального народа Российской Федерации, природе и окружающей среде.
Примерная рабочая программа воспитания и примерный календарный план воспитательной работы по профессии представлены в Приложении 5.

[bookmark: _Toc151844067][bookmark: _Toc156301317]5.5. Практическая подготовка
Практическая подготовка при реализации образовательных программ СПО направлена на формирование, закрепление, развитие практических навыков и компетенций по профилю образовательной программы, путем расширения компонентов (частей) образовательной программы, предусматривающих моделирование условий, непосредственно связанных с будущей профессиональной деятельностью.
Образовательная организация самостоятельно проектирует реализацию образовательной программы и ее отдельных частей (дисциплины, междисциплинарные курсы, профессиональные модули, практика и другие компоненты) в форме практической подготовки с учетом требований ФГОС СПО.
Образовательная деятельность в форме практической подготовки:
· может включать в себя отдельные лекции, семинары, которые предусматривают передачу обучающимся в формате демонстрации (моделирования) практических компонентов учебной информации, необходимой для последующего выполнения работ, связанных с будущей профессиональной деятельностью.
Образовательная деятельность в форме практической подготовки может быть организована на любом курсе обучения, охватывая дисциплины, профессиональные модули, все виды практики, предусмотренные учебным планом образовательной программы.
Практическая подготовка организуется в специальных помещениях и структурных подразделениях образовательной организации, а также в специально оборудованных помещениях (рабочих местах) профильных организаций (работодателей) на основании договора о практической подготовке обучающихся, заключаемого между образовательной организацией и профильной организацией (работодателем).

[bookmark: _Toc151844068][bookmark: _Toc156301318]5.6. Государственная итоговая аттестация
Государственная итоговая аттестация осуществляется в соответствии с Порядком проведения ГИА. 
Государственная итоговая аттестация обучающихся проводится в следующей форме:
демонстрационный экзамен
[bookmark: _Hlk156814783]Примерная программа ГИА включает общие сведения; примерные требования к проведению демонстрационного экзамена. Примерная программа ГИА представлена в приложении 4.
  
[bookmark: _Toc151844069][bookmark: _Toc156301319]Раздел 6. Примерные условия реализации образовательной программы

[bookmark: _Toc151844070][bookmark: _Toc156301321]6.1. Материально-техническое и учебно-методическое обеспечение образовательной программы
6.1.1. Требования к материально-техническому и учебно-методическому обеспечению реализации образовательной программы установлены в соответствующем ФГОС СПО.
Состав материально-технического и учебно-методического обеспечения, используемого в образовательном процессе, определяется в рабочих программах дисциплин (модулей).
6.1.2. Перечень специальных помещений для проведения занятий всех видов, предусмотренных образовательной программой
Кабинеты:
социально-гуманитарных дисциплин;
[bookmark: _Hlk165980975]общепрофессиональных дисциплин и профессиональных модулей;
[bookmark: _Hlk137137197]безопасность жизнедеятельности;
воспитательной и самостоятельной работы.

Лаборатории:
[bookmark: _Hlk166076099]технологическое оборудование отрасли; 
учебный кондитерский цех;
Спортивный комплекс[footnoteRef:6] [6:  Образовательная организация для реализации учебной дисциплины «Физическая культура» должна располагать спортивной инфраструктурой, обеспечивающей проведение всех видов практических занятий, предусмотренных учебным планом.] 

Залы:
· библиотека, читальный зал с выходом в Интернет;
· актовый зал.
6.1.3 Минимально необходимый для реализации ПОП-П перечень материально-технического обеспечения и перечень необходимого комплекта лицензионного и свободно распространяемого программного обеспечения представлен в Приложении 3.

[bookmark: _Toc151844052][bookmark: _Toc156301320]6.2. Применение электронного обучения и дистанционных образовательных технологий
Программа сочетает обучение в образовательной организации и на рабочем месте на базе работодателя с широким использованием в обучении цифровых технологий.
При реализации образовательной программы возможно применение электронного обучения и дистанционных образовательных технологий.
           19.01.18 Аппаратчик-оператор производства продуктов питания из растительного сырья входит в Перечень профессий среднего профессионального образования, реализация образовательных программ по которым не допускается с применение исключительно электронного обучения, дистанционных образовательных технологий. Приказ от 13 декабря 2023 г. № 932.
[bookmark: _Toc151844071][bookmark: _Toc156301322]6.3. Кадровые условия реализации образовательной программы 
Требования к кадровым условиям реализации образовательной программы установлены в соответствующем ФГОС СПО.
Реализация образовательной программы обеспечивается педагогическими работниками образовательной организации, а также лицами, привлекаемыми к реализации образовательной программы на иных условиях, в том числе из числа руководителей и работников организаций, направление деятельности которых соответствует области профессиональной деятельности: 22 Пищевая промышленность, включая производство напитков и табака, и имеющими стаж работы в данной профессиональной области не менее трех лет.
Работники, привлекаемые к реализации образовательной программы, должны получать дополнительное профессиональное образование по программам повышения квалификации не реже одного раза в три года с учетом расширения спектра профессиональных компетенций, в том числе в форме стажировки в организациях, направление деятельности которых соответствует области профессиональной деятельности: 22 Пищевая промышленность, включая производство напитков и табака, а также в других областях профессиональной деятельности и (или) сферах профессиональной деятельности при условии соответствия полученных компетенций требованиям к квалификации педагогического работника.
Доля педагогических работников (в приведенных к целочисленным значениям ставок), имеющих опыт деятельности не менее трех лет в организациях, направление деятельности которых соответствует области профессиональной деятельности, в общем числе педагогических работников, обеспечивающих освоение обучающимися профессиональных модулей образовательной программы, должна быть не менее 25 %.

[bookmark: _Toc151844072][bookmark: _Toc156301323]6.4. Примерные расчеты финансового обеспечения реализации образовательной программы
Расчеты нормативных затрат оказания государственных услуг по реализации образовательной программы в соответствии с направленностью и квалификацией осуществляются в соответствии с Перечнем и составом стоимостных групп профессий и специальностей по государственным услугам по реализации основных профессиональных образовательных программ среднего профессионального образования – программ подготовки специалистов среднего звена, итоговые значения и величина составляющих базовых нормативов затрат по государственным услугам по стоимостным группам профессий и специальностей, отраслевые корректирующие коэффициенты и порядок их применения, утверждаемые Минпросвещения России ежегодно.
Финансовое обеспечение реализации образовательной программы, определенное в соответствии с бюджетным законодательством Российской Федерации и Федеральным законом от 29 декабря 2012 № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации», включает в себя затраты на оплату труда преподавателей и мастеров производственного обучения с учетом обеспечения уровня средней заработной платы педагогических работников за выполняемую ими учебную (преподавательскую) работу и другую работу в соответствии с Указом Президента Российской Федерации от 7 мая 2012 г. № 597 «О мероприятиях по реализации государственной социальной политики».
Образовательная организация приводит расчетную величину стоимости услуги в соответствии с рекомендациями федеральных и региональных нормативных документов.




















[bookmark: _Toc84499262][bookmark: _Hlk163122179][bookmark: _Hlk147906861]Приложение 3
к ПОП-П по профессии 
15.01.05 Сварщик (ручной и частично
 механизированной сварки (наплавки)

[bookmark: _Hlk147495401]
Материально-техническое оснащение специальных помещений для реализации образовательной программы, 
включая программное обеспечение
1. Материально-техническое оснащение 

[bookmark: _Hlk160717723]1.1. Оснащение кабинетов
[bookmark: _Hlk160717817]Кабинет «Социально-гуманитарных дисциплин»
	№
	Наименование[footnoteRef:7] [7:  Здесь и далее – список оборудования специальных помещений дополняется образовательной организацией при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Тип
	Основное/ специализированное
	Краткая (рамочная) техническая характеристика[footnoteRef:8] [8:  Здесь и далее – техническая характеристика специальных помещений приводится образовательной организацией самостоятельно при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Код профессионального модуля, дисциплины

	
	посадочные места по количеству обучающихся (столы, стулья)
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	СГ 01, СГ 02, СГ 03, СГ 04, СГ 05, СГ 06

	
	рабочее место преподавателя
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	шкаф для хранения учебных пособий
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	компьютер с программным обеспечением для преподавателя (системный блок, монитор, клавиатура, мышь)
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	СГ 01, СГ 02, СГ 03, СГ 04, СГ 05, СГ 06

	
	экран (доска)
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	мультимедиапроектор
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	наушники с микрофоном 
	ТС
	специализированное
	на усмотрение ОО
	СГ 02

	
	комплект учебно-методических материалов
	УМК
	основное
	на усмотрение ОО
	СГ 01, СГ 02, СГ 03, СГ 04, СГ 05, СГ 06



[bookmark: _Hlk160717920]Кабинет «Инженерной графики»
	№
	Наименование[footnoteRef:9] [9:  Здесь и далее – список оборудования специальных помещений дополняется образовательной организацией при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Тип
	Основное/ специализированное
	Краткая (рамочная) техническая характеристика[footnoteRef:10] [10:  Здесь и далее – техническая характеристика специальных помещений приводится образовательной организацией самостоятельно при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Код профессионального модуля, дисциплины

	
	посадочные места по количеству обучающихся (столы, стулья)
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	ОП.01

	
	рабочее место преподавателя
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	шкаф для хранения учебных пособий
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	компьютер с программным обеспечением для преподавателя (системный блок, монитор, клавиатура, мышь)
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	экран (доска)
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	мультимедиапроектор
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект чертежных инструментов и приспособлений
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект учебно-наглядных средств обучения (модели, натурные объекты, электронные презентации, демонстрационные таблицы)
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	образцы различных типов и видов деталей и заготовок для измерений
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	чертежи для чтения размеров, допусков, посадок, зазоров и шероховатостей
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект учебно-методических материалов
	УМК
	основное
	на усмотрение ОО
	



[bookmark: _Hlk160717965]Кабинет «Безопасности жизнедеятельности и охраны труда»
	№
	Наименование[footnoteRef:11] [11:  Здесь и далее – список оборудования специальных помещений дополняется образовательной организацией при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Тип
	Основное/ специализированное
	Краткая (рамочная) техническая характеристика[footnoteRef:12] [12:  Здесь и далее – техническая характеристика специальных помещений приводится образовательной организацией самостоятельно при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Код профессионального модуля, дисциплины

	
	посадочные места по количеству обучающихся (столы, стулья)
	Мебель
	основное
	регулируемые по высоте
	СГ 03

	
	рабочее место преподавателя
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	шкаф для хранения учебных пособий
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	компьютер с программным обеспечением для преподавателя (системный блок, монитор, клавиатура, мышь)
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	экран (доска)
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	мультимедиапроектор
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплекты индивидуальных средств защиты
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	робот-тренажёр для отработки навыков первой доврачебной помощи
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	контрольно-измерительные приборы и приборы безопасности
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	первичные средства пожаротушения (в т.ч. все виды огнетушителей)
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	устройство отработки прицеливания
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	учебные автоматы
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	медицинская аптечка (бинты марлевые, бинты эластичные, жгуты кровоостанавливающие резиновые, индивидуальные перевязочные пакеты, косынки перевязочные, ножницы для перевязочного материала прямые, шприц-тюбики одноразового пользования (без наполнителя), шинный материал (металлические, Дитерихса))
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	макеты (защитных сооружений/участка местности учебного заведения и прилегающих районов)
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект учебно-методических материалов
	УМК
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект видеофильмов и видео-инструктажей
	УМК
	основное
	на усмотрение ОО
	



1.2. Оснащение лабораторий/мастерских/зон по видам работ/тренажерных комплексов
Лаборатория «Материаловедения и технических измерений»
	№
	Наименование[footnoteRef:13] [13:  Здесь и далее – список оборудования специальных помещений дополняется образовательной организацией при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Тип
	Основное/ специализированное
	Краткая (рамочная) техническая характеристика[footnoteRef:14] [14:  Здесь и далее – техническая характеристика специальных помещений приводится образовательной организацией самостоятельно при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Код профессионального модуля, дисциплины

	
	рабочие места обучающихся (столы, стулья)
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	ОП.03, ОП.04,
ПМ. 0Х Выполнение операций термитной сварки

	
	рабочее место преподавателя
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	экран (доска)
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	стационарный твердомер 
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	машина разрывная испытательная
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	маятниковый  копер
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	учебное оборудование «Изучение микроструктуры легированной стали» 
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	учебное  оборудование «Изучение микроструктуры углеродистой стали в равновесном состоянии» 
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	учебное  оборудование «Изучение микроструктуры углеродистой стали в неравновесном состоянии» 
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	типовой комплект учебного оборудования «Изучение микроструктуры цветных металлов» 
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	учебное оборудование «Лаборатория металлографии»
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	таблицы показателей механических свойств металлов и сплавов
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект плакатов и схем: внутреннее строение металлов, деформация и ее виды, твердость и методы ее определения, классификация и марки чугунов, классификация и марки стали, алгоритм расшифровки сталей, виды сталей, их свойства, маркировка углеродистых конструкционных сталей, маркировка углеродистых инструментальных сталей, строение резины, пластических масс и полимерных материалов, строение композиционных материалов, абразивные материалы и др.
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	коллекция металлографических образцов 
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	электронный альбом фотографий микроструктур сталей и сплавов 
	УМК
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект наглядных пособий по темам
	УМК
	основное
	на усмотрение ОО
	



Лаборатория «Электротехники и сварочного оборудования»
	№
	Наименование[footnoteRef:15] [15:  Здесь и далее – список оборудования специальных помещений дополняется образовательной организацией при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Тип
	Основное/ специализированное
	Краткая (рамочная) техническая характеристика[footnoteRef:16] [16:  Здесь и далее – техническая характеристика специальных помещений приводится образовательной организацией самостоятельно при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Код профессионального модуля, дисциплины

	
	рабочие места обучающихся (столы, стулья)
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	ПМ. 0Х Выполнение ручной дуговой сварки (наплавки) неплавящимся электродом в защитном газе)»
ПМ. 0Х Выполнение сварки ручным способом с внешним источником нагрева и экструзионной сварки различных деталей из полимерных материалов
ПМ. 0Х Выполнение ручной дуговой сварки (наплавки) неплавящимся электродом в защитном газе
ПМ. 0Х Выполнение сварки ручным способом с внешним источником нагрева и экструзионной сварки различных деталей из полимерных материалов

	
	рабочее место преподавателя
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	шкаф для методических пособий
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	шкаф для инвентаря
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	доска
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	компьютер с программным обеспечением для преподавателя (системный блок, монитор, клавиатура, мышь)
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	проектор
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	кран
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	колонки 
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	веб камера
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	стенд основы электротехники и электроники
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	электронная лаборатория
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	стенд измерение электрических величин
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	стенд исследование асинхронных машин
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	стенд исследование машин постоянного тока
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	однофазные трехфазные трансформаторы
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект плакатов «Электротехника»
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект планшетов «Электротехника»
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект планшетов «Теоретические основы электротехники»
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект плакатов «Электротехника. Электрические цепи постоянного тока»
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект плакатов «Электротехника. Цепи синусоидального переменного тока»
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект плакатов «Электротехника. Электрическое и магнитное поле»
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	



[bookmark: _Hlk163218601]Мастерская «Слесарная»
	№
	Наименование[footnoteRef:17] [17:  Здесь и далее – список оборудования специальных помещений дополняется образовательной организацией при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Тип
	Основное/ специализированное
	Краткая (рамочная) техническая характеристика[footnoteRef:18] [18:  Здесь и далее – техническая характеристика специальных помещений приводится образовательной организацией самостоятельно при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Код профессионального модуля, дисциплины

	
	рабочие места обучающихся (столы, стулья)
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	ПМ.01 Выполнение  подготовительных, сборочных операций перед сваркой и контроль сварных соединений
ПМ.Х Выполнение ручной дуговой сварки (наплавка, резка) плавящимся покрытым электродом
ПМ. 0Х Выполнение частично механизированной сварки (наплавки) плавлением
ПМ. 0Х Выполнение ручной дуговой сварки (наплавки) неплавящимся электродом в защитном газе

	
	рабочее место преподавателя
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	шкаф для одежды
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	шкаф для хранения инструмента
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	компьютер с программным обеспечением для преподавателя (системный блок, монитор, клавиатура, мышь)
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	проектор
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	кран
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	колонки 
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	веб камера
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	оборудование для резки, гибки металла.
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	верстак слесарный с индивидуальным освещением и защитными экранами - по количеству обучающихся
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	плита разметочная чугунная 400х400 по ГОСТ 10905-86
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	тиски слесарные с ручным приводом по ГОСТ 4045-75 общего назначения - по количеству обучающихся	
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	радиально-сверлильный станок
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	стационарный ручной листогибочный станок
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	заточной станок универсальный
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	рычажные ножницы
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	гильотинные ножницы
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект учебно-методической документации
	УМК
	основное
	на усмотрение ОО
	



Мастерская «Сварочная»
	№
	Наименование[footnoteRef:19] [19:  Здесь и далее – список оборудования специальных помещений дополняется образовательной организацией при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Тип
	Основное/ специализированное
	Краткая (рамочная) техническая характеристика[footnoteRef:20] [20:  Здесь и далее – техническая характеристика специальных помещений приводится образовательной организацией самостоятельно при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Код профессионального модуля, дисциплины

	
	рабочие места обучающихся (столы, стулья)
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	ПМ.01 Выполнение  подготовительных, сборочных операций перед сваркой и контроль сварных соединений
ПМн.ХХ	 Выполнение ручной дуговой сварки (наплавка, резка) плавящимся покрытым электродом
ПМн.ХХ	 Выполнение частично механизированной сварки (наплавки) плавлением
ПМн.ХХ Выполнение ручной дуговой сварки (наплавки) неплавящимся электродом в защитном газе
ПМн.ХХ Выполнение сварки ручным способом с внешним источником нагрева и экструзионной сварки различных деталей из полимерных материалов
ПМн.ХХ Выполнение операций термитной сварки

	
	рабочее место преподавателя
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	шкаф для одежды
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	шкаф для хранения инструмента
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	компьютер с программным обеспечением для преподавателя (системный блок, монитор, клавиатура, мышь)
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	проектор
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	кран
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	колонки 
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	веб камера
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	сварочно-монтажный стол с отверстиями на верхних плоскостях. (для фиксации трубы и пластин)
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	тележка инструментальная 
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	сварочный аппарат для 111/141 AC/DC
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	сварочный аппарат для 135/136 
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	фильтровентиляционная установка
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	сетевые угловые шлифовальные машины (УШМ)
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	сетевые прямые шлифовальные машины (ПШМ)
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	печь для прокалки электродов 
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	пресс гидравлический напольный
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	универсальное резиновое покрытие 4 мм, 15х1,25 м
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	сварочная штора 
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	демонстрационный комплекс «Сварочные технологии»
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект плакатов «Ручная электродуговая сварка»
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект плакатов «Ручная дуговая сварка в защищенных газах»
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект плакатов «Способы выполнения сварных швов»
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	защитные очки для сварки
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	защитные очки для шлифовки
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	сварочная маска
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	защитные ботинки
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект учебно-методической документации
	УМК
	основное
	на усмотрение ОО
	





1.3. Оснащение спортивного комплекса/зал
Спортивный комплекс
	№
	Наименование[footnoteRef:21] [21:  Здесь и далее – список оборудования специальных помещений дополняется образовательной организацией при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Тип
	Основное/ специализированное
	Краткая (рамочная) техническая характеристика[footnoteRef:22] [22:  Здесь и далее – техническая характеристика специальных помещений приводится образовательной организацией самостоятельно при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Код профессионального модуля, дисциплины

	
	рабочее место преподавателя
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	СГ 04

	
	шкафы для одежды
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	стулья/скамейки
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	спортивный инвентарь и оборудование
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	открытые спортивные площадки
	Оборудование
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	компьютер с программным обеспечением для преподавателя (системный блок, монитор, клавиатура, мышь)
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект учебно-методических материалов
	УМК
	основное
	на усмотрение ОО
	






1.4. Оснащение помещений, задействованных при организации самостоятельной и воспитательной работы
Библиотека, читальный зал
	№
	Наименование[footnoteRef:23] [23:  Здесь и далее – список оборудования специальных помещений дополняется образовательной организацией при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Тип
	Основное/ специализированное
	Краткая (рамочная) техническая характеристика[footnoteRef:24] [24:  Здесь и далее – техническая характеристика специальных помещений приводится образовательной организацией самостоятельно при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Код профессионального модуля, дисциплины[footnoteRef:25] [25:   Заполняется образовательной организацией при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 


	
	посадочные места по количеству обучающихся (столы, стулья)
	Мебель
	основное
	регулируемые по высоте
	

	
	рабочее место библиотекаря
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	стеллажи для книг
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	шкаф закрытый для хранения учебного оборудования
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	шкаф для газет и журналов
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	стол для выдачи пособий
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	шкаф для читательских формуляров
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	каталожный шкаф
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	компьютер с программным обеспечением для библиотекаря (системный блок, монитор, клавиатура, мышь)
	ТС
	
	на усмотрение ОО
	

	
	компьютеры с программным обеспечением для обучающих (системный блок, монитор, клавиатура, мышь)
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект презентационного мультимедийного или проекционного оборудования
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект учебно-методических материалов
	УМК
	основное
	на усмотрение ОО
	


Актовый зал
	№
	Наименование[footnoteRef:26] [26:  Здесь и далее – список оборудования специальных помещений дополняется образовательной организацией при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Тип
	Основное/ специализированное
	Краткая (рамочная) техническая характеристика[footnoteRef:27] [27:  Здесь и далее – техническая характеристика специальных помещений приводится образовательной организацией самостоятельно при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 

	Код профессионального модуля, дисциплины[footnoteRef:28] [28:   Заполняется образовательной организацией при формировании основной профессиональной образовательной программы.] 


	
	стул мягкий/секционные стулья/скамьи
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	трибуна для докладчика
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	система хранения (для реквизита, светового и звукового оборудования)
	Мебель
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	компьютер с программным обеспечением для библиотекаря (системный блок, монитор, клавиатура, мышь)
	ТС
	
	на усмотрение ОО
	

	
	музыкальное и звуковое оборудование (акустическая система/музыкальный центр/микрофоны/микшерные пульты/музыкальные инструменты)
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	комплект презентационного мультимедийного или проекционного оборудования
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	

	
	световое оборудование (прожекторы/светильники/генераторы сценических эффектов)
	ТС
	основное
	на усмотрение ОО
	




1. Лицензионное и свободно распространяемое программное обеспечение
Перечень необходимого комплекта лицензионного и свободно распространяемого программного обеспечения[footnoteRef:29].  [29:  Указывается при необходимости применения программного обеспечения в соответствии с квалификацией выпускника СПО.] 

	№ п/п
	Наименование лицензионного и свободно распространяемого программного обеспечения, в том числе отечественного производства
	Код и наименование учебной дисциплины (модуля)

	1
	лицензионное программное обеспечение для работы с документами
	СГ.01	История России
СГ.02	Иностранный язык в профессиональной деятельности
СГ.03 Безопасность жизнедеятельности
СГ.05	Основы бережливого производства
СГ.06	Основы финансовой грамотности
ОП.01	Основы инженерной графики
ОП.02	Основы электротехники
ОП.03	Материаловедение
ПМ.01 Выполнение  подготовительных, сборочных операций перед сваркой и контроль сварных соединений
[bookmark: _Hlk161417751]ПМн.ХХ	 Выполнение ручной дуговой сварки (наплавка, резка) плавящимся покрытым электродом
[bookmark: _Hlk161417770]ПМн.ХХ	 Выполнение частично механизированной сварки (наплавки) плавлением
[bookmark: _Hlk161417794]ПМн.ХХ Выполнение ручной дуговой сварки (наплавки) неплавящимся электродом в защитном газе
[bookmark: _Hlk161417808]ПМн.ХХ Выполнение сварки ручным способом с внешним источником нагрева и экструзионной сварки различных деталей из полимерных материалов
[bookmark: _Hlk161417826]ПМн.ХХ Выполнение операций термитной сварки

	2
	лицензионное программное обеспечение для создания и воспроизведения мультимедийных презентаций 
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[bookmark: _Toc156565549]Общие положения
[bookmark: _Hlk156559699]Примерная программа государственной итоговой аттестации (далее – примерная программа ГИА) выпускников по профессии 19.01.18 Аппаратчик-оператор производства продуктов питания из растительного сырья разработана в соответствии с Законом Российской Федерации от 29.12.2012 г. № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации», Приказом Минпросвещения России от 08.11.2021 № 800 «Об утверждении Порядка проведения государственной итоговой аттестации по образовательным программам среднего профессионального образования», ФГОС СПО по профессии19.01.18 Аппаратчик-оператор производства продуктов питания из растительного сырья, и определяет совокупность требований к ее организации и проведению.
Цель государственной итоговой аттестации – установление соответствия результатов освоения обучающимися образовательной программы по профессии19.01.18 Аппаратчик-оператор производства продуктов питания из растительного сырья соответствующим требованиям ФГОС СПО с учетом требований регионального рынка труда, их готовность и способность решать профессиональные задачи. 
Задачи государственной итоговой аттестации:
– определение соответствия навыков, умений и знаний выпускников современным требованиям рынка труда, квалификационным требованиям ФГОС СПО и регионального рынка труда;
– определение степени сформированности профессиональных компетенций, личностных качеств, соответствующих ФГОС СПО и наиболее востребованных на рынке труда.
По результатам ГИА выпускнику по профессии 19.01.18 Аппаратчик-оператор производства продуктов питания из растительного сырья присваивается квалификация: Аппаратчик-оператор производства продуктов питания из растительного сырья.
Примерная программа ГИА является частью основной ПОП-П по программе подготовки квалифицированных рабочих, служащих и определяет совокупность требований к ГИА, в том числе к содержанию, организации работы, оценочным материалам ГИА выпускников по данной профессии.
Выпускник, освоивший образовательную программу, должен быть готов к выполнению видов деятельности, предусмотренных образовательной программой (таблица 1), и демонстрировать результаты освоения образовательной программы (таблица 2).
Таблица 1 
Виды деятельности
	Код и наименование 
вида деятельности (ВД)
	Код и наименование 
профессионального модуля (ПМ), 
в рамках которого осваивается ВД

	1
	2

	В соответствии с ФГОС

	ВД 01. Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией
	ПМ 01. Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией

	ВД 02. Выполнение технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий в соответствии с технологическими инструкциями
(по выбору)

	ПМ.02н Выполнение технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий

	Выполнение технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий в соответствии с технологическими инструкциями
(по выбору)

	ПМ.02н Выполнение технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий в соответствии с технологическими инструкциями

	По запросу работодателя (при наличии)

	ВД 0Х. наименование ВД
	ПМ 0Х. наименование ПМ




Таблица 2 
Перечень результатов, демонстрируемых выпускником

При наличии направленностей для каждой направленности заполняется отдельная таблица, включающая результаты и по общим видам деятельности
	Оцениваемые виды деятельности 
	Профессиональные компетенции

	Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией 

	ПК 1.1. Проверять исправность технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией

	
	ПК 1.2 Выполнять технологические операции по устранению неисправностей в работе технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией

	
	ПК 1.3. Очищать от загрязнений, смазывать и проводить санитарную обработку механических деталей и узлов оборудования по производству продуктов питания из растительного сырья согласно графикам профилактической обработки

	
	ПК 1.4.Готовить рабочее место, технологическое оборудование, системы безопасности и сигнализации, контрольно-измерительные приборы и автоматику на автоматизированных технологических линиях к запуску технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией

	Выполнение технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий в соответствии с технологическими инструкциями (по выбору).

	ПК 2.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями

	
	ПК 2.2 Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий

	
	ПК 2.3. Регулировать параметры качества готовой продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями

	
	ПК 2.4 Упаковывать и маркировать готовую продукцию (хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий) на специальном технологическом оборудовании.




	Оцениваемые виды деятельности 
	Профессиональные компетенции

	Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией 

	ПК 1.1. Проверять исправность технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией

	
	ПК 1.2 Выполнять технологические операции по устранению неисправностей в работе технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией

	
	ПК 1.3. Очищать от загрязнений, смазывать и проводить санитарную обработку механических деталей и узлов оборудования по производству продуктов питания из растительного сырья согласно графикам профилактической обработки

	
	ПК 1.4.Готовить рабочее место, технологическое оборудование, системы безопасности и сигнализации, контрольно-измерительные приборы и автоматику на автоматизированных технологических линиях к запуску технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией

	Выполнение технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий в соответствии с технологическими инструкциями (по выбору)
	ПК 2.1 Регулировать параметры и режимы технологических операций производства различных видов кондитерских сахаристых изделий в соответствии с технологическими инструкциями, техническое обслуживание оборудования на автоматизированных технологических линиях

	
	ПК 2.2 Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства кондитерских сахаристых изделий

	
	2.3 Регулировать параметры качества продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями

	
	ПК 2.4 Упаковывать и маркировать готовую продукцию (кондитерских сахаристых изделий) на специальном технологическом оборудовании






[bookmark: _Hlk158391692]Выпускники, освоившие программу по профессии 19.01.18 Аппаратчик-оператор производства продуктов питания из растительного сырья, сдают ГИА в форме демонстрационного экзамена профильного уровня 

[bookmark: _Toc156565551]Примерные требования к проведению демонстрационного экзамена
Демонстрационный экзамен профильного уровня проводится по решению образовательной организации на основании заявлений выпускников на основе требований к результатам освоения образовательных программ среднего профессионального образования, установленных в соответствии с ФГОС СПО, включая квалификационные требования, заявленные организациями, работодателями, заинтересованными в подготовке кадров соответствующей квалификации, в том числе являющимися стороной договора о сетевой форме реализации образовательных программ и (или) договора о практической подготовке обучающихся (далее - организации-партнеры).
Демонстрационный экзамен проводится с использованием единых оценочных материалов, включающих в себя конкретные комплекты оценочной документации, варианты заданий и критерии оценивания (далее – оценочные материалы), выбранные образовательной организацией, исходя из содержания реализуемой образовательной программы, из размещенных на официальном сайте оператора в сети «Интернет» единых оценочных материалов.
Комплект оценочной документации (КОД) включает комплекс требований для проведения демонстрационного экзамена, перечень оборудования и оснащения, расходных материалов, средств обучения и воспитания, примерный план застройки площадки демонстрационного экзамена, требования к составу экспертных групп, инструкции по технике безопасности, а также образцы заданий.
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Примерная рабочая программа воспитания по профессии 19.01.18 Аппаратчик-оператор производства продуктов питания из растительного сырья является приложением 2 к примерной рабочей программе воспитания образовательной организации, реализующей программы СПО. Примерная рабочая программа воспитания по профессии содержит вариативные компоненты целевого, содержательного, организационного разделов и примерный календарный план воспитательной работы, отражающие специфику воспитательной деятельности по конкретной профессии.

РАЗДЕЛ 1. ЦЕЛЕВОЙ
1.3. Целевые ориентиры воспитания 
Вариативные целевые ориентиры результатов воспитания формируются разработчиками самостоятельно с учетом ФГОС СПО по профессии. 
Вариативные целевые ориентиры не должны противоречить инвариантным целевым ориентирам.
	Вариативные целевые ориентиры результатов воспитания, отражающие специфику профессии

	Гражданское воспитание

	· понимающий профессиональное значение отрасли, профессии для социально-экономического и научно-технологического развития страны

	· осознанно проявляющий гражданскую активность в социальной и экономической жизни (местоположение ПОО, субъект РФ)

	Патриотическое воспитание

	· осознанно проявляющий неравнодушное отношение к выбранной профессиональной деятельности, постоянно совершенствуется, профессионально растет, прославляя свою профессию

	Духовно-нравственное воспитание

	· обладающий сформированными представлениями о значении и ценности профессии, знающий и соблюдающий правила и нормы профессиональной этики

	Эстетическое воспитание

	· демонстрирующий знания эстетических правил и норм в профессиональной культуре профессии 

	· использующий возможности художественной и творческой деятельности в целях саморазвития и реализации творческих способностей, в том числе в профессиональной деятельности

	Физическое воспитание, формирование культуры здоровья и эмоционального благополучия

	· демонстрирующий физическую подготовленность и физическое развитие в соответствии с требованиями будущей профессиональной деятельности профессии 

	Профессионально-трудовое воспитание

	· применяющий знания о нормах выбранной профессии, всех ее требований и выражающий готовность реально участвовать в профессиональной деятельности в соответствии с нормативно-ценностной системой

	· готовый к освоению новых компетенций в профессиональной отрасли

	· …

	· …

	Экологическое воспитание

	· ответственно подходящий к рациональному потреблению энергии, воды и других природных ресурсов в жизни в рамках обучения и профессиональной деятельности

	· понимающий основы экологической культуры в профессиональной деятельности, обеспечивающей ответственное отношение к окружающей социально-природной, производственной среде и здоровью

	Ценности научного познания

	· обладающий опытом участия в научных, научно-исследовательских проектах, мероприятиях, конкурсах в рамках профессиональной направленности профессии 

	· …

	· проявляющий сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности




РАЗДЕЛ 2. СОДЕРЖАТЕЛЬНЫЙ
2.1. Воспитательные модули: виды, формы, содержание воспитательной деятельности по профессии
Модуль «Образовательная деятельность» 
	

	

	

	

	



Модуль «Кураторство»
	инициирование и поддержка участия обучающихся в мероприятиях, конкурсах и проектах профессиональной направленности

	организация социально-значимых проектов профессиональной направленности для личностного развития обучающихся, дающих возможности для самореализации в выбранной профессии 



Модуль «Наставничество»
	мастер-классы, тренинги и практикумы от наставника в рамках сопровождения профессионального роста наставляемых, развития их профессиональных навыков и компетенций в профессии 

	организация под руководством наставника социально-значимых проектов по профессии 



Модуль «Основные воспитательные мероприятия по профессии»
	мастер классы, проведение конкурсов профессионального мастерства, показы, выставки, открытые лекции и демонстрации, экскурсии, дни открытых дверей, квесты

	встречи с известными представителями профессии

	круглые столы, просветительские мероприятия с участием амбассадоров профессии 



Модуль «Организация предметно-пространственной среды» 
	организация музейно-выставочного пространства, содержащего экспозиции об истории и развитии профессии,  выдающихся деятелей производственной сферы, имеющей отношение к профессии, соответствующих предметов-символов профессиональной сферы, информационных справочных материалов о предприятиях профессиональной сферы, являющихся предметом гордости отечественной науки и технологий, имеющих отношение к профессии 

	размещение, поддержание, обновление на территории ПОО выставочных объектов, ассоциирующихся с профессией 



Модуль «Взаимодействие с родителями (законными представителями)» 
	[bookmark: _Hlk141700785]профессиональные встречи, диалоги с приглашением родителей (законных представителей), работающих по профессии, чествование трудовых династий профессии

	совместные мероприятия, посвященные Дню профессии



Модуль «Профилактика и безопасность»
	реализация элементов, программы профилактической направленности, реализуемые в ПОО и в социокультурном окружении в рамках просветительской деятельности по профессии

	организация мероприятий по безопасности в цифровой среде, связанных с профессией

	поддержка инициатив обучающихся в сфере укрепления безопасности жизнедеятельности в ПОО, в том числе в рамках освоения образовательных программ профессии



Модуль «Социальное партнёрство и участие работодателей»
	организация взаимодействия с представителями сферы деятельности, ознакомительных и познавательных экскурсий с целью погружения в профессию

	организация и проведение на базе организаций-партнёров мероприятий, посвященных профессии: презентации, лекции, акции

	реализация социальных проектов по профессии, разрабатываемых и реализуемых совместно обучающимися, педагогами с организациями-партнёрами



Модуль «Профессиональное развитие, адаптация и трудоустройство» 
	организация конкурса профессионального мастерства, приуроченного к Дню профессии 

	участие в региональных, всероссийских и международных профессиональных проектах по профессии

	проведение конкурса «Профессиональный студент» или «Профессиональная команда» по итогам профессиональных практик

	организация участия волонтеров в мероприятиях социальных и производственных партнеров по профессии

	организация клубов профессиональной направленности «Амбассадоры профессии»

	проведение практико-ориентированных мероприятий



РАЗДЕЛ 3. ОРГАНИЗАЦИОННЫЙ
3.1. Кадровое обеспечение 
Разделение функционала, связанного с планированием, организацией, обеспечением, реализацией воспитательной деятельности (привлечение профильных специалистов образовательной организации)
	реализация образовательной программы обеспечивается педагогическими работниками образовательной организации, а также лицами, привлекаемыми к реализации образовательной программы на иных условиях, в том числе из числа руководителей и работников организаций, направление деятельности которых соответствует области профессиональной деятельности

	разделение функционала, связанного с планированием, организацией, обеспечением, реализацией воспитательной деятельности осуществляется на основании локальных нормативно-правовых документов образовательной организации


Привлечение специалистов других организаций, социальных партнеров (образовательных, социальных и др.) (при наличии) 
	привлечение организаций профессиональной направленности с целью реализации воспитательной деятельности в рамках освоения образовательной программы по профессии



3.2. Нормативно-методическое обеспечение
Утверждение и внесение изменений в должностные инструкции педагогических работников по вопросам воспитательной деятельности (при наличии)
	приказ о проведении родительского собрания

	положение о кураторе

	программа «Психологическое сопровождение адаптации первокурсников»

	программа «Психологическое сопровождение личностного и профессионального становления студента» 

	приказы руководителя: об утверждении программы и положения о наставничестве, о назначении ответственного за организацию наставнической деятельности и контроль в ПОО, об утверждении наставников и наставляемых, об утверждении плана мероприятий наставнической деятельности и дорожной карты внедрения программы наставничества


Ведение договорных отношений, сетевая форма организации образовательного процесса, сотрудничество с социальными партнерами (при наличии)
	договоры о сотрудничестве с социальными партнерами и работодателями

	сетевая форма организации образовательного процесса (при наличии) и активное взаимодействие с профильными предприятиями, организациями и институтами, с целью обеспечения полного и практически-ориентированного образования



3.3. Система поощрения профессиональной успешности и проявлений активной жизненной позиции обучающихся
Основания для поощрения профессиональной успешности и проявлений активной жизненной позиции обучающихся по профессии – рейтинги, портфолио и пр. (при наличии)
	наличие профессионального портфолио – способ документирования достижений, профессионального роста и активной жизненной позиции обучающегося

	участие и результативность в конкурсах и мероприятиях профессиональной направленности, связанных с профессией

	рекомендации к поощрению от наставника, социальных и производственных партнеров

	реализация просветительской деятельности в рамках освоения образовательных программ по профессии 

	успешное освоение образовательных программ по профессии


Формы поощрения: объявления благодарности, помещение на доску почета, награждение грамотой, памятным подарком, материальное стимулирование (при наличии)
	сертификаты, дипломы, грамоты, стипендии или призы, поощрительные письма, фотовыставки изделий, работ, публичное признание заслуг, публикации в СМИ, интервью, персональная выставка работ, направление на дополнительные образовательные программы, стажировки и др.


 
3.4. Анализ воспитательного процесса
Анализ воспитательного процесса по профессии может осуществляться в рамках единого мониторинга в профессиональной образовательной организации. 
	[bookmark: _Hlk139545530]анализ профессионально-трудового воспитания, ориентированного на практическую подготовку обучающегося и условий развивающей образовательной среды, способствующей профессиональному и личностному росту обучающихся в рамках освоения образовательной программы по профессии





Примерный календарный план воспитательной работы 
по профессии

Календарный план воспитательной работы по профессии разрабатывается в свободной форме, с указанием содержания, форм и видов воспитательной деятельности (по модулям) с учетом особенностей конкретной профессии.
	№
	Формы, виды и содержание деятельности
	Курсы, группы
	Сроки
	Ответственные

	
	1. Образовательная деятельность  

	1
	…
	
	
	

	
	2. Кураторство 

	1
	…
	
	
	

	
	3. Наставничество
	
	
	

	1
	День наставника профессии/специальности «Мастерская наставника» 
	
	
	

	
	4. Основные воспитательные мероприятия

	1
	…
	 
	
	

	2
	…
	
	
	

	
	5. Организация предметно-пространственной среды

	1
	…
	
	
	

	
	6. Взаимодействие с родителями (законными представителями)

	1
	…
	
	
	

	
	7. Самоуправление
	
	
	

	
	…
	
	
	

	
	8. Профилактика и безопасность

	1
	…
	
	
	

	
	9. Социальное партнёрство и участие работодателей

	1
	…
	
	
	

	
	10. Профессиональное развитие, адаптация и трудоустройство

	1
	…
	
	
	

	2
	…
	
	
	



В ходе планирования воспитательной деятельности рекомендуется учитывать воспитательный потенциал участия обучающихся в мероприятиях, проектах, конкурсах, акциях, проводимых на уровне Российской Федерации, в том числе, с учетом профессии:
Россия – страна возможностей https://rsv.ru/; 
Российское общество «Знание» https://znanierussia.ru/;
Российский Союз Молодежи https://www.ruy.ru/;
Российское Содружество Колледжей https://rosdk.ru/;
Ассоциация Волонтерских Центров https://авц.рф;
Всероссийский студенческий союз https://rosstudent.ru/;
Институт развития профессионального образования https://firpo.ru/
«Большая перемена» https://bolshayaperemena.online/; 
«Лидеры России» https://лидерыроссии.рф/;
«Мы Вместе» (волонтерство) https://onf.ru; 
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