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	Кол-во экз.

	1
	2
	3
	4

	
	19.01.18 Аппаратчик-оператор производства продуктов питания из растительного сырья
	
	

	
	ОУД.01 Русский язык
	Гольцова Н.Г. Русский язык 10-11 классы: учебник: М.: -  Русское слово, 2014.
	16

	
	
	Гольцова Н.Г. Русский язык: учебник для 10-11 классов общеобр. организаций. Базовый уровень: в 2 ч. Ч.1. – М.: ООО «Русское Слово - учебник», 2019.			
	6

	
	
	Гольцова Н.Г. Русский язык: учебник для 10-11 классов общеобр. организаций. Базовый уровень: в 2 ч. Ч.12 – М.: ООО «Русское Слово - учебник», 2019.			
	6

	
	
	Герасименко Н.А. Русский язык: учебник. – М.: Академия, 2017.	
	10

	
	
	Герасименко Н.А. Русский язык: учебник. – М.: Академия, 2020.	
	25

	
	
	Герасименко Н.А. Русский язык: учебник. – М.: Академия, 2021.	
	14

	
	ОУД.02 Литература
	Обернихина Г.А. Литература: учебник. – М.: Академия, 2012.		
	15

	
	
	Зинин С.А. Литература: учебник для 10 класса. Базовый и углубленный уровни: В 2ч.Ч.1. –М.: ООО «Русское слово – учебник», 2020.	
	5

	
	
	Зинин С.А. Литература: учебник для 10 класса. Базовый и углубленный уровни: в 2ч.Ч.2. –М.: ООО «Русское слово – учебник», 2020.	
	5

	
	
	Зинин С.А. Литература: учебник для 11 класса. Базовый и углубленный уровни: в 2ч.Ч.1. –М.: ООО «Русское слово – учебник», 2019.	
	5

	
	
	Зинин С.А. Литература: учебник для 11 класса. Базовый и углубленный уровни: в 2ч.Ч.2. –М.: ООО «Русское слово – учебник», 2019.	
	5

	
	
	Обернихина Г.А. Литература: учебник в 2ч.Ч.1. – М.: Академия, 2012.		
	20

	
	
	Обернихина Г.А. Литература: учебник в 2ч.Ч.2. – М.: Академия, 2012.		
	20

	
	ОУД.03 Математика	
	Башмаков М.И. Математика: учебник. –М.:  Академия, 2019.
	25

	
	
	Мордкович А.Г. Алгебра и начала математического анализа, геометрия. 10-11 классы. Учебник для учащихся общеобр. учреждений (базовый уровень). В 2ч. Ч.1 -9-е изд, - М.: Мнемозина, 2020.		
	2

	
	
	Мордкович А.Г. Алгебра и начала математического анализа, геометрия.10-11 классы. Учебник для учащихся общеобр. учреждений (базовый уровень). В 2ч. Ч.2 -9-е изд, -М.: Мнемозина, 2020.			
	2

	
	
	Мордкович А.Г. Алгебра и начала математического анализа.10-11 классы. В 2ч.Ч.1. Учебник для учащихся общеобр. учреждений (базовый уровень). -10-е изд, - М.: Мнемозина, 2009.		
	26

	
	
	Мордкович А.Г. Алгебра и начала математического анализа.10-11 классы. В 2ч.Ч.2.Задачник для учащихся общеобр. учреждений (базовый уровень). -10-е изд, - М.: Мнемозина, 2009.			
	30

	
	ОУД.04 Иностранный язык
	Голубев А.П. Английский язык для технических специальностей: учебник. –М.: Академия, 2014.
	15

	
	ОУД.05 Информатика
	Цветкова М.С. Информатика и ИКТ: учебник. – М.: Академия, 2014.		
	10

	
	
	Михеева Е.В. Информатика: учебник. 4-е изд. – М.: Академия, 2020.				
	4

	
	
	Михеева Е.В. Практикум по информатике: учебное пособие. - М.: Академия, 2017.	
	2

	
	
	Михеева Е.В. Практикум по информатике: учебное пособие. - М.: Академия, 2004.	
	11

	
	ОУД.06 Физика
	Фирсов А.В. Физика для профессий и специальностей технического и естественно – научного профилей: учебник. – М.: Академия, 2017.		
	5

	
	
	Фирсов А.В. Физика для профессий и специальностей технического и естественно – научного профилей; учебник. – М.: Академия, 2018.		
	25

	
	
	Фирсов А.В. Физика для профессий и специальностей технического и естественно – научного профилей; учебник. – М.: Академия, 2010.		
	30

	
	
	Касаткина И.Л. Физика для колледжей: учебное пособие. –Ростов н/Д, Феникс, 2017.		
	4

	
	
	Самойленко П.И. Физика: учебник. – М.: Академия, 2010.		
	30

	
	
	Самойленко П.И. Сборник задач и вопросов по физике: учебное пособие. – М.: Академия, 2009. 
	3

	
	
	Смирнов С.А. Сборник задач по физике: учебное пособие. - М.: ФОРУМ, 2010.		
	3

	
	
	Дмитриева Е.И. Задачи по физике. – М.: Академия, 2009.		
	3

	
	ОУД.07 Химия
	Саенко О.С. Аналитическая химия: учебник. – Ростов н/Д.: Феникс,2018.		
	2

	
	
	Горбунцова С.В. Физическая и коллоидная химия (в общественном питании): учебное пособие. – М: ИНФРА – М, 2010.		
	30

	
	
	Саенко О.Е. Химия: учебник. – Ростов Н/Д: Феникс, 2018.		
	3

	
	
	Ерохин Ю.М. Химия для профессий и специальностей технического и естественно – научного профилей: учебник. – М.: Академия, 2020.		
	20

	
	ОУД.08 Биология
	Константинов В.М. Биология для профессий и специальностей технического и естественно – научного профилей: учебник. – М.: Академия, 2017.		
	10

	
	
	Константинов В.М. Биология для профессий и специальностей технического и естественно – научного профилей: учебник. – М.: Академия, 2012.		
	60

	
	ОУД.09 История
	Артёмов В.В. История: учебник: - в 2- х ч.: Ч.1. – М: Академия, 2019.		
	15

	
	
	Артёмов В.В. История: учебник: – в 2-х ч.: Ч.2 – М.: Академия, 2019.			
	15

	
	
	Артёмов В.В. История: учебник: - в 2- х ч.: Ч.1. – М: Академия, 2022.			
	15

	
	
	Артёмов В.В. История: учебник: – в 2-х ч.: Ч.2 – М.: Академия, 2022.			
	15

	
	
	Самыгин П.С. История: учебник. – – Ростов Н/Д, Феникс.		
	4

	
	ОУД.10 Обществознание
	Важенин А.Г. Обществознание для профессий и специальностей технического, естественно – научного, гуманитарного профилей: учебник. – М.: Академия, 2017.		
	10

	
	
	Важенин А.Г. Обществознание для профессий и специальностей технического, естественно – научного, гуманитарного профилей: учебное пособие. – М.: Академия, 2012.	
	45

	
	
	Важенин А.Г. Практикум: учебное пособие. – Академия, 2010.	
	30

	
	
	Важенин А.Г. Обществознание. Контрольные задания: учебно – методическое пособие. – М.: Академия, 2010.
	30

	
	
	Кравченко А.И. Обществознание: учебник для 10 класса. –М.: «Русское слово – учебник», 2010.
	30

	
	
	Кравченко А.И. Обществознание: учебник для 11 класса. –М.: «Русское слово – учебник», 2010.
	30

	
	ОУД.11 География
	Баранчиков Е.В. География: учебник. – М.: Академия, 2018.	
	11

	
	
	Баранчиков Е.В. География: учебник. – М.: Академия, 2011.	
	58

	
	ОУД.12 Физическая культура
	Бишаева А.А. Физическая культура: учебник. – М.: Академия, 2018.			
	10

	
	
	Бишаева А.А. Физическая культура: учебник. – М.: Академия, 2011.			
	5

	
	ОУД.13 Основы безопасности жизнедеятельности
	Косолапова Н.В. Основы безопасности жизнедеятельности: учебник. – М.: Академия, 2020.			
	25

	
	Индивидуальный проект
	Бережнова Е.В. Основы учебно – исследовательской деятельности: учебник. – М.: Академия, 2008.	
	

	
	СГ.01 История России
	Артёмов В.В. История: учебник: - в 2- х ч.: Ч.1. – М: Академия, 2019.			
	15

	
	
	Артёмов В.В. История: учебник: – в 2-х ч.: Ч.2 – М.: Академия, 2019.				
	15

	
	
	Артёмов В.В. История: учебник: - в 2- х ч.: Ч.1. – М: Академия, 2022.				
	15

	
	
	Артёмов В.В. История: учебник: – в 2-х ч.: Ч.2 – М.: Академия, 2022.				
	15

	
	СГ.02 Иностранный язык в профессиональной деятельности
	Щербакова Н.И. Английский язык для специальностей сферы общественного питания =English for Cooking and Catering: учебник. – М.: Академия, 2021.			
	10

	
	СГ.03 Безопасность жизнедеятельности
	Косолапова Н.В. Безопасность жизнедеятельности: учебник. – М.: Академия, 2014. 	
	10

	
	
	Сапронов Ю.Г. Безопасность жизнедеятельности: учебник. – М.: Академия, 2019.	
	25

	
	СГ.04 Физическая культура
	Бишаева А.А. Физическая культура: учебник. – М.: Академия, 2018.
	10

	
	
	Бишаева А.А. Физическая культура: учебник. – М.: Академия, 2011.				
	5

	
	СГ.05 Основы бережливого производства
	Цыганова Т.Б. Технология и организация производства хлебобулочных изделий: учебник. – М.: Академия, 2010.		
	30

	
	СГ.06 Основы финансовой грамотности
	Жданова А.О. Финансовая грамотность: материалы для обучающихся. Среднее профессиональное образование. – М.: ВАКО, 2020.		
	62

	
	
	Жданова А.О. Финансовая грамотность: рабочая тетрадь. Среднее профессиональное образование. – М.: ВАКО, 2020.		
	10

	
	
	Жданова А.О. Финансовая грамотность: Методические рекомендации для преподавателя: Среднее профессиональное образование. – М.: ВАКО, 2020.	
	2

	
	
	Каджаева М.Р. Финансовая грамотность: учебное пособие. - М.: Академия, 2020.
	2

	
	СГ.07 Основы предпринимательской деятельности
	Чеберко Е.Ф. Предпринимательская деятельность: учебник. – М.: ЮРАЙТ. 2020.
	

	1

	
	
	Череданова Л.Н. Основы экономики и предпринимательства: учебник. – М.: Академия, 2006.	
	20

	
	ОПЦ.01 Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены
	Лаушкина Т.А. Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены: учебник. – М.: Академия, 2019. 	
	
	10

	
	
	Горохова С.С Основы микробиологии, производственной санитарии и гигиены: учебное пособие. – М.: Академия, 2010.	
	30

	
	ОПЦ.02 Основы товароведения продовольственных товаров
	Косолапова Н.В. Товароведение зерномучных, плодовоовощных, кондитерских и вкусовых товаров: учебное пособие. - М.: Академия, 2010.
	10

	
	
	Косолапова Н.В. Товароведение молочных, мясных, рыбных товаров и пищевых концентратов: учебное пособие. - М.: Академия, 2011.
	10

	
	
	Гранаткина Н.В. Товароведение и организация торговли продовольственными товарами: учебное пособие. - М.: Академия, 2010.
	7

	
	
	Дубцов Г.Г. Товароведение пищевых продуктов: учебник. – М.: Мастерство: Высшая школа, 2001.
	22

	
	
	Матюхина З.П. Товароведение пищевых продуктов: учебник. – М.: ПрофОбрИздат, 2001.
	16

	
	ОПЦ.03 Охрана труда
	Докторов А.В. Охрана труда в сфере общественного питания: учебное пособие. – М.: ИНФРА-М, 2012.	
	20

	
	
	Попова Т.В. Охрана труда: учебное пособие. – Ростов н/Д, Феникс, 2018.	
	5

	
	
	Бурашников Ю.М. Охрана труда в пищевой промышленности и общественном питании: учебник. – М.: Академия, 2019.		
	4

	
	
	Бурашников Ю.М. Охрана труда в пищевой промышленности и общественном питании: учебник. – М.: Академия, 2006.		
	10

	
	
	Девисилов В.А. Охрана труда: учебник. – М.: ИНФРА-М, 2005.		
	5

	
	
	Девисилов В.А. Охрана труда: учебник. – М.: ИНФРА-М, 2008.		
	12

	
	ОПЦ.04 Техническое оснащение и организация рабочего места
	Хромеенков В.М. Оборудование хлебопекарного производства: учебник. – М.: Академия, 2007.
	30

	
	ОПЦ.05 Организация технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья
	Ауэрман Л.Я. Технология хлебопекарного производства: учебник. – СПб: Профессия, 2009.
	1

	
	
	Цыганова Т.Б. Технология и организация производства хлебобулочных изделий: учебник. – М.: Академия, 2010.	
	30

	
	ОПЦ.06 Экологические основы природопользования
	Манько О.М. Экологические основы природопользования: учебник. – М.: Академия, 2018.	
	20

	
	
	Тупикин Е.И. Экологические основы природопользования: учебное пособие Ростов Н/Д. Феникс, 2020.	
	4

	
	
	Гальперин М.В. Экологические основы природопользования: учебное пособие. – М.: ФОРУМ, 2009	
	15

	
	ОПЦ.07 Информационные технологии в профессиональной деятельности
	Михеева Е.В. Информационные технологии в профессиональной деятельности: учебник. – М: Академия, 2020.
	7

	
	
	Михеева Е.В. Практикум по информационным технологиям в профессиональной деятельности: учеб. пособие. – М: Академия, 2019.		
	25

	
	ОПЦ.08 Правовое обеспечение профессиональной деятельности
	Румынина В.В. Правовое обеспечение профессиональной деятельности: учебник. – М.: Академия, 2018.		
	21

	
	
	Тузов Д.О. Правовое обеспечение профессиональной деятельности: учебник. – М.: ИНФРА-М.	
	7

	
	ПМ.01 Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания  из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией
	
	

	
	МДК.01.01 Основы технического обслуживания оборудования и сопровождение производства продуктов питания из растительного сырья
	Хромеенков В.М. Оборудование хлебопекарного производства: учебник. – М.: Академия, 2007.
	30

	
	
	Золин В.П. Технологическое оборудование предприятий общественного питания: учебник. – М.: ПрофОбрИздат, 2001.
	18

	
	
	Чаблин Б.В. Практикум по механическому оборудованию предприятий общественного питания. – М.: ДЕЛи принт, 2007.
	2

	
	
	Драгилев А.И. Оборудование для производства сахарных кондитерских изделий: учебник. – М.: Академия, 2000.
	1

	
	
	Стрельцов А.Н. Холодильное оборудование предприятий торговли и общественного питания. – М.: ПрофОбрИздат, 2002.
	5

	
	
	Щеглов Н.Г. Технологическое оборудование предприятий общественного питания и торговли: учебник. –М.: «Деловая литература». 2001.
	4

	
	
	Ботов М.И. Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и общественного питания: учеб. пособие. – М.: Академия, 2017.				
	3

	
	
	Ботов М.И. Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и общественного питания: учеб. пособие. – М.: Академия, 2002.				
	15

	
	ПМ.02 Выполнение технологических операций производства хлеба, хлебобулочных , макаронных и кондитерских изделий в соответствии с технологическими инструкциями
	
	

	
	МДК.02.01 Технико- технологические основы производства хлеба, хлебобулочных , макаронных и кондитерских изделий
	Цыганова Т.Б. Технология и организация производства хлебобулочных изделий: учебник. – М.: Академия, 2010.
	30

	
	
	Васюкова А.Т. Современные технологии хлебопечения: учебно- практическое пособие. – М.: Дашков и К, 2008.
	5

	
	
	Мармузова Л.В. Технология хлебопекарного производства. Сырьё и материалы: учебник. – М.: Академия, 2018.	
	2

	
	
	Мармузова Л.В. Технология хлебопекарного производства. Сырьё и материалы: учебник. – М.: Академия, 2008.	
	1

	
	 
	Сборник рецептур на хлеб и хлебобулочные изделия: пособие. - СПб.: ПРОФИКС, 2008.	
	10

	
	
	Кузнецова Л.С. Технология приготовления мучных кондитерских изделий: учебник. – М.: Академия, 2018.	
	3

	
	
	Шумилкина М.Н. Кондитер: учебное пособие. – М.: Ростов н/Д., 2020.	
	10

	
	
	Шумилкина М.Н. Кондитер: учебное пособие. – М.: Ростов н/Д., 2018.	
	10

	
	
	Ермилова С.В. Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента: учебник. – М., Академия, 2018.
	4

	
	
	Бурчакова И.Ю. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента с учётом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания: лабораторный практикум: учебное пособие. – М.: Академия, 2018.
	3

	
	
	Соколова Е.И. Современное сырьё для кондитерского производства: учебное пособие. –М.: Академия, 2009.
	30

	
	
	Кузнеделева С.Н. Изделия и украшения из шоколада; учебное пособие. – М.: КНОРУС. 2010.
	10

	
	
	Могильный М.П. Новые сырьевые компоненты для производства хлебобулочных и мучных кондитерских изделий: М.: ДеЛи принт: 2006. 
	15

	
	
	Общественное питание: справочник кондитера: М.: Экономические новости, 2003.
	5

	
	
	Сборник рецептур мучных кондитерских и булочных изделий: СПб.: ПРОФИКС, 2008.
	10

	№
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	ОУД.06 Физика
	Логвиненко О.В. Физика: учебник. – М.: КноРус, 2020.
	

	
	
	Логвиненко О.В. Физика: практикум. – М.: КноРус, 2023.
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	Сычёв А.А. Обществознание. Учебное пособие. – КноРус. 2021.
	

	
	
	Шиповская Л.П. Обществознание. Учебное пособие. – КноРус, 2020.
	

	
	ОУД.11 География
	Лукьянова Н.С. География. – КноРус, 2020.
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	Тиханова Е.И. Физическая культура. Практикум: учебно – методическое пособие. – М.: Русайнс, 2022.
	

	
	
	Киреева Е.А. Физическая культура. Практикум. – М.: Русайнс, 2022.
	

	
	
	Виленский Л.Я. Физическая культура: учебник. – М.: КноРус, 2020.
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	ОУД.13 Основы безопасности жизнедеятельности
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	Микрюков В.Д. Основы безопасности жизнедеятельности: учебник.- М.: КноРус, 2020.
	

	
	
	Кунилова О.В. Индивидуальный проект. Проектно – исследовательская деятельность. Учебное пособие. – Русайнс, 2022.
	

	
	СГ.01 История России
	Самыгин П.С. История: учебник. – М.: КноРус, 2020.
	

	
	СГ.02 Иностранный язык в профессиональной деятельности
	Гербер И.А. Информационные технологии в профессиональной деятельности для профессии «повар – кондитер (с практикумом). – М.: КноРус, 2020.
	

	
	
	Филимонова Е.В. Информационные технологии в профессиональной деятельности: учебник. – М.: КноРус, 2019.
	

	
	
	Вебер, Н.П. Информационные технологии в профессиональной деятельности для специальности «Поварское и кондитерское дело». Практикум. – М.: КноРус, 2023.
	

	
	СГ.03 Безопасность жизнедеятельности
	Косолапова Н.В. Безопасность жизнедеятельности: учебник. – М.: КноРус, 2019.
	

	
	
	Косолапова Н.В. Безопасность жизнедеятельности: Практикум. – М.: КноРус, 2020.
	

	
	
	Микрюков В.Ю. Безопасность жизнедеятельности. – М.: КноРус, 2020.
	

	
	СГ.04 Физическая культура
	Бишаева А.А. Физическая культура. Учебник. – М.: КноРус, 2022.
	

	
	СГ.05 Основы бережливого производства
	Грибов В.Д Основы экономики, менеджмента и маркетинга: учебник. – М.: КноРус, 2020.

	

	
	СГ.06 Основы финансовой грамотности
	Пястолов С.М. Основы экономики, менеджмента и маркетинга. Практикум. – М.: Кнорус, 2021.
	

	
	СГ.07 Основы предпринимательской деятельности
	Кабанов В.Н. Организация предпринимательской деятельности: самоучитель. – М.: Русайнс, 2021.
	

	
	ОПЦ.01 Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены
	Васюкова А.Т. Физиология питания: Учебник. – М.: КноРус, 2020.

	

	
	
	Амбросьева Е.Д. Физиология питания: учебник. – М.: КноРус, 2019.
	

	
	
	Васюкова А.Т. Микробиология, физиология питания, санитария и гигиена. – М.: КноРус, 2021.
	

	
	ОПЦ.02 Основы товароведения продовольственных товаров
	Рыжиков С.Н. Товароведение продовольственных товаров. Планы – конспекты выпускных квалификационных работ бакалавра. – Русайнс, 2021. 
	

	
	
	Агапкин А.М. Лабораторный практикум по дисциплине «Товароведение продовольственных товаров». – М.: Русайнс, 2021.
	

	
	ОПЦ.03 Охрана труда
	Косолапова Н.В. Охрана труда: учебник. – М.: КноРус, 2022. (для общественного питания).
	

	
	
	Попов Ю.П. Охрана труда: учебник.- М.: КноРус, 2020.
	

	
	ОПЦ.04 Техническое оснащение и организация рабочего места
	Васюкова А.Т. Оборудование пищевых предприятий: учебник. - М.: КноРус, 2022. (для студентов ВУЗов).
	

	
	ОПЦ.05 Организация технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья
	Васюкова А.Т. Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий. Лабораторный практикум (для СПО): учебное пособие. – М.: КноРус, 2019.

	

	
	ОПЦ.06 Экологические основы природопользования
	Колесников С.И. Экологические основы природопользования: учебник. – М.: КноРус, 2020.
	

	
	
	Саенко О.Е. Экологические основы природопользования: учебник. – М.: КноРус, 2021.
	

	
	
	Косолапова Н.В. Экологические основы природопользования: учебник. – М.: КноРус, 2021.
	

	
	
	Сухачев А.А. Экологические основы природопользования. – М.: КноРус, 2021.
	

	
	
	Коробкин В.И. Экология и охрана окружающей среды. - М.:  КноРус, 2022.
	

	
	ОПЦ.07 Информационные технологии в профессиональной деятельности
	Филимонова Е.В. Информационные технологии в профессиональной деятельности: учебник. – М.: КноРус, 2019.

	

	
	
	Гербер И.А. Информационные технологии в профессиональной деятельности для профессиональной деятельности для профессии «повар – кондитер» (с практикумом): учебно – практическое пособие.- М.: КноРус, 2021.
	

	
	ОПЦ.08 Правовое обеспечение профессиональной деятельности
	Матвеев Р.Ф. Правовое обеспечение профессиональной деятельности: учебное пособие. - М.: КноРус, 2020.

	

	
	
	Гуреева Л.А. Правовое обеспечение профессиональной деятельности: учебник. – М.: КноРус, 2020.
	

	
	
	Николюкин С.Р. Правовое обеспечение профессиональной деятельности (тестовые задания). – Русайнс, 2021.
	

	
	
	Комплект контрольно- оценочных средств по дисциплине «Экономические и правовые основы профессиональной деятельности» для               «Повар и кондитер».
	

	
	ПМ.01 Техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией
	
	

	
	МДК.01.01 Основы технического обслуживания оборудования и сопровождение производства продуктов питания из растительного сырья
	Васюкова А.Т. Оборудование пищевых предприятий: учебник. - М.: КноРус, 2022. (для студентов ВУЗов).
	

	
	ПМ.02 Выполнение технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий в соответствии с технологическими инструкциями
	
	

	
	МДК.02.01 Технико- технологические основы производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
	Новикова Е.В. Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента: учебник. – М.: КноРус, 2021.
	

	
	
	Ткачёва Г.В. Кондитер: учебник. – М.: КноРус, 2020.
	

	
	
	Ткачёва Г.В. Кондитер. Основы профессиональной деятельности. – М.: КноРус, 2020.
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