	№
	Специальность/профессия
	

          Название учебника

	Кол-во экз.

	1
	2
	3
	4

	
	43.02.15. Поварское и кондитерское дело
	
	

	
	ОУД.01 Русский язык 
	Гольцова Н.Г. Русский язык. 10-11 классы: учебник. – ООО «Русское слово», 2014.
	16


	
	
	Герасименко Н.А. Русский язык: учебник. – М.: Академия, 2017.
	10

	
	
	Гольцова Н.Г. Русский язык: учебник для 10-11 классов общеобр. организаций. Базовый уровень: в 2 ч. Ч.1. – М.: ООО «Русское Слово - учебник», 2019.


	6

	
	
	Гольцова Н.Г. Русский язык: учебник для 10-11 классов общеобр. организаций. Базовый уровень: в 2 ч. Ч.12 – М.: ООО «Русское Слово - учебник», 2019.


	6

	
	
	Герасименко Н.А. Русский язык: учебник. – М.: Академия, 2020.


	25

	
	
	Герасименко Н.А. Русский язык: учебник. – М.: Академия, 2021.


	14

	
	ОУД.02 Литература
	Обернихина Г.А. Литература: учебник: - М.: Академия, 2017.
	25

	
	
	Зинин С.А. Литература: учебник для 10 класса. Базовый и углубленный уровни: В 2ч.Ч.1. –М.: ООО «Русское слово – учебник», 2020.
	5

	
	
	Зинин С.А. Литература: учебник для 10 класса. Базовый и углубленный уровни: в 2ч.Ч.2. –М.: ООО «Русское слово – учебник», 2020.


	5

	
	
	Зинин С.А. Литература: учебник для 11 класса. Базовый и углубленный уровни: в 2ч.Ч.1. –М.: ООО «Русское слово – учебник», 2019.
	5

	
	
	Зинин С.А. Литература: учебник для 11 класса. Базовый и углубленный уровни: в 2ч.Ч.2. –М.: ООО «Русское слово – учебник», 2019.



	5

	
	
	Обернихина Г.А. Литература: учебник в 2ч.Ч.1. – М.: Академия, 2012.



	20

	
	
	Обернихина Г.А. Литература: учебник в 2ч.Ч.2. – М.: Академия, 2012.



	20

	
	ОУД.03 Математика
	Григорьев С.Г. Математика: учебник для студ. образоват. учреждений сред.проф.. – М.: Академия, 2012.
	20

	
	
	Гусев В.А. Математика для профессий и специальностей социально – экономического профиля: учебник. – М.: Академия, 2012.
	20

	
	
	Башмаков М.И. Математика: учебник для 10 класса. – М.: Академия, 2012.
	60

	
	
	Башмаков М.И. Математика: учебник. – М.: Академия, 2019.

	25

	
	
	Башмаков М.И. Математика. 10кл. Сборник задач. – М.: Академия, 2008.

	30

	
	
	Башмаков М.И. Математика: учебник для 11 кл.– М.: Академия, 2008.

	60

	
	
	Мордкович А.Г. Алгебра и начала математического анализа.10-11 классы. В 2ч.Ч.1. Учебник для учащихся общеобр. учреждений (базовый уровень). -10-е изд,-М.: Мнемозина, 2009.

	26

	
	
	Мордкович А.Г. Алгебра и начала математического анализа.10-11 классы. В 2ч.Ч.2.Задачник для учащихся общеобр. учреждений (базовый уровень). -10-е изд,-М.: Мнемозина, 2009.

	30

	
	
	Мордкович А.Г. Алгебра и начала математического анализа, геометрия. Алгебра и начала математического анализа.10-11 классы. Учебник для учащихся общеобр. учреждений (базовый уровень). В 2ч. Ч.1 -9-е изд.- М.: Мнемозина, 2020.

	2

	
	
	Мордкович А.Г. Алгебра и начала математического анализа, геометрия. Алгебра и начала математического анализа.10-11 классы. Учебник для учащихся общеобр. учреждений (базовый уровень). В 2ч. Ч.2 -9-е изд.-М.: Мнемозина, 2020

	2

	
	ОУД.04 Россия в мире
	Данилов А.А. История. Россия и мир. Древность. Средневековье. Новое время. 10 класс. - учебник. – М.: Просвещение, 2010.

	28

	
	
	Артёмов В.В. История: учебник: - в 2- х ч.: Ч.1. – М: Академия, 2022.


	15

	
	
	Артёмов В.В. История: учебник: – в 2-х ч.: Ч.2 – М.: Академия, 2022.
	15

	
	ОУД.05 Иностранный язык

	Голубев А.П. Английский язык для технических специальностей: учебник для студ. сред.проф. образования, Академия, 2014.
	16

	
	
	Агабекян И.П. Английский язык: учебное пособие. – Ростов н/Д: Феникс, 2020.



	35

	
	ОУД.06 Астрономия
	Кунаш М.А. Астрономия: учебное пособие. – Ростов н/Д, Феникс, 2019.
	3

	
	
	Алексеева Е.В. Астрономия: учебник. – М.: Академия, 2019.
20
	

	
	ОУД.07 ОБЖ
	Косолапова Н.В. Основы безопасности жизнедеятельности: учебник. – М.: Академия, 2020.


	25

	
	ОУД.08 Физическая культура
	Бишаева А.А. Физическая культура: учебник.- М.:  Академия, 2018..
	10

	
	
	Бишаева А.А. Физическая культура: учебник. – М.: Академия, 2011.



	5

	
	ОУД.09 Информатика
	Цветкова М.С. Информатика и ИКТ: учебник. – М.: Академия, 2014.

	10

	
	
	Михеева Е.В. Информатика: учебник. 4-е изд. – М.: Академия, 2020.

	4

	
	
	Михеева Е.В. Практикум по информатике: учебное пособие. - М.: Академия. 2017.

	2

	
	
	Михеева Е.В. Практикум по информатике: учебное пособие. - М.: Академия, 2004.


	11

	
	ОУД.10 Обществознание
	Важенин А.Г. Обществознание для профессий и специальностей технического, естественно – научного, гуманитарного профилей: учебник. – М: Академия, 2017.
	10

	
	
	Важенин А.Г. Обществознание для профессий и специальностей технического, естественно – научного, гуманитарного профилей: учебник. – М.: Академия, 2017.



	10

	
	
	Важенин А.Г. Обществознание для профессий и специальностей технического, естественно – научного, гуманитарного профилей: учебное пособие. – М.: Академия, 2012.


	45

	
	
	Важенин А.Г. Практикум: учебное пособие. – Академия, 2010.


	30

	
	
	Важенин А.Г. Обществознание. Контрольные задания: учебно – методическое пособие. – М.: Академия, 2010.
	30

	
	
	Кравченко А.И. Обществознание: учебник для 10 класса. –М.: «Русское слово – учебник», 2010.

	30

	
	
	Кравченко А.И. Обществознание: учебник для 11 класса. –М.: «Русское слово – учебник», 2010.

	30

	
	ОУД.11 Химия
	Габриелян О.С. Химия для профессий и специальностей социально- экономического и гуманитарного профилей: учебник. - М.: Академия, 2010.
	30

	
	
	Габриелян О.С. Химия в тестах, задачах и упражнениях: учебное пособие. - М.: Академия, 2010.
	30

	
	
	Саенко О.Е, Химия: учебник. – Ростов н/Д, Феникс, 2018.
	3

	
	
	Горбунцова С.В. Физическая и коллоидная химия (в общественном питании). – М.: ИНФРА –М, 2010..
	30

	
	
	Ерохин Ю.М. Химия для профессий и специальностей технического и естественно – научного профилей: учебник. – М.: Академия, 2020.


	20

	
	
	Габриелян О.С. Химия: учебник. - М.: Академия, 2011.
	25

	
	
	Габриелян О.С. Химия для профессий и специальностей технического профиля: учебник. - М.: Академия, 2010.
	30

	
	   ДВ.01 Основы проектной деятельности/Основы бережливого производства                                                                                               
	Бережнова Е.В. Основы учебно – исследовательской деятельности студентов: учебник.- М.: «Академия», 2008..
	5

	
	
	Куликов В.П. Дипломное проектирование. Правила написания и оформления: учебное пособие. - М.: Форум, 2008.


	5

	
	
	Кузнецов И.Н. Рефераты, курсовые и дипломные работы. Методика подготовки и оформления: учебно – методическое пособие. – М: «Дашков и К», 2010.

	5

	
	ОГСЭ.01 Основы философии
	Гуревич П.С. Основы философии: учебное пособие. – М.: КНОРУС, 2011.
	4

	
	
	Матяш Т.П. Основы философии: учебник. – Ростов н/Д. Феникс, 2018.
	5

	
	
	Кохановский В.П. Основы философии: учебное пособие. – Ростов н/Д, Феникс, 2005.

	28

	
	ОГСЭ.02 История
	Артёмов В.В. История: учебник: - в 2- х ч.: Ч.1. – М: 

Академия, 2019.

	15



	
	
	Артёмов В.В. История: учебник: – в 2-х ч.: Ч.2 – М.: Академия, 2019.



	15

	
	
	Самыгин П.С. История: учебник. – – Ростов Н/Д, Феникс.

	4

	
	
	Данилов А.А. История. Россия и мир. Древность. средневековье. Новое время. 10 класс: учебник. Базовый уровень. –М.: Просвещение, 2010. 

	28

	
	
	Сахаров А.Н. История России с древнейших времён до конца 17 века.10 класс: учебник. – М.: Просвещение.
	30

	
	
	Буганов В.И. История России, конец 17-19 век. 10 класс: учебник: профильный уровень. - М.: Просвещение, 2010.
	30

	
	ОГСЭ.03 Иностранный язык
	Голубев А.П., Английский язык для технических специальностей: учебник для студ. сред.проф. образования: учебник. –М.: Академия, 2014.
	16

	
	
	Агабекян И.П. Английский язык: учебное пособие. – Ростов н/Д: Феникс, 2020.



	35

	
	ОГСЭ.03 Психология общения
	Столяренко Л.Д. Психология общения: учебник. – Ростов н/Д, Феникс, 2018.



	5

	
	
	Панфилова А.П. Психология общения (для педагогических специальностей): учебник. – М.: Академия, 2021.


	8

	
	ОГСЭ.04 Иностранный язык в профессиональной деятельности
	Щербакова Н.И. Английский язык для специальностей сферы общественного питания =English for Cooking and Catering: учебник. – М.: Академия, 2017.




	10

	
	
	Щербакова Н.И. Английский язык для специальностей сферы общественного питания =English for Cooking and Catering: учебник. – М.: Академия, 2021.


	10

	
	ОГСЭ.05 Физическая культура
	Бишаева А.А. Физическая культура: учебник.- М.: Академия, 2018.
	10

	
	
	Бишаева А.А. Физическая культура: учебник. – М.: Академия, 2011.




	5

	
	ЕН.01 Информационные технологии в профессиональной деятельности/Адаптивные информационные и коммуникационные технологии
	Михеева Е.В. Практикум по информационным технологиям в профессиональной деятельности: учебное пособие. – М.: Академия, 2018.
	25

	
	
	Михеева Е.В. Информационные технологии в профессиональной деятельности: учебник. – М: Академия, 2020.

	7

	
	
	Михеева Е.В. Практикум по информационным технологиям в профессиональной деятельности: учеб. пособие. – М: Академия, 2019.



	25

	
	ЕН.02 Экологические основы природопользования
	Гальперин М.В. Экологические основы природопользования: учебное пособие. – М.: Форум, 2009.
	15

	
	
	Манько О.М. Экологические основы природопользования: учебник. – М.: Академия, 2018.
	20

	
	
	Тупикин Е.И. Экологические основы природопользования: учебное пособие. - Ростов Н/Д. Феникс, 2020.


	4

	
	ЕН.03 Аналитическая химия
	Саенко О.Е. Аналитическая химия: учебник. – Ростов н/Д, Феникс, 2018.
	2

	
	
	Ищенко А.А. Аналитическая химия: учебник. – М: Академия, 2010..
	30

	
	ОП.01 Микробиология, физиология питания, санитария и гигиена в пищевом производстве
	Теплов В.И. Физиология питания: учебное пособие. – М.: Дашков и К, 2017.
	10

	
	
	Теплов В.И. Физиология питания: учебное пособие. – М.: Дашков и К, 2012.
	10

	
	
	Лаушкина Т.А. Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены: учебник.- М.: Академия, 2019.
	10

	
	
	Лаушкина Т.А. Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены: учебник. – М.: Академия, 2018.


	7

	
	
	Горохова С.С Основы микробиологии, производственной санитарии и гигиены: учебное пособие. – М.: Академия, 2010.



	30

	
	
	Лутошкина Г.Г. Гигиена и санитария общественного питания: учебное пособие. М.: Академия, 2012.
	10

	
	
	Матюхина З.П. Основы физиологии питания, микробиологии, санитарии и гигиены: учебник. - М.: Академия, 2012.
	15

	
	ОП.02 Организация хранения и контроль запасов и сырья
	Володина М.В. Организация хранения и контроль запасов и сырья: учебник. – М.: Академия, 2017.
	3

	
	
	Володина М.В. Организация хранения и контроль запасов и сырья: учебник. – М.: Академия, 2019.
	4

	
	ОП.03 Техническое оснащение предприятий общественного питания
	Ботов М.И. Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и общественного питания: учебное пособие. – М.: Академия, 2017.
	3

	
	
	Ботов М.И. Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и общественного питания: учеб. пособие. – М.: Академия, 2002.


	15

	
	
	Золин В.П. Технологическое оборудование предприятия общественного питания: учебное пособие. – М.: ПрофОбрИздат, 2002.
	25

	
	
	Золин В.П. Технологическое оборудование предприятия общественного питания: учебное пособие. – М.: Академия, 2012.
	15

	
	ОП.04 Организация обслуживания
	Счесленок Л.Л. Организация обслуживания: учебник. – М.: Академия, 2020.
	8

	
	
	Усов В.М. Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания: учебное пособие. – М.: Академия, 2010.
	10

	
	
	Радченко Л.А. Обслуживание на предприятиях общественного питания: учебное пособие. – Ростов н/Д, Феникс, 2001.
	27

	
	ОП.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга
	Барышев А.Ф. Маркетинг: учебник. – М.: Академия, 2011.


	20

	
	
	Драчева Е.Л. Менеджмент: учебник. – М.: Академия, 2019.


	1

	
	
	Драчева Е.Л. Менеджмент: учебник. – М.: Академия. 2010.


	15

	
	
	Жабина С.Б. Маркетинг продукции и услуг. Общественное питание. Учебное пособие. – М.: Академия,2005.


	1

	
	
	Каменева М.В. Экономические и правовые основы производства на предприятиях общественного питания учебное пособие. – Ростов н/Д, 2016.


	1

	
	
	Казначевская Г.Б. Менеджмент: учебник. – Ростов н/Д, Феникс, 2018.
	5

	
	
	Иванов П.В. Менеджмент: учебное пособие. – Ростов н/Д, Феникс, 2018.
	3

	
	
	Карпенко Е.А. Экономика отрасли: торговля и общественное питание: учебное пособие. – М.: Инфра-М, 2009.
	20

	
	ОП.06 Правовые основы профессиональной деятельности/Социальная адаптация и основы социально – правовых знаний
	Румынина В.В. Правовое обеспечение профессиональной деятельности: учебник. – М.: Академия, 2018.
	21

	
	
	Тузов Д.О. Правовое обеспечение профессиональной деятельности: учебник. – М.: ИНФРА-М, 2006.

	10

	
	ОП.07 Безопасность жизнедеятельности
	Косолапова Н.В. Безопасность жизнедеятельности: учебник. – М.: Академия, 2014.
	10

	
	
	Сапронов Ю.Г. Безопасность жизнедеятельности: учебник. – М.: Академия, 2019.
	25

	
	ОП.08 Охрана труда
	Докторов А.В. Охрана труда в сфере общественного питания: учебное пособие. – М.: ИНФРА-М, 2012.
	20

	
	
	Попова Т.В. Охрана труда: учебное пособие. – Ростов н/Д, Феникс, 2018.
	5

	
	
	Бурашников Ю.М. Охрана труда в пищевой промышленности и общественном питании: учебник. – М.: Академия, 2019.


	4

	
	
	Бурашников Ю.М. Охрана труда в пищевой промышленности и общественном питании: учебник. – М.: Академия, 2006.


	10

	
	
	Девисилов В.А. Охрана труда: учебник. – М.: ИНФРА-М, 2005.

	5

	
	
	Девисилов В.А. Охрана труда: учебник. – М.: ИНФРА-М, 2008.

	12

	
	ОП.09 Рисование и лепка
	Иванова И.Н. Рисование и лепка: учебное пособие. – М.: Академия, 2019.
	4

	
	
	Иванова И.Н. Рисование и лепка: учебное пособие. – М.: Академия, 2012.
	2

	
	ПМ.01 Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента
	Липатова Л.П. Технология приготовления пищи.  – М.: Форум, 2016г., Сборник рецептур блюд. -  М.: Академия, 2016г.
	25

	
	МДК.01.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и хранения кулинарных полуфабрикатов
	Самородова И.П. Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента: учебник: -  М.: Академия, 2018.
	8

	
	
	
	

	
	МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов
	Самородова И.П. Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента: учебник: -  М.: Академия, 2018.
	8

	
	
	Анфимова Н.А. Кулинария: учебник. – М.: Академия, 2012.


	40

	
	ПМ.02 Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	
	

	
	МДК.02.01 Организация приготовления ,подготовки к реализации и презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок
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	Логвиненко О.А. Астрономия. Практикум. – М.: КноРус, 2020.
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	Микрюков В.Д. Основы безопасности жизнедеятельности: учебник.- М.: КноРус, 2020.
	

	
	ОУД.08. Физическая культура
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	Филимонова Е.В. Информационные технологии в профессиональной деятельности: учебник. – М.: КноРус, 2019.
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	Коробкин В.И. Экология и охрана окружающей среды. - М.:  КноРус, 2022.
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	ОП.04. Организация обслуживания
	Радченко Л.А. Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания: учебник. – М.: КноРус, 2020.
	

	
	
	Любецкая Т.Р. Организация и технология обслуживания в барах, буфетах: учебник.- М.: КноРус, 2019.
	

	
	
	Саполгина Л.А. Основы калькуляции и учёта (для профессии повар – кондитер). – М.: КноРус, 2021.
	

	
	
	Костюкова Е.И. Основы калькуляции и учёта (для профессии «повар – кондитер). – М.: КноРус, 2020.
	

	
	ОП.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга
	Грибов В.Д Основы экономики, менеджмента и маркетинга: учебник. – М.: КноРус, 2020.
	

	
	
	Пястолов С.М. Основы экономики, менеджмента и маркетинга. Практикум.
	

	
	ОП.06 Правовые основы профессиональной деятельности/Социальная адаптация и основы социально – правовых знаний
	Гуреева Л.А. Правовое обеспечение профессиональной деятельности: учебник. – М.: КноРус, 2020.
	

	
	
	Николюкин С.Р. Правовое обеспечение профессиональной деятельности (тестовые задания). – Русайнс, 2021.
	

	
	
	Матвеев Р.Ф. Правовое обеспечение профессиональной деятельности: учебное пособие. – М.: КноРус, 2020.
	

	
	
	Грибов В.Д. Правовое обеспечение профессиональной деятельности. – М.: КноРус, 2020.
	

	
	
	Некрасов С.И. Правовое обеспечение профессиональной деятельности. – М.: КноРус, 2020.
	

	
	ОП.07 Безопасность жизнедеятельности
	Косолапова Н.В. Безопасность жизнедеятельности: учебник. – М.: КноРус, 2019.
	

	
	
	Косолапова Н.В. Безопасность жизнедеятельности: Практикум. – М.: КноРус, 2020.
	

	
	
	Микрюков В.Ю. Безопасность жизнедеятельности. – М.: КноРус, 2020.
	

	
	ОП.08 Охрана труда
	Попов Ю.П. Охрана труда: учебник.- М.: КноРус, 2020.
	

	
	ПМ.01 Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента
	Васюкова А.Т. Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции: учебник. –М.: Академия, 2020.
	

	
	ПМ.02 Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	Васюкова А.Т. Организация процесса приготовления и приготовление сложной горячей кулинарной продукции (для СПО): учебник. – М.:КноРус, 2020.
	

	
	ПМ.03 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	Васюкова А.Т. Организация процесса приготовления и приготовление сложной холодной кулинарной продукции: учебник. - М.: КноРус, 2020.
	

	
	ПМ.04 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента
	Саенко О.В. Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих десертов (для СПО): учебник. – М.: КноРус, 2020.
	

	
	
	Данильченко С.А. Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих десертов: учебник.  – М.: КноРус, 2020.
	

	
	ПМ.05 Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента
	Васюкова А.Т. Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий. Лабораторный практикум (для СПО): учебное пособие. – М.: КноРус, 2019.
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