Приложение № 1.1.  к заданию на оказание услуг 

Примерное меню по организации второго завтрака для обучающихся из семей,                                                                      находящихся в трудной жизненной ситуации 

Основание:                                                                                                                                                                                                                                                - Сборник рецептур на продукцию для обучающихся во всех образовательных учреждениях /Под ред. М.П.Могильного и  В.А.Тутельяна. - М.:ДеЛи плюс, 2015 года. (Т);                                                                                                                                                                                                                                     - Сб. рецептур 2004 г. под редакцией Лапшиной В.Т (Л).
	День: 
	понедельник
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Неделя: 
	первая
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	№ рец.
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	Второй завтрак

	462/ 582
	Тефтели из говядины/ Соус белый основной
	50/50
	11.55
	13.75
	12.15
	220.50
	0.05
	3.30
	-
	4.60
	21.00
	150.00
	16.00
	1.80

	518
	  Картофель отварной 
	150
	2.0
	5.10
	15.90
	121.00
	0.10
	14.50
	-
	1.10
	12.00
	54.00
	22.00
	0.80

	685
	Чай с сахаром
	200
	-
	-
	6.90
	26.00
	-
	-
	-
	-
	6.00
	4.00
	3.00
	0.40

	ГОСТ 31807-2012
	Хлеб из смеси ржаной и пшеничной муки                                                                 
	40
	2.24
	0.88
	19.76
	91.96
	0.04
	-
	-
	0.36
	9.20
	42.40
	10.00
	1.24

	ИТОГО:
	 
	
	15.79
	19.73
	54.71
	459.46
	
	
	
	
	
	
	
	


	День: 
	вторник
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Неделя: 
	первая
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	№ рец.
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	Второй завтрак

	413
	Сосиска отварная
	60
	6.45
	13.25
	2.70
	165.00
	0.19
	-
	-
	0.40
	35.00
	159.00
	20.00
	1.80

	309 Т
	Макароны отварные 
	150
	5,52
	4,52
	26,45
	168,45
	0,06
	-
	-
	0,97
	4,86
	37,17
	21,12
	1,11

	342 Т
	Компот из свежих яблок
	                  200
	0,16
	0,16
	27,88
	114,60
	0,06
	0,90
	-
	0,08
	14,18
	4,40
	5,14
	0,95

	ГОСТ 31807-2012
	Хлеб из смеси ржаной и пшеничной муки                                                                 
	              40
	2.24
	0.88
	19.76
	91.96
	0,04
	-
	-
	0,36
	9,20
	42,40
	10,00
	1,24

	ИТОГО:
	 
	
	14.37
	18.81
	76.79
	540.01
	
	
	
	
	
	
	
	


	День: 
	   среда
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Неделя: 
	 первая
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	№ рец.
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	Второй завтрак

	495/582
	Котлета куриная/ Соус белый основной
	50/50
	16.9
	5.25
	2.15
	125.5
	0.30
	33.00
	82.00
	6.60
	14.00
	32.00
	18.00
	6.80

	302 Т
	Каша гречневая рассыпчатая
	150
	8.60
	6.09
	38.64
	243.75
	0.21
	-
	-
	0.61
	14.82
	203.93
	135.83
	4.56

	685
	Чай с сахаром
	200
	-
	-
	6.90
	26.00
	-
	-
	-
	-
	6.00
	4.00
	3.00
	0.40

	ГОСТ 31807-2012
	Хлеб из смеси ржаной и пшеничной муки                                                                 
	               40
	2.24
	0.88
	19.76
	91.96
	0.04
	-
	-
	0.36
	9.20
	42.40
	10.00
	1.24

	ИТОГО:
	 
	
	27.74
	12.22
	67.45
	487.21
	
	
	
	
	
	
	
	


	День: 
	четверг

	Неделя: 


	Первая



	№ рец.
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	Второй завтрак

	54

 Т
	Салат из свеклы отварной с яблоками
	100
	1.90
	6.08
	11.20
	103.90
	0.02
	6.44
	-
	10.60
	29.27
	31.80
	16.83
	1.48

	378Т
	Жаркое по-домашнему
	200
	7.30
	5.30
	14.60
	247.30
	0.16
	0.86
	-
	2.50
	14.60
	56.80
	1.60
	0.50

	685
	Чай с сахаром
	200
	-
	-
	6.9
	26
	-
	-
	-
	-
	6
	4
	3
	0.4

	ГОСТ 31807-2012
	Хлеб из смеси ржаной и пшеничной муки                                                                 
	               40
	2.24
	0.88
	19.76
	91.96
	0.04
	-
	-
	0.36
	9.20
	42.40
	10.00
	1.24

	ИТОГО:
	 
	
	11.44
	12.26
	52.46
	469.16
	
	
	
	
	
	
	
	


	День: 
	пятница

	Неделя:
 
	Первая



	№ рец.
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)
	
	
	
	

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe
	
	
	
	

	
	 
	 
	 
	 
	 Второй завтрак
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	388/590
	Котлета  из говядины/ Соус белый основной
	50/50
	9.60
	6.54
	10.53
	218.00
	0.09
	0.40
	10.00
	2.70
	64.00
	172.00
	32.00
	1.20
	
	
	
	

	304 Т
	Рис отварной
	150
	3.65
	5.37
	36.68
	209.70
	0.03
	-
	-
	0.28
	1.37
	60.95
	16.34
	0.53
	
	
	
	

	342 Т
	Компот из свежих яблок
	200
	0.16
	0.16
	27.88
	114.60
	0.06
	0.90
	-
	0.08
	14.18
	4.40
	5.14
	0.95
	
	
	
	

	ГОСТ 31807-2012
	Хлеб из смеси ржаной и пшеничной муки                                                                 
	                40
	2.24
	0.88
	19.76
	91.96
	0.04
	-
	-
	0.36
	9.20
	42.40
	10.00
	1.24
	
	
	
	

	ИТОГО:
	 
	
	15.65
	12.95
	94.85
	634.26
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	День: 
	понедельник

	Неделя: 
	вторая


	№ рец.
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	Второй завтрак

	388/590
	Котлета рыбная/ Соус белый основной
	50/50
	9.60
	6.54
	10.53
	140.00
	0.09
	0.40
	10.00
	2.70
	64.00
	172.00
	32.00
	1.20

	518
	  Картофель отварной 
	150
	2.00
	5.10
	15.90
	121.00
	0.10
	14.50
	-
	1.10
	12.00
	54.00
	22.00
	0.80

	685
	Чай с сахаром
	200
	-
	-
	6.90
	26.00
	-
	-
	-
	-
	6.00
	4.00
	3.00
	0.40

	ГОСТ 31807-2012
	Хлеб из смеси ржаной и пшеничной муки                                                                 
	40
	2.24
	0.88
	19.76
	91.96
	0.04
	-
	-
	0.36
	9.20
	42.40
	10.00
	1.24

	ИТОГО:
	
	
	13.84
	12.52
	53.09
	378.96
	
	
	
	
	
	
	
	


	День: 
	вторник

	Неделя: 
	вторая


	№ рец.
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	Второй завтрак

	413
	Сосиска отварная
	60
	6.45
	13.25
	2.70
	163.50
	0.19
	-
	-
	0.40
	35.00
	159.00
	20.00
	1.80

	309 Т
	Макароны отварные 
	150
	5.52
	4.52
	26.45
	168.45
	0.06
	-
	-
	0.97
	4.86
	37.17
	21.12
	1.11

	639
	Компот из изюма
	200
	2.00
	-
	16.50
	62.00
	0.01
	13.00
	-
	0.20
	9.00
	9.00
	6.00
	0.40

	ГОСТ 31807-2012
	Хлеб из смеси ржаной и пшеничной муки                                                                 
	40
	2.24
	0.88
	19.76
	91.96
	0.04
	-
	-
	0.36
	9.20
	42.40
	10.00
	1.24

	ИТОГО:
	
	
	16.21
	18.65
	65.41
	485.91
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


	День: 
	среда

	Неделя:
 
	Вторая



	№ рец.
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	Второй завтрак

	495/582
	Котлета куриная/ Соус белый основной
	75/50
	21.12
	6.56
	2.68
	222.00
	0.37
	41.25
	102.50
	8.25
	17.50
	40.00
	22.50
	8.50

	304 Т
	Рис отварной
	150
	3.65
	5.37
	36.68
	209.70
	0.03
	-
	-
	0.28
	1.37
	60.95
	16.34
	0.53

	685
	Чай с сахаром
	200
	-
	-
	6.90
	26.00
	-
	-
	-
	-
	6.00
	4.00
	3.00
	0.40

	ГОСТ 31807-2012
	Хлеб из смеси ржаной и пшеничной муки                                                                 
	40
	2.24
	0.88
	19.76
	91.96
	0.04
	-
	-
	0.36
	9.20
	42.40
	10.00
	1.24

	ИТОГО:
	 
	 
	 27.01   
	 12.81   
	 66.02   
	549.66
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


	День: 
	четверг

	Неделя: 
	вторая

	№ рец.
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)
	
	
	
	

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe
	
	
	
	

	 Обед
	
	
	
	

	468
	Оладьи из печени /соус
	50
	17.13
	5.00
	2.46
	172.66
	0.30
	33.00
	82.00
	6.60
	14.00
	32.00
	18.00
	6.80
	
	
	
	

	518
	  Картофель отварной 
	150
	2.00
	5.10
	15.90
	121.00
	0.10
	14.50
	-
	1.10
	12.00
	54.00
	22.00
	0.80
	
	
	
	

	699
	Напиток апельсиновый
	200 
	0.10
	-
	12.60
	48.00
	-
	4.00
	-
	0.10
	6.00
	2.00
	2.00
	0.10
	
	
	
	

	ГОСТ 31807-2012
	Хлеб из смеси ржаной и пшеничной муки                                                                 
	40
	2.24
	0.88
	19.76
	91.96
	0.04
	-
	-
	0.36
	9.20
	42.40
	10.00
	1.24
	
	
	
	

	ИТОГО:
	 
	
	21,47
	10,98
	50,72
	433,62
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	День: 
	пятница

	Неделя:
 
	Вторая



	№ рец.
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергети ческая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Второй завтрак
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	223
	Запеканка творожная с повидлом
	150/10
	34.94
	16.20
	31.40
	356.23
	0.08
	0.30
	90.00
	1.20
	185.00
	282.00
	31.00
	13.40
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	685
	Чай с сахаром
	200
	-
	-
	6.90
	26.00
	-
	-
	-
	-
	6.00
	4.00
	3.00
	0.40
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ГОСТ 31807-2012
	Хлеб из смеси ржаной и пшеничной муки                                                                 
	40
	2.24
	0.88
	19.76
	91.96
	0.04
	-
	-
	0.36
	9.20
	42.40
	10.00
	1.24
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:
	 
	
	37,18
	17,08
	58,06
	474,19
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Приложение № 1.2.  к заданию на оказание услуг 

Рекомендуемый набор пищевых продуктов, реализуемых при составлении меню для обучающихся образовательных учреждений. (Таблица № 2 СанПиН 2.4.5.2409-08)

	Наименование товара
	Сорт, другие требования
	Соответствие нормативному документу

	1
	2
	3

	Молоко *
	Изготовлено из коровьего молока. Питьевое, пастеризованное. Массовая доля жира: 2,5 %
	Соответствие: ТР ТС  033/2013 «О безопасности молока и молочной  продукции»; «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010г.; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Молоко сгущенное цельное с сахаром* 


	Без содержания растительных жиров и масел. Массовая доля молочного жира - не менее 8,5 %
	Соответствие: ТР ТС  033/2013 «О безопасности молока и молочной  продукции»; «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010г.; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».



	Сметана*
	Изготовлена из сливок коровьего молока с использованием закваски. 

Массовая доля жира - 15%.  Без растительных жиров и масел.
	

	Сыр  
	Тип - полутвердый.

Сорт по ГОСТ 32260-2013 – высший. 

Массовая доля жира -  не менее 45%. 
	

	Творог 
	Классификация по ГОСТ 31453-2013: изготовлен из нормализованного молока с использованием заквасочных микроорганизмов. 

Массовая доля жира – 9%.
	

	Масло коровье сливочное 
	Сладко-сливочное (несоленое), без растительных добавок. Сорт по ГОСТ 32261-2013 - высший. Массовая доля жира не менее 72,5 %. Без растительных жиров и масел,  консервантов, искусственных красителей, ароматизаторов.
	

	Маргарин
	Классификация по ГОСТ 32188-2013:  маргарин твердый. Марка по ГОСТ 32188-2013: МТ, и (или) МТС,  (или) МТК  
	Соответствие: 

ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010г.; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке:                                                  соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Мясо говядина  
	Термическое состояние: замороженное в блоках

Класс по ГОСТ 31799-2012 – А                                                   Группа по ГОСТ 31799-2012 - первая

Подгруппа по ГОСТ 31799-2012 - 1.1 (массовая доля соединительной и жировой ткани не более 9% включительно). 
	Соответствие: 

ТР ТС  034/2013 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности мяса и мясной   продукции», «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010г., ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки», ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Мясо свинина
	Термическое состояние: замороженное в блоках

Класс по ГОСТ 31799-2012 – А

Группа по ГОСТ 31799-2012 – вторая

Подгруппа по ГОСТ 31799-2012 - 2.1 (массовая доля жировой ткани не более от 13%  до 17% включительно). 
	

	Печень говяжья*
	Термическое состояние: замороженная.
	

	Печень свиная*
	Термическое состояние: замороженная.
	

	Филе цыплят-бройлеров*
	Термическое состояние: охлажденное.
	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010г; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Мясо кур (тушки кур, цыплят, цыплят-бройлеров)
	Сорт по ГОСТ  31962-2013: первый.

Термическое состояние: охлажденное с температурой от минус 2 °C до плюс 4 °C включительно.

Вид по ГОСТ 31962-2013: потрошеные 
	

	Мясо кур (части тушек)
	Сорт по ГОСТ  31962-2013: первый.

Термическое состояние: охлажденное с температурой от минус 2 °C до плюс 4 °C включительно.
	

	Яйцо куриное


	Категория по ГОСТ 31654-2012 -  не ниже первой. 

Вид по ГОСТ 31654-2012 - столовое.

Скорлупа чистая, без пятен крови и помета, неповрежденная.


	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010г; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Пикша
	Сорт по ГОСТ 32366-2013: первый. 

Термическое состояние: мороженая

Вид разделки мороженой рыбы: потрошеная обезглавленная.

Вид изготовления: неглазированный.
	Соответствие: «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010г., ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

ТР ЕАЭС 040/2016 «О безопасности рыбы и рыбной продукции»

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Треска
	Сорт по ГОСТ 32366-2013: первый. 

Термическое состояние: мороженая

Вид разделки мороженой рыбы: потрошеная обезглавленная.

Вид изготовления: неглазированный.
	

	Хек
	Сорт по ГОСТ 32366-2013: первый. 

Термическое состояние: мороженая

Вид разделки мороженой рыбы: потрошеная обезглавленная.

Вид изготовления: неглазированный.
	

	Минтай
	Сорт по ГОСТ 32366-2013: первый. 

Термическое состояние: мороженая

Вид разделки мороженой рыбы: потрошеная обезглавленная.

Вид изготовления: неглазированный.
	

	Сельдь слабосоленая  
	Слабосоленая, неразделанная. Сорт по ГОСТ 815-2004 - первый. Без консервантов и посторонних примесей.
	

	Филе трески 
	Внешний вид (после размораживания) по ГОСТ 32006-2012:  целый, ровный. 

Поверхность чистая. 

Цвет: свойственный мясу трески. 
	

	Филе минтая
	Категория по ГОСТ 3948-2016 высшая.

Внешний вид (после размораживания) по ГОСТ 3948-2016:  целый, ровный. 

Поверхность чистая. 
	

	Капуста белокочанная свежая
	Класс по ГОСТ Р 51809-2001-первый. 

Кочаны свежие, целые, здоровые, чистые, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности  с чистым срезом кочерыги.
	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010г.; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».



	Свекла столовая  свежая
	Сорт по ГОСТ 32285-2013 – высший. 

 Корнеплоды целые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие,  без признаков прорастания, без повреждений сельскохозяйственными вредителями,  без излишней внешней влажности
	

	Лук репчатый свежий
	Товарный сорт по ГОСТ 34306-2017 - первый.

Внешний вид:  луковицы целые, вызревшие, здоровые, чистые, не проросшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, типичной для ботанического сорта формы и окраски, с сухими наружными чешуями (рубашкой) и высушенной шейкой длиной не более 5 см, без излишней внешней влажности, без полого и жесткого донца. 
	

	Морковь столовая  свежая
	Сорт по ГОСТ 32284-2013 - высший.

Корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности
	

	Картофель продовольственный
	Внешний вид по ГОСТ  7176-2017:  клубни целые, чистые, свежие, здоровые, покрытые кожурой,  не проросшие, не увядшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, не позеленевшие, без коричневых пятен, вызванных воздействием тепла
	

	Чеснок свежий
	Сорт по ГОСТ Р 55909-2013 – высший. 

Луковицы вызревшие, целые, здоровые, чистые.
	

	Петрушка свежая (корень)  
	Классификация по ГОСТ 34212-2017- корнеплод  обрезной.  

Корнеплоды свежие, целые, здоровые, не вялые, не загрязненные,  без насекомых-вредителей, без излишней внешней влажности. Корнеплоды не застволившиеся, не уродливые (не разветвленные), без роста вторичных корней, без затрагивающих мякоть повреждений сельскохозяйственными вредителями и болезнями.
	

	Петрушка свежая (зелень) 
	Классификация по ГОСТ  34212-2017- зелень обрезная.  

Листья молодые, зеленые, не пожелтевшие, свежие,   целые, здоровые, не загрязненные, без примеси сорных растений, без насекомых-вредителей, без излишней внешней влажности.
	

	Кориандр свежий (кинза)
	Внешний вид по ГОСТ 32788-2014: листья свежие и чистые, здоровые, нежные, не вялые, без признаков самосогревания, не поврежденные морозом, без примеси сорных растений, без насекомых-вредителей, без излишней внешней влажности. Листья зеленые, не пожелтевшие.
	

	Укроп свежий
	Внешний вид по ГОСТ 32856-2014: растения без корешков и с корешками, молодые, свежие, чистые, без излишней внешней влажности, с зелеными листьями, без цветочных зонтиков, не поврежденные болезнями, без признаков огрубления, подмораживания и самосогревания, без корней, без излишней внешней влажности, без повреждений сельскохозяйственными вредителями.
	

	Салат - латук
	Сорт по ГОСТ  33985-2016- не ниже первого. Внешний вид по ГОСТ  33985-2016: кочаны и розетки салата целые, здоровые, свежие, чистые, без признаков самосогревания, без повреждений сельскохозяйственными вредителями 
	

	Лук свежий зеленый
	Сорт по ГОСТ 34214-2017 - не ниже первого. Внешний вид по ГОСТ 34214-2017: луковица и перья зеленого лука целые, здоровые, свежие, чистые,  с аккуратно подстриженными корнями у донца, без повреждений болезнями и/или сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности
	

	Томаты свежие
	Сорт по ГОСТ 34298-2017 – высший. 

Плоды свежие, целые, здоровые, чистые, плотные, не поврежденные сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности.
	

	Огурцы свежие
	Сорт по ГОСТ 33932-2016 –высший. Плоды целые, здоровые, чистые, свежие, без механических повреждений, без излишней внешней влажности, без постороннего запаха и (или) привкуса
	

	Перец сладкий свежий
	Сорт по ГОСТ 34325-2017 – высший. 

Плоды целые, здоровые, чистые, свежие, без механических повреждений и повреждений.
	

	Кабачки свежие
	Сорт по ГОСТ 31822-2012 – высший.

Плоды целые, чистые, здоровые, не увядшие, технически спелые, с не огрубевшей кожицей, гладкие или ребристые, с плодоножкой, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без механических повреждений 
	

	Яблоки свежие
	Товарный сорт по ГОСТ 34314-2017 - высший. 

Внешний вид: плоды целые, чистые, без излишней внешней влажности.

 
	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010г.; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Лимоны
	Сорт по ГОСТ 304307-2017 – высший. 

Внешний вид: плоды свежие, целые, чистые, здоровые, не увядшие, технически спелые, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, болезнями, без механических повреждений, ушибов и/или крупных зарубцевавшихся поверхностных порезов, типичной для помологического сорта формы и окраски, без излишней внешней влажности. 
	

	Бананы
	Класс по ГОСТ Р 51603-2000 - не ниже первого. Плоды здоровые, свежие, целые, чистые, без механических повреждений.
	

	Груша
	Сорт по ГОСТ 33499-2015 - высший. 
	

	Быстрозамороженные фрукты (ягоды) 
	Сорт по ГОСТ 33823-2016 – высший. 

Без посторонних привкуса и запаха.
	

	Капуста квашеная*
	Не мороженая, приготовленная без уксуса или уксусной кислоты. 

Классификация – капуста квашенная, шинкованная.
	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств».  

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Горошек зеленый консервированный*
	Сорт – высший.  Целые зерна без примесей оболочек зерен и кормового гороха коричневого цвета. Вкус и запах  свойственные консервированному зеленому горошку. Заливочная жидкость прозрачная, с зеленоватым или оливковым оттенком.
	

	Фасоль консервированная
	Внешний вид по ГОСТ Р 54679-2011: зерна фасоли одного типа, однородные по величине, в заливке или в соусе.

Не допускается наличие зерен, поврежденных сельскохозяйственными вредителями.

Вкус и запах свойственные данному виду консервов.

Не допускаются посторонние привкус и запах
	

	Фасоль *
	Зерна фасоли одного типа, однородные по величине. Без наличия зерен, поврежденных сельскохозяйственными вредителями.
	

	Огурцы соленые*


	Классификация – огурцы соленые.

Внешний вид - целые,    соответствующие   данному ботаническому сорту, одного размерного ряда, не мятые, не пожелтевшие, без кожистых семян, не увядшие, не сморщенные,  без механических повреждений.
	

	Томаты консервированные*
	Томаты  однородные по степени зрелости, по размеру, целые, разнообразной формы, но не уродливые, без плодоножек. Без содержания уксуса или уксусной кислоты. 

Промышленного производства.
	

	Курага
	Сорт по ГОСТ 32896-2014: не ниже высшего.

 Не обработанные сернистым ангидридом.
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;

«Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010г.

ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств».  

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Чернослив
	Сорт по ГОСТ 32896-2014: не ниже высшего.

 Не обработанные сернистым ангидридом.
	

	Изюм
	Вид по ГОСТ 6882-88: изюм светлый.

Сорт по ГОСТ 6882-88: высший.
	

	Компотная смесь
	Сорт по ГОСТ 32896-2014 – не ниже высшего,  необработанная, чистая, без примесей и личинок насекомых.
	

	Томатная паста*
	Вид – томатная паста. 

Категория  - «Экстра».
	

	Икра овощная*
	Сорт  - высший, икра из кабачков.

Однородная, равномерно измельченная масса с видимыми включениями зелени и пряностей, без грубых  семян  перезрелых овощей. Консистенция мажущаяся или слегка зернистая.
	

	Кукуруза консервированная*
	Сорт – высший. Зерна целые, правильно срезанные, с одинаковой глубиной срезки, без рваных зерен и зерен с тканью початка, без кусочков стержней и початков, частиц лиственного покрова и шелковистых нитей 
	

	Чай черный
	Классификация по ГОСТ 32573-2013 -  листовой, крупный.
	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой   продукции»; «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010г; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств».

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Кофейный напиток
	Вид: растворимый

Классификация по ГОСТ Р 50364-92: напиток с цикорием без содержания натурального кофе.  

Внешний вид: порошкообразный, без комков.
	

	Какао – порошок
	Классификация по ГОСТ 108-2014- какао-порошок.
	

	Сок плодово-ягодный  (за исключением виноградного)
	Вид по ГОСТ  32920-2014, ГОСТ  32103-2013  – сок восстановленный. Стерилизованный, промышленного производства,  без консервантов. Не допускаются посторонние привкус и запах.
	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». ТР ТС 023/2011 "Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей". Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».  

	Батон нарезной


	Классификация по ГОСТ 27844-88 – из пшеничной муки высшего сорта. 

Форма: продолговато-овальная с косыми надрезами.

Пропеченность, состояние мякиша: пропеченный, не влажный на ощупь. Эластичный. После легкого надавливания пальцами мякиш принимает первоначальную форму.
	Соответствие: ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»; ТР ТС 029/2012 Технический регламент Таможенного союза. «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Хлеб из смеси ржаной и пшеничной муки
	Классификация по ГОСТ 31807-2012 – смесь ржаной и пшеничной муки.

Форма: формовой.
	

	Мука пшеничная, хлебопекарная
	Сорт по ГОСТ Р 52189-2003 - не ниже высшего.  Без загрязнения различными примесями или заражения амбарными вредителями.
	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой   продукции»; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Мука пшеничная, хлебопекарная*


	Сорт по ГОСТ Р 52189-2003 – первый. 

Без загрязнения различными примесями или заражения амбарными вредителями.

*для технологической карты кулинарного изделия номер рецептуры №409
	

	Кисель плодово-ягодный
	Вид по ГОСТ 18488-2000 - концентрат на плодовых или ягодных экстрактах концентрированных соков.
	

	Макаронные изделия* 


	Группа  -  А, сорт  - высший.
	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Крупа манная
	Марка по ГОСТ 7022-97 - МТ.


	

	Хлопья овсяные  
	Вид по  ГОСТ 21149-93 - Геркулес. 
	

	Крупа гречневая
	Вид крупы по ГОСТ Р 55290-2012 -  ядрица

Сорт по ГОСТ Р 55290-2012 - высший  


	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Крупа пшено
	Вид - шлифованное

Сорт по ГОСТ 572-2016 - высший.
	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств».  

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Крупа пшеничная
	Вид по ГОСТ 276-60 – Полтавская

Номер по ГОСТ 276-60 - №2 и(или) №3 и(или) №4.
	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств».  

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Крупа рисовая
	Сорт по ГОСТ 6292-93 -  не ниже первого. 

Вид крупы по ГОСТ 6292-93 - шлифованный
	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Крупа ячменная
	Вид по ГОСТ 5784-60  - перловая. Номер по ГОСТ 5784-60 - №2. Цвет - белый с желтоватым, зеленоватым  оттенком.
	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Горох 
	Вид: целый, шлифованный

Сорт по ГОСТ 6201-68 - первый.
	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Панировочные сухари
	Наименование по ГОСТ 28402-89 - из хлебных сухарей.

Сорт по ГОСТ 28402-89 –высший.


	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств».

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Кислота лимонная
	Внешний вид и цвет по ГОСТ  908-2004 – бесцветные кристаллы или белый порошок без комков. Структура – сыпучая и сухая. Без механических примесей.
	

	Печенье
	Классификация по ГОСТ 24901-2014 – сахарное, неглазированное, без начинки.

Форма: плоская, без вмятин, вздутий и повреждений края.

Поверхность: гладкая, с четким нерасплывшимся оттиском рисунка на верхней поверхности, не подгорелая, без вздутий. Нижняя поверхность ровная.
	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой   продукции»; «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010г; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств».

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Пряники
	Классификация по ГОСТ 15810-2014 - заварные,  глазированные, без начинки.
	

	Сушки
	Классификация по ГОСТ 32124-2013- сушки. 

Цвет: от светло-желтого до темно-коричневого, без подгорелости.

Поверхность: глянцевитая, без вздутий и загрязнений.
	

	Вафли
	Классификация по ГОСТ 14031-2014 - неглазированные, с начинкой.

Начинка: жировая или пралине или типа пралине.

Внешний вид: Вафли одинакового размера и правильной формы.

Строение в изломе: вафли плотно соприкасаются с начинкой. Начинка распределена равномерно и не выступает за края продукта.
	

	Зефир*
	Без консервантов, искусственных красителей и ароматизаторов. 


	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Джем
	Классификация по ГОСТ 31712-2012 - стерилизованный, в том числе фасованные способом "горячего розлива" в герметично укупоренную тару (консервы).
	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Повидло
	Вид: фруктовое, однокомпонентное.

Сорт по ГОСТ 32099-2013 -  не ниже первого.

Классификация по ГОСТ  32099-2013  - стерилизованное, в том числе фасованное методом "горячего розлива" в герметично укупоренную упаковку (консервы).

Консистенция - не засахаренное.
	

	Варенье*
	Вид: фруктовое, однокомпонентное.

Классификация  - стерилизованное (пастеризованное), в том числе фасованное способом "горячего розлива" в герметично укупоренную упаковку - консервы.  Не допускается засахаривания варенья.
	

	Сахар белый
	Способ производства по ГОСТ 33222-2015: кристаллический. 

Цвет:  белый, чистый.
	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Соль пищевая поваренная
	Сорт по ГОСТ Р 51574-2018 – не ниже высшего. Без посторонних запахов.  


	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств».  

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Масло растительное 
	Подсолнечное, рафинированное дезодорированное. Сорт по ГОСТ 1129-2013 - не ниже высшего.


	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой   продукции»; ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию», ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Дрожжи хлебопекарные сушеные
	Сорт по ГОСТ Р 54845-2011 – высший.


	Соответствие: ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». 

Требования к упаковке: соответствие ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».

	Лист лавровый сухой 
	Внешний вид по ГОСТ 17594-81: листья здоровые, не поврежденные вредителями и болезнями, по форме продолговатые, ланцетовидные, овальные, по окраске зеленые, сероватые с серебристым оттенком. Без постороннего запаха и привкуса
	

	Крахмал картофельный
	Сорт по ГОСТ Р 53876-2010: не ниже высшего. 

Без загрязнения различными примесями.
	

	Ванилин*
	Внешний вид: кристаллический порошок.

Цвет: от белого до светло-желтого.

Запах: ваниль.
	


*В соответствии с Приказом Минпромторга России от 27.05.2016 N 1730 «Об утверждении Порядка свободного доступа к документам, разрабатываемым и применяемым в национальной системе стандартизации» документы национальной системы стандартизации размещаются на официальном сайте Росстандарта http://www.gost.ru.  Действующие документы национальной системы стандартизации на продукты питания не покрывают потребность Заказчика в части качественных и иных характеристик продуктов. На основании вышеизложенного, Заказчиком установлены иные требования, связанные с определением соответствия закупаемых продуктов питания потребностям Заказчика.
Приложение № 2 
к договору № ___________
от «10» января 2019 г 

Стоимость одного человеко-дня по организации второго для обучающихся из семей, находящихся в трудной жизненной ситуации

	Сроки оказания услуг
	Количество человеко-дней по организации вторых завтраков для обучающихся из семей, находящихся в трудной жизненной ситуации
	Стоимость питания 1 чел. дн., руб.*
	Цена, руб.

(гр.2*гр.3*)

	1
	2
	3
	4

	10.01.2019 г.по 31.05.2019 г. ежедневно, с понедельника по пятницу, за исключением дней школьных каникул (с 23.03.2019 г по 31.03.2019 года), выходных  и праздничных дней.
	91 дней х 122 учащийся = 11 102 чел. дней

	40,00 руб.
	444 080,00 руб.


*При заключении договора для установления стоимости единицы оказания услуг, рассчитывается коэффициент снижения цены договора по результатам конкурса с ограниченным участием от начальной (максимальной) цены договора. Стоимость единицы  услуги (указана в Приложении № 2 к конкурсной документации), снижается на рассчитанный коэффициент прямо пропорционально по каждой позиции.

                                Приложение № 3 
к договору № ___________
от «10» января 2019 г 

                                                                 ДОГОВОР

                             о передаче имущества в безвозмездное пользование
№   __                                                                                                            "10"  января   2018  г.
Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение «Средняя общеобразовательная школа №10», именуемое в дальнейшем "Ссудодатель", в лице директора Ивановой Ольги Борисовны, действующего на основании Устава, с одной стороны, и  Общество с ограниченной ответственностью «МЯСОПРОДУКТЫ, именуемое в дальнейшем «Исполнитель», в лице Генерального директора Данеляна Саркиза Ашотовича, действующего на основании Устава, с другой стороны, заключили настоящий договор о нижеследующем:

1. ПРЕДМЕТ ДОГОВОРА

           1.1. Ссудодатель  передает, а Ссудополучатель принимает в безвозмездное пользование следующее муниципальное имущество: оборудование для организации питания обучающихся, находящихся в трудной жизненной ситуации   расположенное по адресу: 171080, Тверская область, г. Бологое, пер.Школьный, д.9  (далее - имущество), согласно  передаточному  акту,  являющемуся  неотъемлемой частью настоящего договора (приложение N 1).

              1.2. Имущество будет использоваться в целях оказания услуг общественного питания и свободной продажи продукции собственного производства для нужд Ссудодателя.

           1.3. Состояние и физический износ имущества Ссудополучателю известны, в связи с чем претензии по данному основанию Ссудодателем не принимаются.

           1.4. Договор  заключен   сроком  с  10  января  2019 года  по 30  мая  2019 года. Условия договора распространяются на отношения, возникшие между сторонами  на период заключения договора.

1.5. Ссудополучатель не вправе распоряжаться полученным в безвозмездное пользование имуществом.

1.6. Отношения сторон по безвозмездному пользованию имуществом, указанным в п. 1.1 настоящего договора, регулируются положениями настоящего договора. По вопросам, не предусмотренным настоящим договором, стороны руководствуются действующим законодательством РФ.

2. ПРАВА СТОРОН

2.1. Ссудодатель имеет право:

2.1.1. Контролировать состояние и использование имущества в соответствии с настоящим договором.

2.1.2. Не отвечать за недостатки переданного в безвозмездное пользование имущества, которые были указаны в передаточном акте или должны были быть обнаружены Ссудополучателем во время осмотра объекта.

2.1.3. На возмещение убытков, связанных с неисполнением Ссудополучателем своих обязанностей по договору.

2.1.4. На возмещение убытков, понесенных вследствие использования ссудополучателем передаваемого имущества для целей оказания услуг по организации общественного питания и свободной продажи продукции собственного производства.

2.1.5. При возникновении потребности использовать имущество для муниципальных нужд отказаться от настоящего договора, предупредив Ссудополучателя не менее чем за 1 месяц.

2.2. Ссудополучатель имеет право:

2.2.1. Производить улучшения имущества.

При этом улучшения, не отделимые без вреда от имущества, производятся лишь с письменного согласия Ссудодателя. Произведенные неотделимые улучшения являются собственностью Ссудодателя.

3. ОБЯЗАННОСТИ СТОРОН

3.1. Ссудодатель обязан:

3.1.1. Передать Ссудополучателю имущество по передаточному акту.

3.1.2. В случае прекращения настоящего договора по любым основаниям принять имущество от Ссудополучателя по передаточному акту в 10-дневный срок.

3.2. Ссудополучатель обязан:

3.2.1. Принять имущество от Ссудодателя по передаточному акту, в котором отражается техническое состояние имущества на момент передачи.

3.2.2. Использовать имущество исключительно по целевому назначению в соответствии с п. 1.2 настоящего договора. Представить по требованию Ссудодателя надлежащие доказательства использования имущества в соответствии с условиями настоящего договора, в том числе и при проведении проверки на месте.

3.2.3. Обеспечить сохранность полученного в безвозмездное пользование имущества. Поддерживать имущество в исправном состоянии, включая осуществление текущего и капитального ремонта, и нести все расходы по его содержанию, в том числе возмещать убытки, понесенные Ссудодателем вследствие использования ссудополучателем такого предоставляемого имущества для целей оказания услуг по организации общественного питания и свободной продажи. 

3.2.4. Соблюдать при эксплуатации имущества технические, санитарные, противопожарные и иные установленные законодательством требования. Эксплуатировать имущество в соответствии с назначением и принятыми нормами эксплуатации подобного имущества для целей оказания услуг общественного питания и свободной продажи продукции собственного производства на территории образовательного учреждения.

3.2.5. Принимать меры по ликвидации ситуаций, ставящих под угрозу сохранность имущества, его санитарное состояние и экологическую безопасность.

3.2.6. Беспрепятственно допускать к имуществу представителей Ссудодателя, служб, контролирующих соблюдение законов и норм, касающихся порядка использования и эксплуатации имущества, и в установленные сроки устранять зафиксированные нарушения.

3.2.7. При изменении организационно-правовой формы, наименования, юридического адреса, банковских реквизитов или реорганизации в 10-дневный срок письменно сообщить Ссудодателю о произошедших изменениях.

3.2.8. Письменно не позднее чем за 1 месяц сообщить Ссудодателю о предстоящем возврате имущества как в связи с истечением срока действия договора, так и при его досрочном прекращении.

3.2.9. При прекращении действия настоящего договора возвратить имущество в                          10-дневный срок Ссудодателю.

Имущество передается Ссудодателю по передаточному акту в надлежащем виде с учетом естественного износа, в исправном состоянии со всеми произведенными неотделимыми улучшениями.

3.2.10. Незамедлительно сообщать Ссудодателю обо всех нарушениях прав собственника, а также нарушениях прав Ссудополучателя и претензиях на имущество со стороны третьих лиц.

3.2.11. Если в течение срока действия настоящего договора возникнут основания для списания переданного в безвозмездного пользование имущества, подготовить пакет документов, необходимых для списания имущества, в соответствии с порядком списания, установленным действующими нормативными правовыми актами.

4. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН

4.1. Ссудополучатель несет риск случайной утраты или случайного повреждения имущества, если оно утрачено или было испорчено (повреждено) в связи с тем, что Ссудополучатель использовал переданное муниципальное имущество не в соответствии с настоящим договором или передал его третьему лицу.

Ссудополучатель несет также риск случайной гибели или случайного повреждения имущества, если с учетом фактических обстоятельств мог предотвратить его гибель или порчу, пожертвовав своим имуществом, но предпочел сохранить свое имущество.

4.2. В случае повреждения, порчи или утраты имущества Ссудополучатель возмещает стоимость имущества по цене, определенной независимым оценщиком в течение 2 (двух) недель после обнаружения Ссудодателем повреждения, порчи или утраты переданного имущества.

4.3. В иных случаях нарушения условий настоящего договора стороны несут ответственность, предусмотренную действующим гражданским законодательством.

4.4. В случае, если ссудополучатель пропустил сроки оплаты расходов на потребленные им ресурсы, установленные в соответствии с п. 3.2.4, ссудополучатель уплачивает ссудодателю неустойку в размере 1% от суммы такой задолженности за каждый день просрочки платежа.

5. ПРЕКРАЩЕНИЕ ДОГОВОРА

5.1. Настоящий договор прекращает свое действие в следующих случаях:

5.1.1. По окончании его срока.

5.1.2. В случае ликвидации (смерти, прекращения деятельности в качестве индивидуального предпринимателя) Ссудополучателя.

5.1.3. В случае расторжения договора судом по требованию одной из сторон, а также в любой другой срок (досрочно) по соглашению сторон.

5.2. Ссудополучатель вправе требовать досрочного расторжения договора в следующих случаях:

5.2.1. При обнаружении недостатков, делающих нормальное пользование имуществом невозможным или обременительным, о наличии которых он не знал и не мог знать в момент заключения договора.

5.2.2. Если имущество в силу обстоятельств, за которые он не отвечает, окажется в состоянии, непригодном для использования.

5.2.3. При неисполнении Ссудодателем обязанности передать имущество.

5.3. Ссудодатель вправе требовать досрочного расторжения договора в случаях, когда Ссудополучатель:

5.3.1. Использует имущество не в соответствии с договором.

5.3.2. Не выполняет обязанностей по поддержанию имущества в исправном состоянии или его содержанию.

5.3.3. Существенно ухудшает состояние имущества.

5.3.4. Без согласия Ссудодателя передал имущество третьему лицу.

6. ИЗМЕНЕНИЕ СТОРОН В ДОГОВОРЕ

6.1. В случае реорганизации Ссудодателя либо Ссудополучателя - юридического лица права и обязанности по настоящему договору переходят к правопреемнику реорганизованной стороны настоящего договора.

6.2. Реорганизация Ссудодателя не является основанием для изменения условий и расторжения настоящего договора.

7. ЗАКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ

7.1. Споры, возникающие при исполнении настоящего договора, рассматриваются Арбитражным судом Тверской области.

7.2. По вопросам, не предусмотренным настоящим договором, стороны руководствуются действующим законодательством.

7.3. Настоящий договор составлен в трех экземплярах, имеющих одинаковую юридическую силу, два экземпляра - для Ссудодателя и один экземпляр - для Ссудополучателя.

8. МЕСТО НАХОЖДЕНИЯ И РЕКВИЗИТЫ СТОРОН

	Ссудодатель

МБОУ «СОШ № 10»

Адрес: 171080, Тверская область, город Бологое, пер.Школьный, дом 9.                                                                  ИНН 6907006990, КПП 690701001             ОГРН 1026901606632                                                р/с 40701810700001000013 в отделении Тверь  г. Тверь БИК 042809001                      Директор
         _________________/ Иванова О.Б. /

«___» января 2019 года.

М.П.


	
	Ссудополучатель

Общество с ограниченной ответственностью   "МЯСОПРОДУКТЫ"

Адрес:170524, Тверская область, Калининский район, д. Дмитровское, дом 119                                  ИНН 6949008798 КПП 694901001                             ОГРН 1126952013957                                                      р/сч. 40702810963000007977 Тверское отделение №8607 ПАО СБЕРБАНК                                             к/сч. 30101810700000000679 БИК 042809679

 Ген. директор ____________ /Данелян С.А./

«___» января 2019 года.

М.П.


                                                                                              Приложение № 1

                                                                                              к договору о передаче

                                                                                              муниципального имущества

                                                                                              в безвозмездное пользование

                                                                                              № __
                                                                                              от «10»  января  2019 г.

                                                                       Акт передачи

г. Бологое                                                                                                   "10"   января    2019 г.

МБОУ «СОШ №10», именуемое  в дальнейшем "Ссудодатель",  в  лице  директора  Ивановой О.Б., действующего на основании Устава, с одной стороны и Общество с ограниченной ответственностью «МЯСОПРОДУКТЫ, именуемое в дальнейшем «Исполнитель», в лице Генерального директора Данеляна Саркиса Ашотовича, действующего на основании Устава, составили настоящий акт о нижеследующем:

1.1. Ссудодатель  передает, а Ссудополучатель принимает в безвозмездное пользование следующее муниципальное имущество электроплита – 2 шт., водонагреватель – 1 шт., столы разделочные – 3 шт., мойка – 2 шт. согласно Приложению к акту передачи, расположенное по адресу: 171080, Тверская область, г. Бологое, пер.Школьный, д.9.
1.2. Имущество будет использоваться в целях для организации питания обучающихся, находящихся в ТЖС  МБОУ «СОШ №10».

2. Имущество находится в следующем техническом состоянии:  исправное.
3. Настоящий   акт   подтверждает    фактическую   передачу   имущества Ссудодателем в пользование Ссудополучателю.

4. Настоящий  акт  является  неотъемлемой  частью  договора  №  __  от "10"  января   2019 года о передаче муниципального имущества в безвозмездное пользование.
ПОДПИСИ СТОРОН
	Ссудодатель

МБОУ «СОШ № 10»

Адрес: 171080, Тверская область, город Бологое, пер.Школьный, дом 9.                                                                  ИНН 6907006990, КПП 690701001             ОГРН 1026901606632                                                р/с 40701810700001000013 в отделении Тверь  г. Тверь БИК 042809001                      Директор
         _________________/ Иванова О.Б. /

«___» января 2019 года.

М.П.


	
	Ссудополучатель

Общество с ограниченной ответственностью   "МЯСОПРОДУКТЫ"

Адрес:170524, Тверская область, Калининский район, д. Дмитровское, дом 119                                  ИНН 6949008798 КПП 694901001                             ОГРН 1126952013957                                                      р/сч. 40702810963000007977 Тверское отделение №8607 ПАО СБЕРБАНК                                           к/сч. 30101810700000000679 БИК 042809679

 Ген. директор ____________ /Данелян С.А./

«___» января 2019 года.

М.П.


