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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ ПМ.03
«УПРАВЛЕНИЕ АССОРТИМЕНТОМ, ОЦЕНКА КАЧЕСТВА И ОБЕСПЕЧЕНИЕ СОХРАНЯЕМОСТИ ТОВАРОВ»

1.1. Область применения программы

Программа профессионального модуля (далее программа) – является частью   программы подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности СПО 38.02.04 Коммерция (по отраслям) в части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): ПМ 03 «Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение сохраняемости товаров».
Программа профессионального модуля может быть использована в профессиональной подготовке, переподготовке и повышении квалификации по рабочей профессии «Продавец непродовольственных товаров», «Продавец продовольственных товаров».
1.2. Цели и задачи модуля – требования к результатам освоения модуля
С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения профессионального модуля должен:

иметь практический опыт в:

· определения показателей ассортимента;

· распознавания товаров по ассортиментной принадлежности;

· оценки качества товаров в соответствии с установленными требованиями; установления градаций качества;

· расшифровки маркировки;

· контроля режима и сроков хранения товаров;

· соблюдения санитарно-эпидемиологических требований к товарам, упаковке, условиям и срокам хранения;

знать:
· теоретические основы товароведения: основные понятия, цели, задачи, принципы, функции, методы, основополагающие товароведные характеристики и факторы, влияющие на них;

· виды товарных потерь, причины их возникновения и порядок списания;

· классификацию ассортимента, товароведные характеристики продовольственных и непродовольственных товаров однородных групп, оценку их качества, маркировку;

· условия и сроки транспортирования и хранения, санитарно-эпидемиологические требования к ним;

· особенности товароведения продовольственных и непродовольственных товаров;

уметь:
· применять методы товароведения;

· формировать и анализировать торговый (или промышленный) ассортимент;

· оценивать качество товаров и устанавливать их градации качества;

· рассчитывать товарные потери и списывать их;

· идентифицировать товары;

· соблюдать оптимальные условия и сроки хранения и транспортирования, санитарно-эпидемиологические требования к ним.

1.3  Результаты освоения профессионального модуля 
Результатом освоения программы профессионального модуля является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:

	Код
	Наименование результата обучения

	ПК 3.1.
	Участвовать в формировании ассортимента в соответствии с ассортиментной политикой организации, определять номенклатуру показателей качества товаров.

	ПК 3.2.
	Рассчитывать товарные потери и реализовывать мероприятия по их предупреждению или списанию.

	ПК 3.3.
	Оценивать и расшифровывать маркировку в соответствии с установленными требованиями.

	ПК 3.4.
	Классифицировать товары, идентифицировать их ассортиментную принадлежность, оценивать качество, диагностировать дефекты, определять градации качества.

	ПК 3.5.
	Контролировать условия и сроки хранения и транспортирования товаров, обеспечивать их сохраняемость, проверять соблюдение требований к оформлению сопроводительных документов.

	ПК 3.6.
	Обеспечивать соблюдение санитарно-эпидемиологических требований к товарам и упаковке, оценивать качество процессов в соответствии с установленными требованиями.

	ПК 3.7.
	Производить измерения товаров и других объектов, переводить внесистемные единицы измерений в системные.

	ПК 3.8.
	Работать с документами по подтверждению соответствия, принимать участие в мероприятиях по контролю.

	ОК 1.
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам 

	ОК 2.
	Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

	ОК 3.
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях

	ОК 4.
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде

	ОК 5.
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста


2. СТРУКТУРА и содержание профессионального модуля

2.1.1. Тематический план профессионального модуля 
	Индекс
	Структурные элементы

 профессионального модуля
	Учебная нагрузка обучающихся, ч.

	
	
	Объём ОП
	Самост. работа
	С преподавателем
	Промежуточная аттестация

	
	
	
	
	Всего
	в том числе
	

	
	
	
	
	
	Лекции, уроки
	Пр. занятия
	Курсовое проектир.
	Консультации
	

	ПМ.03
	Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение сохраняемости товаров
	324
	108
	216
	110
	86
	20
	
	Экзамен

	МДК. 03.01
	Теоретические основы товароведения
	75
	25
	50
	28
	22
	
	
	Контрольная работа

	МДК. 03.02
	Товароведение продовольственных и непродовольственных товаров
	249
	83
	166
	82
	64
	20
	
	Контрольная работа;
курсовая работа

	УП.03
	Учебная практика
	36
	
	36
	
	36
	
	
	Зачет

	ПП.03
	Производственная практика (по профилю специальности)
	36
	
	36
	
	36
	
	
	Зачет


2.2. 1. Содержание обучения по профессиональному модулю (ПМ) 

	Наименование разделов профессионального модуля (ПМ), междисциплинарных курсов (МДК) и тем
	Содержание учебного материала
	Объем часов

Очное отд.
	Коды компетенций, формированию которых способствует элемент программы

	1
	2
	3
	


	Раздел 1. 
	
	
	

	МДК.03.01 Теоретические основы товароведения
	
	75
	

	Тема 1.1.  

Введение в товароведение
	Содержание 
	
	

	
	1
	Ключевые понятия: продукция, товар, товароведение. Предмет, цели и задачи товароведения. Принципы товароведения. Межпредметные связи товароведения с другими дисциплинами. Основные разделы товароведения, их назначение. История и направления развития товароведения. Состояние и перспективы развития потребительского рынка России. Источники насыщения рынка, их состояние.
	2
	ОК 05. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	История и направления развития товароведения.

Работа с учебником согласно Методическим рекомендациям к самостоятельной работе «Как работать с рекомендованной литературой. Конспектирование». 
	4
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05.

	
	Самостоятельная работа 
	
	

	
	
	История развития товароведения.

Подготовка докладов и презентаций согласно Методическим рекомендациям к самостоятельной работе «Общие рекомендации по созданию презентаций в Microsoft Office Power Point». История и направления развития товароведения.
	4
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05.

	Тема 1.2.

 Объекты и субъекты товароведения
	Содержание
	
	

	
	2
	Товар как объект товароведной деятельности: потребительная стоимость. Товароведная характеристика товара: ассортиментная, качественная и количественная.

Общая классификация товаров на потребительские и промышленного назначения.

Субъекты товароведной деятельности: группы, их краткая характеристика.

Субъекты, обеспечивающие товародвижение (товароведы), их функции, права и обязанности. Формирование профессиональной компетентности
	2
	ОК 05.

	
	Практические занятия № 1
	
	

	
	3
	Изучение требований к административному персоналу (товароведам) предприятий торговли на основании ГОСТ Р 51305-2009 «Услуги торговли. Требования к персоналу».

Работа в справочно-правовой системе «КонсультантПлюс» согласно Методическим рекомендация к самостоятельной работе «Работа в справочно-правовых системах». 
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. 

	Тема 1.3.

Методы товароведения


	Самостоятельная работа
	4
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05.

	
	
	Методы товароведения: понятие, классификация. Методы: научного познания и практической деятельности, их разновидности и краткая характеристика, применяемость. Преимущества и недостатки.
	
	

	Тема 1.4.

Классификация потребительских товаров
	Содержание
	
	

	
	4
	Основополагающие методы систематизации: классификация и кодирование. Понятие. Структура методов. Разновидности, их достоинства и недостатки. Применяемость в товароведении.

Правила проведения классификации и кодирования товаров.

Общегосударственные классификаторы: понятие, классификация, назначение, структура.

Товароведная классификация товаров.
	2
	ПК 3.4.

	
	Практические занятия № 2
	
	

	
	5
	Работа с Общероссийским классификатором продукции в справочно-правовой системе «КонсультантПлюс»
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. 

	Тема 1.5.

Ассортимент товаров
	Содержание
	
	

	
	6
	Основные понятия: ассортимент, номенклатура товаров. Отличительные признаки. Классификационные группировки товаров.

Классификация ассортимента по местонахождению, широте охвата, характеру потребностей. Свойства и показатели ассортимента.

Управление ассортиментом. Понятие. Факторы, влияющие на формирование ассортимента. Виды нормативных документов, регламентирующих ассортимент товаров.

Ассортиментная политика: понятие, цели, задачи. Направления развития и совершенствования ассортимента.
	2
	ПК 3.1. ПК 3.4.

	
	Практические занятия № 3
	
	

	
	7
	Анализ ассортимента розничных торговых организаций.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.1. ПК 3.4.

	Тема 1.6.

Качество товаров
	Содержание
	
	

	
	8
	Основные понятия: качество, свойства, показатели, уровень качества, технический уровень качества. Классификация показателей качества.
	2
	ПК 3.1. ПК 3.4 ПК 3.8.

	
	9
	Потребительские свойства. Показатели качества потребительских товаров: номенклатура, краткая характеристика, критерии выбора. Виды нормативных документов, устанавливающих требования к качеству потребительских товаров.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.1. ПК 3.4. 

	
	Практические занятия № 4
	
	

	
	10
	Изучение показателей качества и свойств товаров.
	2
	ПК 3.1.

	Тема 1.7.

Оценка качества товаров
	Содержание
	
	

	
	11
	Понятие. Структура и результаты оценочной деятельности.

Градации товаров по соответствию и несоответствию установленным требованиям: стандартные, нестандартные, брак и отход. Градации качества стандартной продукции: сорта, классы и группы сложности, марки, номера, размерные категории, артикулы.

Сортамент: природный и товарный. Принципы деления товаров на сорта. Пересортица: причины возникновения, методы обнаружения, способы предупреждения и устранения.

Дефекты товаров: понятие, классификация. Допустимые, недопустимые дефекты. Отличия дефектов от допустимых отклонений. Взаимосвязь дефектов различной значимости с градациями качества. Диагностика дефектов: причины возникновения, методы обнаружения, способы предупреждения и устранения.
	2


	ПК 3.4. ПК 3.6. ПК 3.8.

	
	Практические занятия № 5
	
	

	
	12
	Диагностика дефектов наи примере отдельных групп товаров
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. 

	
	Практические занятия № 6
	
	

	
	13
	Определение товарного сорта на примере однородных групп продовольственных товаров.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. 

	
	Практические занятия № 7
	
	

	
	14
	Определение товарного сорта на примере однородных групп непродовольственных товаров.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Изучение прав потребителей и ответственности продавца при реализации товара ненадлежащего качества. Ответственность продавца за умышленную и неумышленную пересортицу товаров.

Работа в справочно-правовой системе «КонсультантПлюс» согласно Методическим рекомендация к самостоятельной работе «Работа в справочно-правовых системах».
	4
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Изучение ампелографических сортов винограда в магазинах г. Петрозаводска.
	4
	ОК 01. ОК 02. ОК 05.

	Тема 1.8.

Количественные характеристики товаров
	Содержание
	
	

	
	15
	Основные понятия: единичный экземпляр товаров, комплексная упаковочная единица, товарная партия. Общность и различия.

Размерные характеристики, общие для всех размерных градаций и специфичные для товарных партий. Назначение, краткая характеристика.
	2
	ПК 3.4. ПК 3.7.

	
	Практические занятия № 8
	
	

	
	16
	Работа с НД по изучению понятия «партия товара». 
Работа в справочно-правовой системе «КонсультантПлюс» согласно Методическим рекомендация к самостоятельной работе «Работа в справочно-правовых системах».
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. 

	Тема 1.9.

Физические и физико-химические свойства товаров
	Содержание
	
	

	
	17
	Общие физические свойства: размерно-массовые (масса, длина, площадь, объём) и теплофизические характеристики.

Специфические физические свойства товаров: механические, теплофизические, электрофизические, оптические и акустические: назначение, краткая характеристика отдельных свойств.
	2
	ПК 3.7.

	Тема 1.10.

Технологический жизненный цикл товаров
	Содержание
	
	

	
	18
	Технологический цикл товародвижения: этапы и стадии: предтоварная, товарная и послереализационная.

Контроль качества и количества товарных партий. Виды. Правила выборочного контроля. Пробы: виды, требования к ним. Правила отбора проб. Понятие о приёмочном и браковочном числе.
	2
	ПК 3.6.

	
	Практические занятия № 9
	
	

	
	19
	Ознакомление с правилами отбора проб, приёмочными и отборочными числами.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. 

	
	Практические занятия №10
	
	

	
	20
	Решение задач по отбору проб
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. 

	Тема 1.11.

Факторы, формирующие качество товаров
	Содержание
	
	

	
	21
	Обеспечение качества и количества: понятие.

Факторы, влияющие на качество и количество.

Формирование качества. Факторы, формирующие качество и количество. Влияние отдельных факторов на качество и количество товаров.
	2
	ПК 3.6.

	Тема 1.12.

Факторы, сохраняющие качество и количество товаров
	Содержание
	
	

	
	22
	Классификация сохраняющих факторов.

Упаковка. Понятие. Виды упаковки по назначению. Требования к упаковке. Эффективность разных видов упаковки. Методы упаковывания.

Хранение. Основные понятия. Составные элементы условий хранения.

Режим хранения: климатический и санитарно-гигиенический. Понятие. Показатели климатического режима и их влияние на сохраняемость товаров. Значимость отдельных показателей для обеспечения количества и качества. Классификация потребительских товаров по требованиям к оптимальному температурно-влажностному режиму. Регулирование показателей режима хранения.

Санитарно-гигиенический режим складов. Показатели режима, их значимость для обеспечения количества и качества. Профилактические и текущие мероприятия по созданию и поддержанию санитарно-гигиенического режим. Уход 

за товарами при хранении. 

Размещение товаров. Принципы и правила размещения, их взаимосвязь.
	2
	ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	23
	Классификация методов хранения. Экономическая эффективность разных методов, критерии эффективности.

Сроки годности, хранения, реализации и эксплуатации. Классификация товаров по срокам годности и эксплуатации.

Контроль за соблюдением условий и сроков хранения, нормативная база.
	2
	ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Подготовка к контрольной работе
	5
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05.

	Тема 1.13.

Товарные потери


	Содержание
	
	

	
	24
	Основные понятия. Виды и разновидности потерь. Количественные и качественные потери. Причины возникновения разных видов потерь, порядок их списания. Нормативные документы, регламентирующие порядок списания потерь. Меры по предупреждению и снижению потерь. 

Контрольная работа
	1
1
	ОК 07. ОК 02. ПК 3.2. 

	
	Практические занятия № 11
	
	

	
	25
	Решение задач по расчету количественных потерь.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.2. 


	Раздел 2. 
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	Тема 2.1

Плодоовощные товары
	Содержание
	
	

	
	1
	Свежие овощи. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Практические занятия № 1
	
	

	
	2
	Идентификация свежих овощей.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4.

	
	Содержание
	
	

	
	3
	Свежие плоды. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Практические занятия № 2
	
	

	
	4
	Идентификация свежих плодов.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Продукты переработки плодов и овощей. Работа с учебником согласно Методическим рекомендациям к самостоятельной работе «Как работать с рекомендованной литературой. Конспектирование».
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6. 

	Тема 2.2

Зерномучные товары
	Содержание
	
	

	
	5
	Крупы, мука. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Практические занятия № 3
	
	

	
	6
	Идентификация круп.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. 

	
	Содержание
	
	

	
	7
	Хлебобулочные изделия. Роль хлеба в жизни человека. Классификация и ассортимент. Показатели качества, дефекты, болезни, процессы, происходящие при хранении, условия хранения и сроки реализации.
	2
	ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	8
	Макаронные изделия, их пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Показатели качества, дефекты, упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. 

	
	Практические занятия № 4
	
	

	
	9
	Идентификация макаронных изделий.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Бараночные и сухарные изделия Работа с учебником согласно Методическим рекомендациям к самостоятельной работе «Как работать с рекомендованной литературой. Конспектирование».
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6. 

	Тема 2.3

Вкусовые товары
	Содержание
	
	

	
	10
	Чай: Значение в питании, классификация и ассортимент, показатели качества, упаковка, маркировка, условия и сроки хранения.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Практические занятия № 5
	
	

	
	11
	Идентификация чая.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4.

	
	Содержание
	
	

	
	12
	Пряности. Значение в питании. Классификация. Показатели качества, дефекты, упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	13
	Безалкогольные и алкогольные напитки. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Практические занятия № 6
	
	

	
	14
	Идентификация вкусовых товаров. 
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Кофе и кофейные напитки Значение в питании, классификация и ассортимент, показатели качества, упаковка, маркировка, условия и сроки хранения. 

Работа с учебником согласно Методическим рекомендациям к самостоятельной работе «Как работать с рекомендованной литературой. Конспектирование».
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6. 

	
	
	Работа в справочно-правовой системе «КонсультантПлюс» согласно Методическим рекомендация к самостоятельной работе «Работа в справочно-правовых системах» по изучению ГОСТ «Термины и определения» в рамках темы «Вкусовые товары».
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. 

	Тема 2.4

Крахмал, сахар, мед и кондитерские изделия
	Содержание
	
	

	
	15
	Сахар и мед натуральный. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	16
	Сахаристые и мучные кондитерские изделия. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Крахмал. Значение в питании, классификация и ассортимент, показатели качества, упаковка, маркировка, условия и сроки хранения. 

Работа с учебником согласно Методическим рекомендациям к самостоятельной работе «Как работать с рекомендованной литературой. Конспектирование».
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6. 

	Тема 2.5

Молочные товары
	Содержание
	
	

	
	17
	Молоко. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	18
	Кисломолочные продукты. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	19
	Масло коровье. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	20
	Сыры и сырные продукты. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	21
	Молочные консервы. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Практические занятия № 7
	
	

	
	22
	Идентификация молочных товаров.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6. 

	
	Практические занятия № 8
	
	

	
	23
	Оценка качества молока и продуктов его переработки.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Мороженое. Работа с учебником согласно Методическим рекомендациям к самостоятельной работе «Как работать с рекомендованной литературой. Конспектирование».
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6. 

	Тема 2.6

Мясные товары
	Содержание
	
	

	
	24
	Мясо убойных животных. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	25
	Мясо домашней птицы. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	26
	Колбасные изделия. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	27
	Мясокопчености, мясные полуфабрикаты. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Практические занятия № 9
	
	

	
	28
	Идентификация мясных товаров.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Оценка качества мяса. Работа на базе платформs MOODLE согласно Методическим рекомендация к самостоятельной работе.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6. 

	Тема 2.7

Мясные консервы
	Содержание
	
	

	
	29
	Мясные консервы. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Практические занятия № 10
	
	

	
	30
	Идентификация мясных консервов.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Оценка качества мясных консервов. Работа на базе платформs MOODLE согласно Методическим рекомендация к самостоятельной работе.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6. 

	Тема 2.8

Рыбные товары
	Содержание
	
	

	
	31
	Рыбные товары: основы систематизации промысловых рыб. 
	2
	ПК 3.4. ПК 3.5.

	
	32
	Рыба живая, охлажденная и мороженая. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	33
	Рыба соленая, пряная, маринованная, вяленая, сушеная копченая. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Практические занятия № 11
	
	

	
	34
	Идентификация рыбных товаров. Работа на базе платформs MOODLE согласно Методическим рекомендация к самостоятельной работе.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Проработка учебной и специальной литературы.

Подготовка к практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практических работ.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6. 

	Тема 2.9

Нерыбные пищевые продукты моря.
	Содержание
	
	

	
	35
	Нерыбные пищевые продукты моря. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Практические занятия № 12
	
	

	
	36
	Идентификация нерыбных пищевых продуктов моря.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Проработка учебной и специальной литературы.

Подготовка к практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практических работ.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6. 

	Тема 2.10

Яйца и яйцепродукты
	Содержание
	
	

	
	37
	Яйцо. Яйцепродукты. Пищевая ценность. Классификация. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Практические занятия № 13
	
	

	
	38
	Идентификация яиц.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Проработка учебной и специальной литературы.

Подготовка к практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практических работ.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6. 

	Тема 2.11 
Пищевые жиры


	Содержание
	
	

	
	39
	Растительные масла. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Практические занятия № 14
	
	

	
	40
	Идентификация растительных масел.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Маргарин, спреды и смеси топленые, майонезы и соусы майонезные, кремы и соусы на основе растительных масел. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение. Работа на базе платформs MOODLE согласно Методическим рекомендация к самостоятельной работе.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6. 

	Тема 2.12

Пищевые концентраты
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Пищевые концентраты. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение 

Работа с учебником согласно Методическим рекомендациям к самостоятельной работе «Как работать с рекомендованной литературой. Конспектирование».
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6. 

	Тема 2.13

Товары из пластмасс
	Содержание
	
	

	
	41
	Товары из пластмасс. Потребительские свойства. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Практические занятия № 15
	
	

	
	42
	Идентификация изделий из пластических масс.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Проработка учебной и специальной литературы.

Подготовка к практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практических работ.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05.

	Тема 2.14

Стеклянные бытовые товары.
	Содержание
	
	

	
	43
	Стеклянные бытовые товары. Потребительские свойства. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Практические занятия № 16
	
	

	
	44
	Идентификация бытовых стеклянных товаров.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Проработка учебной и специальной литературы.

Подготовка к практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практических работ.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05.

	Тема 2.15

Керамические бытовые товары.


	Содержание
	
	

	
	45
	Керамические бытовые товары. Потребительские свойства. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Практические занятия № 17
	
	

	
	46
	Идентификация керамических товаров.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Проработка учебной и специальной литературы.

Подготовка к практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практических работ.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05.

	Тема 2.16 

Металлохозяйственные товары
	Содержание
	
	

	
	47
	Металлохозяйственные товары. Потребительские свойства. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Практические занятия № 18
	
	

	
	48
	Идентификация металлохозяйственных товаров.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Проработка учебной и специальной литературы.

Подготовка к практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практических работ.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05.

	Тема 2.17

Строительные товары
	Содержание
	
	

	
	49
	Строительные товары. Классификация и характеристика ассортимента. 

Характеристика ассортимента древесных строительных материалов. Требования к качеству.
	2
	ПК 3.4.

	
	Практические занятия № 19
	
	

	
	50
	Определение объёмов круглого леса и пиломатериалов.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. ПК 3.7. 

	
	Практические занятия № 20
	
	

	
	51
	Определение сортности лесоматериалов.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Проработка учебной и специальной литературы.

Подготовка к практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практических работ.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05.

	Тема 2.18 

Бытовые химические товары. 


	Содержание
	
	

	
	52
	Бытовые химические товары. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4.

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Проработка учебной и специальной литературы.

Подготовка к практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практических работ.
	2


	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05.

	Тема 2.19

Электробытовые товары. 

	Содержание
	
	

	
	53
	Электробытовые товары. Классификация и ассортимент. 
	2
	ПК 3.4.

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Бытовые стиральные машины. Потребительские свойства. Классификация. Ассортимент. Требования к качеству. Маркировка. Работа на базе платформs MOODLE согласно Методическим рекомендация к самостоятельной работе
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. 

	
	
	Изучение ассортимента электробытовых товаров в магазинах г. Петрозаводска.
	2
	ПК 3.4.

	Тема 2.20 

Бытовые электронные товары.
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Бытовые электронные товары. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.

 Работа с учебником согласно Методическим рекомендациям к самостоятельной работе «Как работать с рекомендованной литературой. Конспектирование».Изучение ассортимента бытовых электронных товаров в магазинах г. Петрозаводска.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6. 

	Тема 2.21

Мебельные товары
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Мебельные товары. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение. Работа с учебником согласно Методическим рекомендациям к самостоятельной работе «Как работать с рекомендованной литературой. Конспектирование».
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Изучение ассортимента мебели в магазинах г. Петрозаводска.
	2
	ОК 2. ПК 3.4.

	Тема 2.22 

Ювелирные товары
	Содержание
	
	

	
	54
	Характеристика металлов, применяемых для производства ювелирных изделий. Пробирование и клеймение изделий из драгоценных сплавов. 

Ювелирные камни: драгоценные, полудрагоценные и поделочные. Огранка и крепление. Требования к качеству ювелирных изделий.
	2
	ПК 3.3.

	
	55
	Ювелирные товары. 

Потребительские свойства. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение.
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.7.

	
	Практические занятия № 21
	
	

	
	56
	Идентификация ювелирных изделий с учетом пробирования и клеймения изделий из драгоценных сплавов.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Проработка учебной и специальной литературы.

Подготовка к практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практических работ.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05.

	Тема 2.23

Швейные и трикотажные товары
	Практические занятия № 22
	
	

	
	57
	Формирование потребительских свойств одежды в процессе проектирования и производства. Детали одежды. Классификация и ассортимент.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4.

	
	Практические занятия № 23
	
	

	
	58
	Размерная типология.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05 ПК 3.4. ПК 3.7.

	
	Практические занятия № 24
	
	

	
	59
	Идентификация швейных и трикотажных товаров.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Проработка учебной и специальной литературы.

Подготовка к практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практических работ.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05.

	Тема 2.24

Пушно-меховые товары

	Содержание
	
	

	
	60
	Пушно-меховые изделия. Потребительские свойства. Классификация и ассортимент. Упаковка, маркировка и хранение
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Практические занятия № 25
	
	

	
	61
	Идентификация пушно-меховых полуфабрикатов и изделий.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Проработка учебной и специальной литературы.

Подготовка к практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практических работ.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05.

	Тема 2.25

Обувь
	Содержание
	
	

	
	62
	Кожаная обувь. Потребительские свойства. Исходные материалы, моделирование и конструирование, технологические процессы производства. Детали кожаной обуви. Классификация и характеристика ассортимента кожаной обуви. Требования к качеству, дефекты кожаной обуви. Упаковка. Маркировка
	2
	ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6.

	
	Практические занятия № 26
	
	

	
	63
	Анализ состояния рынка обуви.
	2
	ПК 3.4. 

	
	Практические занятия № 27
	
	

	
	64
	Идентификация кожаной обуви.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Резиновая и валяная обувь. Формирование потребительских свойств обуви в процессе проектирования и производства. Классификация и ассортимент.

Работа с учебником согласно Методическим рекомендациям к самостоятельной работе «Как работать с рекомендованной литературой. Конспектирование».
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.5. ПК 3.6. 

	Тема 2.26

Парфюмерно-косметические товары.
	Содержание
	
	

	
	65
	Основные виды сырья. используемые для производства парфюмерно-косметических товаров. 
	2
	ПК 3.4.

	
	66
	Парфюмерно-косметические товары. Классификация и ассортимент. Требования к качеству.
	2
	ПК 3.4.

	
	Практические занятия № 28
	
	

	
	67
	Идентификация парфюмерно-косметических товаров.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. 

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Проработка учебной и специальной литературы.

Подготовка к практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практических работ.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05.

	Тема 2.27

Игрушки
	Содержание
	
	

	
	68
	Роль игрушек в воспитании детей. Потребительские свойства игрушек по возрастному и педагогическому назначению, материалу изготовлению. Требования к качеству.
	2
	ПК 3.4.

	
	Практические занятия № 29
	
	

	
	69
	Идентификация игрушек
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. 

	Тема 2.28

Галантерейные товары.
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Галантерейные товары. Группировка, характеристика ассортимента. Требования к качеству. Проработка учебной и специальной литературы.

Работа с учебником согласно Методическим рекомендациям к самостоятельной работе «Как работать с рекомендованной литературой. Конспектирование».
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. 

	
	Практические занятия № 30
	
	

	
	70
	Идентификация галантерейных товаров.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. 

	Тема 2.29

Школьно-письменные и канцелярские товары
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Школьно-письменные и канцелярские товары. Классификация и ассортимент. 

Работа с учебником согласно Методическим рекомендациям к самостоятельной работе «Как работать с рекомендованной литературой. Конспектирование».
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. 

	
	Практические занятия № 31
	
	

	
	71
	Идентификация школьно-письменных и канцелярских товаров.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4. 

	Тема 2.30

Фотоаппараты
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Классификация и ассортимент фотоаппаратов. Потребительские свойства. Требования к качеству Работа с учебником согласно Методическим рекомендациям к самостоятельной работе «Как работать с рекомендованной литературой. Конспектирование».
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. 

	Тема 2.31

Часы
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Классификация и ассортимент часов. Потребительские свойства. Требования к качеству. Работа с учебником согласно Методическим рекомендациям к самостоятельной работе «Как работать с рекомендованной литературой. Конспектирование».
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. 

	Тема 2.32

Спортивные, рыболовные, охотничьи товары и средства индивидуальной защиты. 


	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Спортивные товары. Работа с учебником согласно Методическим рекомендациям к самостоятельной работе «Как работать с рекомендованной литературой. Конспектирование».
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. 

	
	
	Рыболовные товары. Работа с учебником согласно Методическим рекомендациям к самостоятельной работе «Как работать с рекомендованной литературой. Конспектирование».
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. 

	
	
	Охотничьи товары. Работа с учебником согласно Методическим рекомендациям к самостоятельной работе «Как работать с рекомендованной литературой. Конспектирование».
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. 

	
	
	Средства индивидуальной защиты. Работа с учебником согласно Методическим рекомендациям к самостоятельной работе «Как работать с рекомендованной литературой. Конспектирование».
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.4. 

	
	Практические занятия № 32
	
	

	
	72
	Идентификация спортивных товаров.
	2
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05. ПК 3.3. ПК 3.4.

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Подготовка к контрольной работе
	9
	ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 05.

	Промежуточная аттестация по МДК 
	73
	Контрольная работа
	2
	

	
	Экзамен
	-
	

	Курсовая работа
	20
	

	Учебная практика
	36
	

	Производственная практика
	36
	

	Консультации
	-
	

	Экзамен   по модулю
	-
	

	Всего по профессиональному модулю 
	324
	


3. условия реализации программы ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация программы модуля предполагает наличие учебного кабинета.
Оборудование учебного кабинета:

- рабочие места  по количеству обучающихся;

- рабочее место преподавателя;

- комплект учебно-методической документации;

- наглядные пособия (стенды, схемы, каталоги);
- мультимедийный проектор; 

- персональные компьютеры;
- натуральные образцы товаров.

3.2. Информационное обеспечение обучения

Основные источники:
1. Райкова Е.Ю. Теоретические основы товароведения и экспертизы: Учебник. – М.: Издательско-торговая корпорация «Дашков и Ко», 2019. – 412 с. 

2. Товароведение однородных групп продовольственных товаров: Учебник для бакалавров / Л.Г. Елисеева, Т.Г Родина., А.В. Рыжакова и др.; под ред. докт. техн. наук, проф. Л.Г. Елисеевой. — 4 изд., перераб. и доп. — М.: Издательско-торговая корпорация «Дашков и Ко», 2020. —  949 с. 

3. Товароведение однородных групп непродовольственных товаров: Учебник для бакалавров / Т.И. Чалых, Е.Л. Пехташева, Е.Ю. Райкова и др.; под ред. д.х.н., проф. Т.И. Чалых, к.т.н., доц. Н.В. Умалёновой.   —   3-е изд., стер.  —  М.: Издательско-торговая корпорация «Дашков и Ко», 2020. —  760 с. 
Дополнительные источники:
1. Закон Российской Федерации «О защите прав потребителей» от 7 февраля 1992 г. № 2300–1.
2. Закон РФ «О ветеринарии» от 14 мая 1993 г. № 4979/1-1.

3. Федеральный закон «Об информации, информатизации и защите информации» от 27 июля 2006г. № 149-ФЗ.
4. Федеральный закон «Об охране окружающей среды» от 10 января 2002г. № 7-ФЗ.

5. Федеральный закон «О качестве и безопасности пищевых продуктов» от 02 января 2000г. №29-ФЗ.

6. Федеральный закон РФ «О санитарно-эпидемиологическом благополучия населения» от 30 марта 1999 г. № 52-ФЗ.

7. Федеральный закон «О техническом регулировании» от 27 декабря 2002г. № 184-ФЗ.

8. "ОК 034-2014 (КПЕС 2008). Общероссийский классификатор продукции по видам экономической деятельности (ОКПД 2)" (утв. Приказом Росстандарта от 31.01.2014 N 14-ст) (ред. от 04.02.2022)
9. ГОСТ Р 51305-2009 «Услуги торговли. Требования к персоналу».
4. Контроль и оценка результатов освоения профессионального модуля 
	Результаты 

(освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	ПК 3.1. Участвовать в формировании ассортимента в соответствии с ассортиментной политикой организации, определять номенклатуру показателей качества товаров.
	Знать, уметь (в соответствии с компетенцией)
	•
Тестирование

•
Самостоятельная работа.

•
Наблюдение за выполнением практического задания (деятельностью студента)

•
Оценка выполнения практического задания (работы)

•
Промежуточная аттестация (экзамен, контрольная работа).

	ПК 3.2. Рассчитывать товарные потери и реализовывать мероприятия по их предупреждению или списанию.
	
	•
Самостоятельная работа.

•
Наблюдение за выполнением практического задания (деятельностью студента)

•
Оценка выполнения практического задания (работы)

•
Решение ситуационной задачи

Промежуточная аттестация (экзамен, контрольная работа).

	ПК 3.3 Оценивать и расшифровывать маркировку в соответствии с установленными требованиями.
	
	•
Самостоятельная работа.

•
Наблюдение за выполнением практического задания (деятельностью студента)

•
Оценка выполнения практического задания (работы)

•
Промежуточная аттестация (экзамен, контрольная работа).

	ПК 3.4. Классифицировать товары, идентифицировать их ассортиментную принадлежность, оценивать качество, диагностировать дефекты, определять градации качества.
	
	•
Самостоятельная работа.

•
Наблюдение за выполнением практического задания (деятельностью студента)

•
Оценка выполнения практического задания (работы)

•
Решение ситуационной задачи

Промежуточная аттестация (экзамен, контрольная работа).

	ПК 3.5. Контролировать условия и сроки хранения и транспортирования товаров, обеспечивать их сохраняемость, проверять соблюдение требований к оформлению сопроводительных документов.
	
	•
Самостоятельная работа.

•
Наблюдение за выполнением практического задания (деятельностью студента)

•
Оценка выполнения практического задания (работы)

•
Решение ситуационной задачи

Промежуточная аттестация (экзамен, контрольная работа).

	ПК 3.6. Обеспечивать соблюдение санитарно-эпидемиологических требований к товарам и упаковке, оценивать качество процессов в соответствии с установленными требованиями.
	
	•
Самостоятельная работа.

•
Наблюдение за выполнением практического задания (деятельностью студента)

•
Оценка выполнения практического задания (работы)

•
Решение ситуационной задачи

Промежуточная аттестация (экзамен, контрольная работа).

	ПК 3.7. Производить измерения товаров и других объектов, переводить внесистемные единицы измерений в системные.
	
	•
Самостоятельная работа.

•
Наблюдение за выполнением практического задания (деятельностью студента)

•
Оценка выполнения практического задания (работы)

•
Решение ситуационной задачи

Промежуточная аттестация (экзамен, контрольная работа).

	ПК 3.8. Работать с документами по подтверждению соответствия, принимать участие в мероприятиях по контролю.
	
	•
Самостоятельная работа.

•
Наблюдение за выполнением практического задания (деятельностью студента)

•
Оценка выполнения практического задания (работы)

•
Решение ситуационной задачи

Промежуточная аттестация (экзамен, контрольная работа).


Формы и методы контроля и оценки результатов обучения должны позволять проверять у обучающихся не только сформированность профессиональных компетенций, но и развитие общих компетенций и обеспечивающих их умений.
	Результаты 

(освоенные общие компетенции)


	Основные показатели оценки результата 


	Формы и методы оценки

	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	- обоснованность постановки цели, выбора и применения методов и способов решения профессиональных задач;

- адекватная оценка и самооценка эффективности и качества выполнения профессиональных задач
	Подготовка сообщения,

групповая работа, осуществление самооценки, взаимооценка,

подготовка презентации, анализ и систематизация информации, участие в профессиональных олимпиадах, конкурсах, выставках, научно-практических конференциях, оценка способности находить альтернативные варианты решения стандартных и нестандартных ситуаций.

	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности;
	- использование различных источников, включая электронные ресурсы, медиаресурсы, Интернет-ресурсы, периодические издания по специальности для решения профессиональных задач
	

	ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях
	- демонстрация ответственности за принятые решения;
- обоснованность самоанализа и коррекция результатов собственной работы;
-эффективно использовать знания по финансовой грамотности,

- эффективно планировать предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере при проведении работ по конструированию сетевой инфраструктуры
	

	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	- взаимодействовать с обучающимися, преподавателями и мастерами в ходе обучения, с руководителями учебной и производственной практик;

- обоснованность анализа работы членов команды (подчиненных)
	

	ОК 05.  Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста
	- демонстрировать грамотность устной и письменной речи, 
- ясность формулирования и изложения мыслей
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