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1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

ОП.10 ЗДАНИЯ И ИНЖЕНЕРНЫЕ СИСТЕМЫ ГОСТИНИЦ
1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы:

Дисциплина Здания и инженерные системы гостиниц входит в общепрофессиональный цикл.

1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:
В результате освоения дисциплины обучающийся должен овладеть следующими компетенциями:

	Код

ПК, ОК
	Умения
	Знания

	ОК 01-02

	- использовать ресурсо- и энергосберегающие технологии в профессиональной деятельности; 

- использовать системы жизнеобеспечения и оборудования гостиниц и туристских комплексов для обеспечения комфорта проживающих;

- осуществлять контроль выполнения правил и норм охраны труда и требований производственной санитарии и гигиены.


	- основные требования к зданиям гостиниц и туристических комплексов;

- архитектурно-планировочные решения и функциональную организацию зданий гостиниц и туристических комплексов;

- принципы оформления интерьеров гостиничных зданий;

- требования к инженерно-техническому оборудованию и системам жизнеобеспечения гостиниц и туристических комплексов;

- особенности обеспечения безопасных условий труда в сфере профессиональной деятельности, правовые, нормативные и организационные основы охраны труда в организации.


2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем дисциплины и виды работы
	Вид учебной работы
	Объем в часах

	Объем образовательной программы дисциплины
	40

	Объем нагрузки обучающегося
	32

	в т. ч.:

	теоретическое обучение
	24

	практические занятия
	8

	Самостоятельная работа 
	8

	Промежуточная аттестация Контрольная работа
	


2.2. Тематический план и содержание дисциплины ЗДАНИЯ И ИНЖЕНЕРНЫЕ СИСТЕМЫ ГОСТИНИЦ

	Наименование

разделов и тем
	№
	Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работ (проект)
	Объем, акад. ч / в том числе в форме практической подготовки, акад ч 
	Коды компетенций, формированию которых способствует элемент программы

	Тема 1
Архитектурно-планировочные решения и функциональная организация зданий гостиниц. Основные требования к зданиям гостиниц
	
	Содержание учебного материала
	
	ОК 01-02,



	
	1
	Основы проектирования зданий
	2
	

	
	2
	Требования к планировочному решению общественной и жилой части
	2
	

	
	3
	Практическое занятие №1: изучение характеристик участков, выбранных для строительства гостиничных предприятий
	2
	

	Тема 2

Принципы оформления интерьеров гостиничных зданий

	
	Содержание учебного материала
	
	ОК 01-02



	
	4
	Интерьер
	2
	

	
	5
	Цветовое решение интерьера жилых и общественных помещений гостиниц
	2
	

	
	6
	Мебель в жилых и общественных помещениях гостиниц
	2
	

	
	7
	Текстильные материалы в интерьере гостиниц
	2
	

	
	8
	Практическое занятие №2: изучение требований к оснащению мебелью и инвентарем номеров различной категории
	2
	

	
	9
	Практическое занятие №3: цветовая гармония в интерьере
	2
	

	Тема 3

Требования к инженерно-техническому оборудованию и системам жизнеобеспечения гостиниц и туристических комплексов
	
	Содержание учебного материала
	
	

	
	10
	Техническая эксплуатация основных фондов гостиничных предприятий
	2
	

	
	11
	Системы теплоснабжения и отопления зданий
	2
	

	
	12
	Практическое занятие №4: определение типов отопительных приборов по схемам. Радиус действия и способ циркуляции.
	2
	

	
	13
	Системы водоснабжения и канализации зданий
	2
	

	Тема 4

Системы безопасности


	
	Содержание учебного материала
	
	ОК 01-02,



	
	14
	Система безопасности. Общие понятия.  Система охранной сигнализации
	2
	

	
	15
	Система видеонаблюдения Система пожарной безопасности
	2
	

	
	16-17
	Самостоятельная работа: Изучение СНиП 21-01-97 «Пожарная безопасность зданий и сооружений»
	4
	

	
	18-19
	Самостоятельная работа: Презентация по теме «История создания умного дома»
	4
	

	
	20
	Контрольная работа
	2
	

	
	
	Всего:
	40
	


3. условия реализации программы дисциплины

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация программы дисциплины требует наличия учебного кабинета.        
Оборудование учебного кабинета: мультимедийное оборудование, посадочные места по количеству обучающихся, рабочее место преподавателя, учебно-наглядные пособия.
3.2. Информационное обеспечение обучения

Основные источники:

Основная литература:
1 Постановление правительства РФ «О порядке классификации гостиниц» № 158 от 16.02.2019

2 Безрукова С.В. Требования к зданиям и инженерным системам гостиничных предприятий: учебное издание / Безрукова С.В. - Москва : Академия, 2024. - 208 c. (Специальности среднего профессионального образования). - URL: https://academia-moscow.ru - Режим доступа: Электронная библиотека «Academia-moscow». - Текст : 
3 Николенко, П. Г.  Техническое оснащение гостиничных и ресторанных комплексов : учебник для среднего профессионального образования / П. Г. Николенко, Е. А. Шамин, А. Е. Фролова. — Москва : Издательство Юрайт, 2024. — 751 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-534-15138-1. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/544167 (дата обращения: 10.05.2025) 
4 Малолетко, А. Н., Требования к зданиям и инженерным системам гостиничного предприятия : учебник / А. Н. Малолетко, О. В. Каурова. — Москва : КноРус, 2024. — 256 с. — ISBN 978-5-406-12324-9. — URL: https://book.ru/book/950777 (дата обращения: 10.05.2025). — Текст : электронный.
5 Овчаренко, Н. П Организация гостиничного дела: учебное пособие для бакалавров / Н. П Овчаренко, Л. Л. Руденко, И. В. Барашок. — Москва: Дашков и К, Ай Пи Эр Медиа, 2021. — 204 c.
Дополнительная литература:
1 ГОСТ Р 51185-2014 Туристские услуги. Средства размещения. Общие требования, 2017
2 ГОСТ Р 55319-2012 Услуги средств размещения. Общие требования к специализированным средствам размещения, 2017
3 ГОСТ Р 55699-2013 Доступные средства размещения для туристов с ограниченными физическими возможностями. Общие требования, 2017
4 ГОСТ Р 55817-2013 Услуги средств размещения. Общие требования к индивидуальным средствам размещения, 2017
5 ГОСТ Р 56184-2014 Услуги средств размещения. Общие требования к хостелам, 2017
6 СП 257.1325800.2016 Здания гостиниц. Правила проектирования, 2017
Перечень Интернет-ресурсов:
1. http://минобрнауки.рф/ – Образовательный сайт;
2. http://www.edu.ru/ – Образовательный сайт;
3. http://school-collection.edu.ru/ – Образовательный сайт;
4. http://fcior.edu.ru/ – Образовательный сайт;
5. http://www.klyaksa.net – Информационно-образовательный портал;
6. http://www.fortran-online.info – Образовательный сайт;
4. Контроль и оценка результатов освоения Дисциплины

	Результаты обучения

(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	Уметь: 

- использовать ресурсо- и энергосберегающие технологии в профессиональной деятельности;

- использовать системы жизнеобеспечения и оборудование гостиниц и туристских комплексов для обеспечения комфорта проживающих;

- осуществлять контроль выполнения правил и норм охраны труда и требований производственной санитарии и гигиены;


	Текущий контроль в форме:

- оценки результатов как внеаудиторной работы обучающегося, так и аудиторной, при выполнении самостоятельной работы, практической работы, тестирования, письменного зачёта, рефератов, презентаций, при заполнении специальной документации, подготовке и защите докладов

- устного опроса,

- контрольных работ;

- домашнего задания творческого характера

- практических занятий;

- самостоятельных работ;

- проектов.



	Знать:

- основные требования к зданиям гостиниц и туристических комплексов;

- архитектурно-планировочные решения и функциональную организацию зданий гостиниц и туристических комплексов;

- принципы оформления интерьеров гостиничных зданий;

- требования к инженерно-техническому оборудованию и системам жизнеобеспечения гостиниц и туристических комплексов;

- особенности обеспечения безопасных условий труда в сфере профессиональной деятельности, правовые, нормативные и организационные основы охраны труда в организации.


	

	Промежуточная аттестация проводится в форме контрольной работы
	


