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ПОЛОЖЕНИЕ
о проведении кулинарного конкурса
«Калитка, калиточка...»
в рамках Фестиваля Карельской Калитки - 2021


I. Общие положения
Настоящее Положение (далее - Положение) о проведении кулинарного конкурса "Калитка, калиточка" в рамках Фестиваля Карельской Калитки - 2021 (далее – Конкурса), определяет порядок организации и проведения. 

II. Цели и задачи
2.1. Цель проведения Конкурса: популяризация традиционной кухни Карелии, и традиционного блюда - калитки.
2.2. Задачами Конкурса являются:
- возрождение и развитие народных традиций и национальной кухни;
- привлечение внимания общественности к необходимости изучения истории и традиций Карелии;
- пропаганда активного отдыха и семейного досуга;
- развитие дружеских взаимоотношений между участниками и гостями Фестиваля.

III. Организаторы и участники
3.1. Организатором Конкурса является ООО «Старая Дружба».
3.2. Участниками Фестиваля являются команды от организаций общественного питания и учреждений  Республики Карелии. 
3.3. Возраст участников не ограничен
3.4. Участники Фестиваля подают заявку на участие по форме, согласно приложению № 1 к настоящему положению, не позднее 20 мая 2021 г, на marvanova@kolmas.ru, тел. 8 921 604 04 11
3.5. Команды, отправившие заявку позже указанного срока, к участию не допускаются. 
3.6. Участники Фестиваля проходят регистрацию, и получают номера
3.7 Состав команды не более 2-х человек


IV. Порядок проведения Конкурса

4.1. Дата проведения: 13 июня 2021 года.
4.2. Место проведения: территория гостиничного комплекса «Пийпун Пиха» 
4.3. Время проведения: с 14:00 
4.4. Конкурс проводится по 2-м  номинациям:

- Самая маленькая калитка.
1) Участники предоставляют не менее 10 шт. калиток, заранее выпеченных на своем производстве. 
2) Все изделия должны быть одинакового размера.
3) Оценивается: внешний вид, вкусовые качества  и размер представленных изделий
4)Победитель определяется Жюри, путем замера и сравнения представленных изделий.

- Фирменный рецепт
1) Участники предоставляют  готовые изделия, в количестве 20 шт.
2) Оценивается: внешний вид блюда и соответствие традиционному представлению о калитке
3) степень готовности;
4) гармоничность вкуса всего блюда;
5) оригинальность подачи;
6) оформление блюда;
7) внешний вид команды (стиль, креативность, оригинальность)
Примечание! К конкурсу допускаются калитки собственного изготовления, не покупные.
4.5. Фирменный рецепт и самая маленькая калитка – проводится в формате выставки. Участники команды представляет организацию.
4.6. Каждый показатель оценивается по десятибалльной шкале
4.7. Победители в номинации определяются по максимальному количеству набранных баллов
4.8. Команда, набравшая наибольшее количество баллов – объявляется Победителем в номинации.
4.9 Участники конкурса должны соблюдать санитарные правила при готовке и подаче блюда.
4.10. По желанию команда может принять участие в большом мастер-классе по изготовлению Традиционной карельской калитки . 



V. Порядок награждения 
5.1. Победитель в каждой номинации получает диплом победителя и призы от спонсоров Конкурса. Остальные участники получают дипломы и памятные призы. 
5.2. Спонсоры вправе учреждать свои номинации.








	
	Приложение №1
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ЗАЯВКА
на участие в кулинарном конкурсе 
«Калитка, калиточка»

	Название организации

	

	Название команды

	

	ФИО участников

	Дата 
рождения участников
	Примечание 

	


	
	

	


	
	




С Положением о проведении Фестиваля ознакомлен(а) и согласен
___________________
 (подпись участника) 
_________________
 (подпись участника)  
_________________


Контактный телефон  команды: ________________________________


