
Порядок организации питания

1. Питание обучающихся лагеря с дневным пребыванием детей организуется в столовой учреждения, в котором открыта смена лагеря.
2. Школа создает все необходимые условия для организации двухразового горячего питания, обеспечение витаминными напитками и фруктами, обучающихся, посещающих лагерь с дневным пребыванием детей.
3. К приготовлению пищи допускаются работники столовой, имеющие медицинский допуск и прошедшие гигиеническое обучение для работы в период оздоровительной кампании.
4. Двухразовое горячее питание осуществляется в строгом соответствии с десятидневным меню, которое утверждается директором школы.
5. При организации питания строго соблюдаются требования, предъявляемые к качеству продуктов питания. Качество блюд должно соответствовать нормативно-технологической документации. При приготовлении блюд должны строго соблюдаться технология их приготовления, санитарные нормы и требования к организации детского питания.
6. Директор школы своевременно заключает договоры (контракты) на поставку продуктов питания, контролирует поставку продуктов питания и соблюдение требований по их хранению.
7. Начальник лагеря контролирует ведение в школьной столовой следующей документации:
-десятидневное меню;
-ежедневное меню;
-журнал бракеража готовых блюд;

8. [bookmark: _GoBack]Питание детей осуществляются в строгом соответствии с режимом дня, утвержденным директором школы.
