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	Нарезать хлеб кусками толщиной 1 см.
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	Нож, разделочная доска.

	Яйца взбить в пышную пену, добавить щепотку соли.
	[image: http://xn----itbab3awetda0b1dfk2a.xn--p1ai/wp-content/uploads/2016/03/blinchiki-zavarnyie-na-kefire-3.jpg]
	Миксер или венчик, глубокая миска

	Намочить хлеб в смеси из яиц 
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	Глубокая миска

	Обжарить на масле с двух сторон до румяной корочки.
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	Сковорода, лопатка

	На готовые гренки выложить сыр, затем колбасу, украсить зеленью или овощами, выложить в тарелку
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	тарелочка
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