Информация о контрольных мероприятиях в МОУ «Беляницкая СОШ» за 2022 год	
Наименование органа государственной власти (государственного органа), органа местного самоуправления, осуществляющего проведение контрольного мероприятия Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей благополучия человека по Тверской области
 План (тема) контрольного мероприятия Внеплановая выездная проверка 	
Период проведения 	24.10.2022-26.10.2022
Выявленные нарушения Температура хранения суточных проб в холодильнике не соответствуетп.8.1.10 СанПин 2.3/2.4.3590-20 и составляет +5̊ С
2. Средний вес порции 2-го блюда не соответствует п.8.1.4 СанПин 2.3/2.4.3590-20 и составляет 300 грамм.
3.  Посуда для рыбы варенной и творога не из нержавеющей стали.
4. Не   проведены лабораторные исследования готовой продукции на пищеблоке МОУ «Беляницкая СОШ».
Мероприятия, проведенные по результатам контрольного мероприятия
 1. Температура хранения суточных проб в холодильнике приведена в соответствие п.8.1.10 СанПин 2.3/2.4.3590-20 и составляет +5̊ С
2. Средний вес порции 2-го блюда приведён в соответствие п.8.1.4 СанПин 2.3/2.4.3590-20 и составляет 300 грамм.
3.  Приобретена посуда для рыбы варенной и творога из нержавеющей стали.
4.  Подана заявка в  Филиал ФБЗУ Ц и Э Роспотребнадзора в Бежецком районе на заключение договора для проведения лабораторных исследований готовой продукции на пищеблоке МОУ «Беляницкая СОШ».
Наименование органа государственной власти (государственного органа), органа местного самоуправления, осуществляющего проведение контрольного мероприятия Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей благополучия человека по Тверской области
 План (тема) контрольного мероприятия Документарная проверка
Период проведения 	07.04.2022
Выявленные нарушения 
1. Отсутствуют профилактические прививки, санитарно-гигиеническое обучение и  аттестация  у следующих работников:
- у Селезнёвой С.А. и Удаловой Н. Н. – прохождение профилактических прививок  
АДС-м;
 - у Суворовой Е.Н  - прохождение профилактических прививок против Кори;
 - у Кравцова А.В. – флюорографическое обследование;
 - у Хрипуновой М.Г – санитарно – гигиеническое обучение и аттестация.
2. Расписание занятий не  соответствует требованиям раздела III СП 2.4.3648-20, раздел IV СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания:
3. Не разработана Программа производственного контроля, основанная на принципах ХАССП.
4. В технологических картах  на приготавливаемые блюда  не указана температура подачи горячих блюд.
Мероприятия, проведенные по результатам контрольного мероприятия
1. Профилактические прививки, санитарно-гигиеническое обучение и  аттестация пройдены и отмечены данные в ЛМК у следующих работников:
- у Селезнёвой С.А. и Удаловой Н. Н. – прохождение профилактических прививок  
АДС-м;
 - у Суворовой Е.Н  - прохождение профилактических прививок против Кори;
 - у Кравцова А.В. – флюорографическое обследование;
 - у Хрипуновой М.Г – санитарно – гигиеническое обучение и аттестация.
2. Расписание занятий приведено в соответствие требованиям раздела III СП 2.4.3648-20, раздел IV СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания:
- в 5-6 классах проводится не более 6 уроков;
 - в 1-11 классах облегчённый день приходится на среду или четверг;
 - в 1-ом классе динамическая пауза в середине дня организована динамическая пауза продолжительностью 40 минут.
3. Разработана Программа производственного контроля, основанная на принципах ХАССП.
4. В технологических картах  на приготавливаемые блюда  указана температура подачи горячих блюд.
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