
 

Республика Карелия 

муниципальное бюджетное дошкольное 

образовательное учреждение Петрозаводского 

городского округа «Детский сад комбинированного 

вида № 99 «Голубая важенка» МДОУ «Детский сад № 

99» 

ИНН 1001035657 

185026, г. Петрозаводск, 

ул. Сортавальская, д.12-а 

тел. (8142)51-73-08 

Е-mail: detsadvagenka1@rambler.ru 

От __________________  №  ________ 

На ____________от ________________ 

 

 

Отчет по выполнению предписания  № 520/376-П по устранению нарушений   

№    нарушение  исполнение  

1 нарушение  требований статьи 29 ФЗ- 52 от 

30.03.1999 года  «О санитарно- 

эпидемиологическом благополучии 

населения» п. 4.3,5.1,5,2,5.3  

СанПиН2.1.2.1188-03 «Плавательные 

бассейны»;гигиенических требований к 

устройству, эксплуатации и качеству воды . 

Контроль качество воды» ,п.7.  проведение 

санитарно- паразитологических 

исследований в рамках производственного 

контроля в бассейне СанПиН 3.2..3215-14 

«Профилактика паразитарных болезней на 

территории РФ. / 

Образовательная организация заключила 

договор с ГБУЗ «Центр гигиены» на 

паразитологические исследования/ договор 

был представлен  Управление 

Роспотребнадзора в  ноябре 2016 года  

 Акт   исследований прилагается. 

 

 

 

 Устранение нарушений по предписанию  530/370 – п от 14.11.2016 года  

№ нарушение  исполнение  

1. нарушение требований к режиму мытья столовой , 

кухонной посуды и инвентаря в соответствии с 

требованиями п.13.10.,п.13.11, п.13.14 СанПинН 2.4.1. 

3049-13 

в настоящее время  с работниками 

пищеблока проведен инструктаж, 

выданы инструкции, по использованию 

моющих средств, ведется контроль  

2. нарушение требований к режиму дня и организации 

воспитательно- образовательного процесса в 

соответствии с п.11.9.,п.11.11,п.12.5 СанПинН 2.4.1. 

3049-13 

Образовательная деятельность в группах 

01а,04,а,11 а , 01,02,03,04,05,06,07  

проводится в соответствии с 

п.11.9.,,п.11,11,12.5 СанПин 2.4.1.3049. 

Время в расписании отредактировано и 

приведено в соответствие / расписание 

прилагается 

3. нарушение требований к хранению уборочного 

инвентаря в группах 07,06,02,03,04 по адресу 

Сортавальская 12 а  в соответствии с СанПинН 2.4.1. 

3049-13 

В группах 07,06,02,03,04  выполнены все 

требования к хранению  уборочного 

инвентаря. Инвентарь хранится в 

шкафах, в соответствии с санитарно- 

гигиеническими требованиями  ( п.6.21. 

РОСПОТРЕБНАДЗОР 



СанПин 2.4.1.3049-13 п.4.3.  

 

4. нарушение требований к эксплуатации помещений 

бассейна в соответствии с п.4.19 СанПинН 2.4.1. 3049-

13,разделом 5 СанПинН2.1.2..1188-03 

в программу производственного 

контроля внесены изменения . которые 

были предоставлены  в ноябре 2016 года  

5. нарушение требований к оборудованию помещений 

пищеблока в здании детского сада : по адресу 

Сортавальская 12 А  в соответствии с п.13.2. 

СанПинН2.4.1. 3049-13 

На пищеблоках по Сортавальской 12 А, 

Сортавальской, 20   изъяты все 

пластмассовые емкости, ведется 

контроль за хранением пищевой 

продукции    

6. нарушение требований к поточности технологических 

процессов , исключающих возможность контакта 

продовольственного сырья  и готовых к употреблению 

продуктов на пищеблоке детского сада в здании 

Сортавальская 12 А  в соответствии с СанПинН 2.4.1. 

3049-13 

с работниками проведен инструктаж, 

ведется контроль за  соблюдением 

требований к поточности 

технологических процессов , 

исключающих возможность контакта 

продовольственного сырья  и готовых к 

употреблению продуктов на пищеблоке 

7. нарушение требований к посуде и инвентарю  

пищеблоков в соответствии с п.13.3. СанПинН 2.4.1. 

3049-13  

в учреждение ведется контроль за 

соблюдением следующих требований : 

доски и ножи промаркированы: 
«СМ» - сырое мясо, «СК» - сырые куры, 

«CP» - сырая рыба, «СО» - сырые овощи, 

«ВМ» - вареное мясо, «BP» - вареная 

рыба, «ВО» - вареные овощи, 

«гастрономия», «Сельдь», «X» - хлеб, 

«Зелень»; 
 посуда, которая используется  для 

приготовления и хранения пищи, 

изготовлена из материалов, безопасных 

для здоровья человека- нержавеющая 

сталь  ; 
 кухонная посуда, столы, оборудование, 

инвентарь промаркированы и 

используются по назначению; 
 

8. нарушение требований к условиям хранения пищевой 

продукции на пищеблоке детского сада по адресу  

Сортавальская 12 А  в соответствии с п.14.2 СанПинН 

2.4.1. 3049-13 

В  журнале бракеража 

скоропортящихся продуктов  введена 

графа, где отмечены условия 

хранения и конечный срок 

реализации продукции, указывается 

час реализации продукции . на 

пищеблоке по Сортавальской 12а , 

ежедневно ведется контроль за 

температурным режимом хранения 

суточных продуктов , ведется запись 

учета температуры . В журнале 

проведения витаминизации третьего 

блюда заведена графа, где ведется 

контроль времени приема блюда, его 

реализации.  

 

9. нарушение требований к ведению и заполнению на 

пищеблоке необходимой документации согласно  

установленной форме  в соответствии с п.14.1.п.14.2 

,п. 14.21 с СанПинН 2.4.1. 3049-13  

Ответственными  за ведение 

необходимой документации на 

пищеблоке ведется в соответствии с 

требованиями  к ведению и 

заполнению. В  журнале бракеража 

скоропортящихся продуктов  введена 

графа, где отмечены условия 

хранения и конечный срок 

реализации продукции, указывается 

час реализации продукции . на 

пищеблоке по Сортавальской 12а , 



ежедневно ведется контроль за 

температурным режимом хранения 

суточных продуктов , ведется запись 

учета температуры . В журнале 

проведения витаминизации третьего 

блюда заведена графа, где ведется 

контроль времени приема блюда, его 

реализации. / копии прилагаются  

 

10. нарушение требований к организации рационального, 

сбалансированного  питания удовлетворяющего 

физиологическим потребностям детей в соответствии 

с п.15.5. с СанПинН 2.4.1. 3049-13 

 в настоящее время разработано 

примерное 10 – дневное меню и 

технологические карты к нему  / копии 

прилагаются  

 Заведующий   МДОУ «Детский сад № 99»                  И.Н. Тикка  

 

доски и ножи должны быть промаркированы: «СМ» - сырое мясо, «СК» - сырые куры, 

«CP» - сырая рыба, «СО» - сырые овощи, «ВМ» - вареное мясо, «BP» - вареная рыба, 

«ВО» - вареные овощи, «гастрономия», «Сельдь», «X» - хлеб, «Зелень»; 
 посуда, используемая для приготовления и хранения пищи, должна быть изготовлена 

из материалов, безопасных для здоровья человека; 
 компоты и кисели готовят в посуде из нержавеющей стали. Для кипячения молока 

выделяют отдельную посуду; 
 кухонная посуда, столы, оборудование, инвентарь должны быть промаркированы и 

использоваться по назначению; 
 

 


