Аттестационный лист
Ф.И.О. студента /группа_____________________________________________________________________________________________
Специальность:  19.02.10 «Технология продукции общественного питания»

ПМ 04«Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий»

Вид практики:  Учебная - УП.04-72 ч.   Период: 02.11.2020 г.-15.11.2020 г.

	№
п/п
	Профессиональные компетенции

	1. 
	ПК 4.1. Организовывать и проводить приготовление сдобных хлебобулочных изделий и праздничного хлеба.

	2. 
	ПК 4.2.Организовывать и проводить приготовление сложных мучных кондитерских изделий и праздничных тортов.

	3. 
	ПК 4.2.Организовывать и проводить приготовление мелкоштучных кондитерских изделий.

	4. 
	ПК 4.4.Организовывать и проводить приготовление сложных отделочных полуфабрикатов, использовать их в оформлении.




Оценка по практике «3» (удовлетворительно), «4» (хорошо), «5» (отлично)____________________

Подпись работодателя/_____________/________________Ф.И.О./		МП



Аттестационный лист
Ф.И.О.  студента /группа____________________________________________________________________________________________
Специальность:  19.02.10 «Технология продукции общественного питания»

ПМ 04 «Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий»

Вид практики: Производственная - ПП.04-72 ч.  Период: 16.11.2020 г.-30.11.2020 г.

	№
п/п
	Профессиональные компетенции

	1
	ПК 4.1. Организовывать и проводить приготовление сдобных хлебобулочных изделий и праздничного хлеба.

	2
	ПК 4.2.Организовывать и проводить приготовление сложных мучных кондитерских изделий и праздничных тортов.

	3
	ПК 4.2.Организовывать и проводить приготовление мелкоштучных кондитерских изделий.

	
	ПК 4.4.Организовывать и проводить приготовление сложных отделочных полуфабрикатов, использовать их в оформлении.



Оценка по практике«3» (удовлетворительно), «4» (хорошо), «5» (отлично) __________________________

Подпись работодателя /_____________/________________Ф.И.О./                       МП		

Аттестационный лист
Ф.И.О.  студента_____________________________________________________________________
Группа:___________________________________
Специальность: 43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

ПМ 02«Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания»
Вид практики: Производственная - ПП.02-108 ч  Период:09.09.2020-01.11.2020


	№
п/п
	Профессиональные компетенции

	1
	ПК.2.1

	2
	ПК.2.2

	3
	ПК.2.3




Оценка по практике«3» (удовлетворительно), «4» (хорошо), «5» (отлично) __________________________


Подпись работодателя /_____________/________________Ф.И.О./                       	
[bookmark: _GoBack]

                МП
